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วิจัยนี้เป็นการศึกษาสภาพแวดล้อมทางกายภาพของร้านอาหารหาบเร่ -แผงลอยบนถนนเยาวราช ช่วง

ตั้งแต่ แยกทรงสวัสดิ์ ถึงแยกมหาจักร เพื่อท าความเข้าใจลักษณะทางวัฒนธรรม รูปแบบและพฤติกรรมการใช้งาน
การจัดสภาพแวดล้อม ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย โดยมีขอบเขตในการเลือกกลุ่มตัวอย่าง เป็นร้านอาหารหาบเร่-
แผงลอยที่มีพื้นที่นั่งรับประทานอาหาร และไม่ได้ตั้งอยู่ในซอยหรือมีตัวร้านเชื่อมในถนนที่ตัดผ่านกับพื้นที่ศึกษา มี
กลุ่มตัวอย่างจ านวนทั้งหมด 36 ร้านค้า โดยใช้วิธีการส ารวจ สังเกต พร้อมทั้งสเก็ตรูปแบบการจัดร้าน การวางผัง 
และบันทึกพฤติกรรมการใช้งาน น าผลที่ได้มาบันทึกข้อมูล ใส่ตารางแยกตามประเภทของพฤติกรรมการใช้พื้นที่และ
การประกอบอาหาร 

จากการส ารวจสามารถจัดกลุ่มและแบ่งประเภทของร้านขายอาหารหาบเร่-แผงลอยบนพื้นที่ศึกษา โดย
แบ่งออกเป็น  1) การใช้พื้นที่ท าอาหารแยกแต่ละร้าน 2) การใช้พื้นที่ทานอาหารร่วมกัน และจากลักษณะการใช้
พื้นที่ดังกล่าว สามารถแบ่งออกได้เป็น ประเภทตามการประกอบอาหาร แบ่งกลุ่มได้เป็น 10 ประเภท ประเภทที่ 1 
ขนมหวาน ประเภทที่ 2 น้ าดื่ม ประเภทที ่3 ขนมผลไม้ ประเภทที่ 4 ก๋วยเต๋ียว ประเภทที่ 5 อาหารทะเล ประเภทที่ 
6 ก๋วยจั๊บ ประเภทที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน ประเภทที่ 9 อาหารอีสาน 
และ ประเภทที่ 10 ร้านอาหารต่างประเภทที่ใช้พื้นที่ร่วมกัน โดยการจัดแบ่งพื้นที่ภายในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 
สามารถแบ่งพื้นที่ใช้งานออกเป็น 4 ส่วน คือ พื้นที่ปรุงอาหาร พื้นที่นั่งรับประทานอาหาร พื้นที่บริการน้ าดื่ม และ
พื้นที่ล้างจาน 

          จากข้อมูลการศึกษา พบว่าความต้องการในการใช้งานและลักษณะพฤติกรรมการท าร้านอาหาร
หาบเร่-แผงลอย ที่เป็นอาหารจีน มีอุปกรณ์ที่ความจ าเป็นต่อขนาดของพื้นที่ใช้งานคือ รถเข็นแบบส าเร็จรูป และโต๊ะ
เก้าอี้ส าเร็จรูป โดยในส่วนของรถเข็นนั้น ร้านที่ท าอาหารแบบจีนมีข้อสังเกตที่น่าสนใจ คือกลุ่มร้านอาหารประเภท
ก๋วยเตี๋ยว ใช้พื้นที่ปรุงอาหาร ร้านก๋วยเตี๋ยวเย็นตาโฟ มีขนาดพื้นที่ปรุงอาหาร ใกล้เคียงกับขนาดรถเข็นส าเร็จรูป 
(เนื่องจากออกแบบมาเพื่อการติดตั้งหม้อก๋วยเตี๋ยว) แต่เมื่อเป็นร้านอาหารจีน ประเภท ผัด พื้นที่ในการปรุงอาหารมี
ขนาดใหญ่ เนื่องจากต้องการพื้นที่ที่มีลักษณะเฉพาะของการใช้อุปกรณ์  เช่น กระทะจีน มีความต้องการพื้นที่เพื่อ
การปรุงอาหารด้วยไฟแรง จึงต่อเติมพื้นที่จากรถเข็นพื้นฐาน จึงเกิดวิธีการในการแก้ปัญหาด้วยการเพิ่มอุปกรณ์ต่าง 
ๆ ขยายพื้นที่การใช้งานบนฟุตบาทมากขึ้น เนื่องด้วยรถเข็นอาหารไม่สามารถตอบสนองพฤติกรรมการท าอาหาร
แบบจีนได้อย่างครบถ้วน 
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บทคัดย่อภาษาอังกฤษ 

59057203 : Major (Vernacular Architecture) 
Keyword : Chinatown, Public area, gastronomy, Street food, street vendors 

MISS RUEPEN SKULCHOCKCHAI : CHARACTERISTICS OF FOOD VENDORS ON 
YAOWARAT ROAD THESIS ADVISOR : ASSISTANT PROFESSOR SUPITCHA TOVIVICH, 
Ph.D. 

This research study is intended to explore physical conditions of street food vendors 
on Yaowarat Road, specifically located between Songsawad and Mahajak junctions. It aims at 
investigating their cultural traits, patterns and behaviors toward environmental management. The 
sampling criteria for the stalls are that the samples must offer dine-in spaces, and that they are 
not located in any alley or on any interjunctions toward other roads. The samples consist of 36 
vendors. The data were collected through the uses of observation and vendor sketches on each 
vendor management, plans and records of behaviors. The data obtained were classified based on 
the spatial use and cooking behaviors. 

The food vendors located in the studied area can be divided as 1) the separate use of 
space for cooking and dining and 2) the combining use of space for cooking and dining. Based on 
the uses, the cooking characteristics on the spaces comprise 10 categories: 1) desserts, 2) 
beverage, 3) fruits, 4) noodles, 5) seafood, 6) Chinese pasta, 7) shark fin soup, fish maw soup, stir-
fried noodles, stir-fried noodles with chicken, 8) fast food, 9) Esan-traditional food, and 10) the 
combining use of space for cooking and dining. The spatial management in these food stalls 
consists of the cooking space, dining space, drinking service area, and washing area. 

According to the data, the needs for use and behavioral characteristics among Chinese 
vendors involve ready-made catering units, tables and chairs. Regarding the catering units, among 
the Chinese food vendors, noodle vendor subcategory uses the space within the units for 
cooking. The Yentafor noodle vendors use almost all space on their catering trolley equipped 
with boiling pots. However, among stir-fried Chinese food vendors, these vendors require more 
space for their specific cooking tools. For example, Chinese maws require extra heat for cooking. 
With the need for extra space, these vendors expand the area onto the pavements nearby. 
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บทที่ 1| 

บทน ำ 
 

1.1 ควำมเป็นมำควำมส ำคญัของงำนวิจยั  

 เยาวราชเป็นย่านเศรษฐกิจ ธุรกิจการค้า การเงิน ร้านทอง ภัตตาคาร ร้านอาหาร รวมทั้ง

แหล่งท่องเที่ยวส าคัญแห่งหนึ่งของกรุงเทพมหานครโดยได้รับการขนานนามว่าเป็น "ไชน่าทาวน์แห่ง

กรุงเทพมหานคร" จากนักท่องเที่ยวชาวต่างชาติ  มีผู้คนมากมายที่มาเยือนเยาวราช ตั้งแต่เช้าจรดเย็น 

ทั้งนักท่องเที่ยวและผู้ประกอบอาชีพ จึงเป็นย่านหนึ่งของเมืองไทยที่ไม่เคยหลับใหล   และยังเป็น

แหล่งชุมนุมของชุมชนชาวจีนตลอดจนเป็นศูนย์กลางประกอบพิธีกรรมทางศาสนา ประเพณีต่าง ๆ 

ของชาวจีนและชาวไทยเชื้อสายจีนที่ใหญ่ที่สุดในประเทศไทย จากการก าหนดในแนวทางเพื่อการ

อนุรักษ์แห่งมรดกโลกทางวัฒนธรรม ข้อมูลด้านสถาปัตยกรรมและความต่อเนื่องของกิจกรรมทาง

เศรษฐกิจในย่านสัมพันธวงศ์ เป็นส่วนส าคัญในการบันทึกข้อมูลวิถีชีวิตผู้คนด้วยการเดินลัดเลาะดู

อาคารประวัติศาสตร์บริเวณชุมชนย่านเยาวราชน าพาความเข้าใจในความหลากหลายทางวัฒนธรรมที่

ประกอบด้วยคน อาคาร ธุรกิจและร้านค้าเล็ก ๆ หลายเชื้อชาติอันเป็นรากฐานของสังคม เพื่อเป็น

รายละเอียดทางวัฒนธรรมซึ่งประกอบไปด้วยศักยภาพของพื้นที่และกิจกรรมของคนในพื้นที่ของ

ชุมชนชาวจีนที่ใหญ่ที่สุดในกรุงเทพมหานครเนื่องด้วยเยาวราชเป็นถนนพาณิชยกรรมมีความเกี่ยวพัน

กับพระมหากษัตริย์เป็นส่วนหนึ่งของโครงสร้างเมืองสมัยใหม่เป็นศูนย์รวมของสถาปัตยกรรมหลายยุค

และมีความต่อเนื่องของกิจกรรมทางเศรษฐกิจ (Pimonsathean, Y , 2009) 

จากข้อมูลจ านวนนักท่องเที่ยวทั้งชาวไทยและต่างชาติที่มาเยือนถนนเยาวราชทั้งในค่ าคืน

และกลางวันมีความสนใจในร้านค้าแผงลอยบนถนนเยาวราช และในปี 2559 ประเทศไทยมีรายได้

จากการท่องเที่ยวเชิงอาหาร 480,000 ล้านบาท สูงเป็นอันดับ 3 (อันดับ 1 ค่าที่พัก ร้อยละ 29 , 

อันดับ 2 ค่าซื้อสินค้า/ของที่ระลึก ร้อยละ 24) ส่วนนักท่องเที่ยวที่ก่อให้เกิดจากการท่องเที่ยวเชิง

อาหารสูงสุด 3 อันดับแรก ได้แก่ อันดับ 1. จีน 83,313 ล้านบาท ขยายตัวร้อยละ 19  อันดับ 2.

รัสเซีย 20,818 ล้านบาท ขยายตัวร้อยละ 32  อันดับ 3. สหราชอาณาจักร 18 ,409 ล้านบาท 

ขยายตัวร้อยละ 10 อันดับ ซึ่งพฤติกรรมของนักท่องเที่ยวส่วนใหญ่จะชื่นชอบอาหารไทย ในปัจจุบันมี

แนวโน้มชื่นชอบอาหารริมทาง (Street Food) และอาหารท้องถิ่น (Local Food) มากขึ้น“นับเป็น
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ความภาคภูมิใจของคนไทย ที่ประเทศไทยได้รับรางวัลมากมายในเรื่องของแหล่งท่องเที่ยวเชิงอาหารที่

ส าคัญ อาทิ กรุงเทพฯ ได้รับการยกย่องให้เป็น “ หนึ่งในเมืองหลักของสวรรค์แห่งอาหารริมทาง” จัด

อันดับโดย CNN และ Best Street Food in Bangkok โดยเว็บไซต์ Travel and Leisure 

ประกอบด้วย เยาวราช, อ.ต.ก. และทองหล่อ นอกจากนี้ยังมีนโยบายของกระทรวงการท่องเที่ยวและ

กีฬาร่วมกับกรุงเทพมหานคร ในการร่วมกันพัฒนาการท่องเที่ยวเชิงอาหารในรูปแบบ Street Food 

โดยให้เป็นไปในแนวทางเดียวกันคือ สะดวก สะอาด ปลอดภัย ได้มาตรฐาน แต่ยังคงเอกลักษณ์ของ

ความเป็นไทยไว้  

 อาหารหาบเร่-แผงลอย เป็นอาชีพหลักของคนกลุ่มหนึ่งซึ่งมีจ านวนมากตามเมืองใหญ่ ใน

อดีตหาบเร่-แผงลอยเป็นวัฒนธรรมพื้นบ้านในสังคมเกษตร คือการน าผักและผลไม้มาขายในชุมชน

และตลาด โดยจะใช้เวลาและระยะทางการเดินทางเป็นเวลาที่แน่นอนท าให้ลูกค้ารู้ว่าจะมาเมื่อไหร่ 

เมื่อเวลาผ่านไปบ้านเมืองเจริญก้าวหน้า มีถนน ตรอก ซอกซอยมากขึ้น หาบเร่จึงเปลี่ยนไปเป็นร้านค้า

แผงลอยหลากหลายรูปแบบ ทั้งร้านค้าเล็ก ๆ รถเข็น และแผงลอย บนฟุตบาทและริมถนน สินค้ามี

หลากหลายประเภทมากขึ้นโดยเฉพาะอาหาร ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยในกรุงเทพหมานครจึงมีอยู่

เป็นจ านวนมาก แต่ไม่ได้มีอยู่ทั่วไปสม่ าเสมอ จะอยู่ตามบริเวณศูนย์รวมกิจกรรมบริเวณที่มีประชากร

หนาแน่น และบริเวณที่มีผู้คนสัญจรไปมาทั้งตามทางแยก ป้ายรถประจ าทาง ตลาดสด สถานีขนส่ง 

ร้านค้าหาบเร่-แผงลอยจึงเป็นการกระจายรายได้สู่สังคม โดยท าให้การหมุนเวียนของเม็ดเงินของ

ประชาชนรายได้น้อยจนถึงปานกลางและเป็นการสร้างอาชีพให้กับคนในสังคม (Nirathron, N,2006) 

 จากการส ารวจเบื้องต้นร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช บริเวณที่ท าการศึกษา

ในช่วงปี พ.ศ. 2561 – 2562 (ก่อนเกิดโรคโควิด2019 ) สามารถจ าแนกได้ตามประเภทของอาหาร

ได้แก่ กลุ่มที่ 1 อาหารหวาน เช่น รังนก และบัวลอยน้ าขิง,  กลุ่มที่ 2 เครื่องดื่ม, กลุ่มที่3 ขนมผลไม้, 

กลุ่มที่ 4 ก๋วยเตี๋ยว, กลุ่มที่ 5 อาหารทะเล, กลุ่มที่ 6 ก๋วยจั๊บ, กลุ่มที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ 

คั่วไก่, กลุ่มที่ 8 อาหารจานด่วน, กลุ่มที่ 9 อาหารอีสาน, กลุ่มที่ 10 ร้านอาหารต่างชนิดที่ใช้พื้นที่

ร่วมกัน 

1.2 ประเด็นของกำรวิจัย 

      1. องค์ประกอบของร้านค้า และประโยชน์ใช้สอยที่ตอบสนองต่อความต้องการของผู้ขายเป็น
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อย่างไร 

      2. การวางผังร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยมีแนวคิดเป็นอย่างไร 

1.3 วัตถุประสงค ์

1. เพื่อให้ทราบถึงกิจกรรม พฤติกรรม รูปแบบรถเข็นของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

2. เพื่อให้ทราบถึงรูปแบบการวางผังและการใช้พื้นที่ของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 

3. เพื่อให้ทราบถึงภูมิปัญญาท้องถิ่นในการแกป้ัญหาของการท ากิจกรรมร้านอาหารหาบเร่-แผง

ลอย 

1.4 ประโยชนท์ี่คำดว่ำจะไดร้ับ 

การศึกษาสภาพแวดล้อมทางกายภาพ วัฒนธรรม รูปแบบกิจกรรม และการวางผัง ศึกษา

สภาพที่เป็นจริงในการใช้งานของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยบนถนนเยาวราช โดยคาดว่าจะได้รับ

ประโยชน์ดังนี้ 

1. เข้าใจถึงกิจกรรม พฤติกรรม รูปแบบรถเข็นของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 

2. เข้าใจถึงรูปแบบการวางผังและการใช้พื้นที่ของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

3. เข้าใจถึงภูมปิัญญาท้องถิ่นในการแก้ปัญหาของการท ากิจกรรมร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

4. ได้แนวทางน าในการพัฒนาสภาพแวดล้อมของร้านค้า อาหารหาบเร่-แผงลอยริมถนนเยาวราช

สอดคล้องกับพฤติกรรมทางวัฒนธรรม 

1.5 ขอบเขตของงำนวิจัย 

1.5.1 ขอบเขตการเลือกร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยในการศึกษา 

1. ตั้งอยู่ริมถนนเยาวราชที่ไม่มีการตั้งร้านต่อเนื่องไปในซอย 

2. เป็นร้านที่สามารถนั่งรับประทานอาหารที่ร้านได้ 

3. จะต้องไม่มีส่วนใช้งานใดๆในตึกแถว 

จากขอบเขตการเลือกร้านอาหารดังกล่าวข้างต้น มีร้านค้าที่ท าการศึกษาจ านวน  36 รา้น (เป็น

ร้านค้าที่ท าการเก็บข้อมูลในช่วงปี พ.ศ. 2561 – 2562 กอ่นการเกิด โรคระบาด โควิด 2019) 



  4 

1.5.2 ขอบเขตของพ้ืนที่ 

 

รูปภาพที่ 1 แผนที่ถนนเยาวราช 
 

ผู้วิจัยได้ก าหนดขอบเขตการศึกษาพื้นที่ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยเป็นทั้งสองฝั่งถนนเยาวราช 

1.5.3 ขอบเขตด้านการศึกษาเอกสาร  

วรรณกรรมที่เกี่ยวข้องและการส ารวจ ได้แก่ สภาพแวดล้อมปัจจุบัน รูปแบบทางสัญจร การ

จัดกลุ่มและลักษณะการวางต าแหน่งของร้านค้าริมถนนเยาวราช การจัดพื้นที่สาธารณะเพ่ือการสัญจร

ร่วมกัน โดยงานวิจัยนี้เป็นการศึกษาสภาพแวดล้อมทางกายภาพของร้านอาหารหาบเร่ -แผงลอยริม

ถนนเยาวราช เพื่อท าความเข้าใจรูปแบบร้านอาหารหาบเร่แผงลอย และ ความสัมพันธ์ระหว่างร้านค้า 

กับการสัญจรของประชาชน รวมไปถึงการท าการศึกษาสภาพแวดล้อมทางกายภาพ พฤติกรรมการใช้

งานพื้นที่ภายในร้านและกิจกรรมที่เกิดขึ้นภายในร้านอาหารหาบเร่ แผงลอยริมถนนเยาวราช โดยใช้

วิธีการส ารวจ สังเกตการณ์ บันทึกข้อมูลด้วยการวาดภาพ ร้านค้า และผังบริเวณ จากนั้นน าทั้งหมด

มาจ าแนกประเภท และท าการวิเคราะห์ 

1.6 ค ำส ำคัญ (Keyword) ของงำนวิจยั  

ย่านเยาวราช (ย่านคนจีนของตัวเมือง) Chinatown 

พื้นที่สาธารณะ Public area 

วัฒนธรรมอาหาร gastronomy 
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อาหารข้างทาง Street food  

ผู้ค้าขายริมถนน street vendors 

1.7 นิยำมศัพท์ 

แผงลอย หมายถึง ที่ซึ่งจัดไว้ในถนนสาธารณะหรือที่สาธารณะ รวมตลอดถึง อาคาร แคร่ แท่น โต๊ะ 

แผงเสื่ อพื้ นดิน  เรือ  หรือแพส าหรับขายอาหาร น้ าแข็ งหรือสิ่ งของอย่างอื่น  (ข้อบัญญั ติ

กรุงเทพมหานคร เรื่องควบคุมแผงลอย พ.ศ.2519) 

ผู้เร่ขาย หมายถึง ผู้น าอาหาร น้ าแข็ง เร่ขายในที่ต่าง ๆ ไม่ว่าทางบกหรือทางน้ า 

จุดผ่อนผัน หมายถึง จุดที่ผู้ค้าได้ท าการค้าและที่ส านักงานเขตขอให้เป็นจุดผ่อนผันโดยกองบัญชาการ

ต ารวจนครบาลให้ความเห็นชอบ 

หาบเร่แผงลอย หมายถึง ร้าน แคร่ แท่น โต๊ะ แผง รถเข็น หรือพาหนะอื่นใดที่จ าหน่ายอาหารในที่

สาธารณะโดยมีโครงสร้างถาวรหรือไม่ก็ตาม (สันติสิทธิ์ เขียวเขิน. 2542) 
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บทที่2 

กำรทบทวนวรรณกรรม 

ในการศึกษารา้นอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช ได้ท าการศึกษาเกี่ยวกับสภาพแวดล้อมทาง

กายภาพ ลักษณะพฤติกรรม กิจกรรม รูปแบบของร้านค้า มีทฤษฎทีี่เกี่ยวข้องดังนี้ 

กรอบการทบทวนวรรณกรรม 

2.1 ศึกษาและส ารวจเบื้องต้น สภาพจริงของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยริมถนนเยาวราช 

2.2 หาบเร่-แผงลอย และหาบเร-่แผงลอยริมถนนเยาวราช 

2.3 พฤติกรรมมนุษย์ในสภาพแวดล้อม 

2.4 แนวคิดในการเลือกท าเลที่ตัง้ 

2.5 ข้อก าหนดสุขาภิบาลอาหาร ส าหรับแผงลอยจ าหน่ายอาหาร 

2.6 ประกาศกรุงเทพมหานคร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขก าหนดพื้นที่ท าการค้าและ

การขายหรือจ าหน่ายสินค้าในที่สาธารณะ 

2.7 งานวิจัยทีเ่กี่ยวข้อง 

 

2.1 ศึกษำส ำรวจเบื้องตน้ของร้ำนอำหำรหำบเร-่แผงลอยริมถนนเยำวรำช  

เลือกร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยที่ตรงกับเกณ์การเลือกจากขอบเขตที่ได้ระบุไว้ในหัวข้อที่1.5 

ร้านอาหารดังกล่าวข้างต้น มีร้านค้าที่ท าการศึกษาทั้งหมดจ านวน 36 ร้าน (เป็นร้านค้าที่ท าการเก็บ

ข้อมูลในช่วงปี พ.ศ. 2561 – 2562 ก่อนการเกิด โรคระบาด โควิด 2019) 

ผู้วิจัยได้ท าการก าหนดเกณฑ์การเลือกประชากรกลุ่มการส ารวจร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย

บนถนนเยาวราชไว้ดังนี้ 1. จะต้องสามารถน่ังรับประทานอาหารที่ร้านได้ 2. ไม่มีส่วนใช้งานใดใน

ตึกแถว เช่น สว่นครัว หรือ ส่วนประกอบอาหาร ตัวร้านจะต้องอยู่บนพื้นที่สาธารณะเท่านั้น 3. ตัว

ร้านค้าจะต้องตั้งอยู่บนถนนเยาวราชเท่านั้น ไม่มีร้านต่อเนื่องเข้าไปในซอยลึกเกินไป 4. ขายในช่วง

เวลากลางคืนจะได้รายชื่อร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย จะไดร้้านค้าจากเกณฑ์ของขอบเขตการเลือก
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ร้านอาหารริมถนนเยาวราช ดังนี้ 

1. แป๊ะยิ้ม จับเลี้ยง    

2. นายอ๊ัง หมี่เกี๊ยวกุ้ง    

3. รังนกอย่างดี  

4. กะเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี  

5. เฮียอ้วน ต้มเลือดหมู    

6. ทุเรียน 

7. กระเพาะปลาอย่างดี   

8. ขนมกุ๋ยช่าย    

9. พรชัย ก๋วยเตี๋ยวหลอด 

10. ข้าวเหนยีวมะม่วง เยาวราช  

11. รังนกอย่างดี2 

12. รังนกเยาวราช    

13. นวลพรรณมะม่วงน้ าปลาหวาน  

14. นายจุ้ยขาหมู 

15. เฮียบ่วงลูกชิ้นปลา   

16. เซี๊ยหูฉลาม     

17. รังนกแปะก๊วยนมสด  

18. นายลิม้เป็ดย่าง    

19. Chinese dessert    

20. sweet time  
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21. เฮียตือ หฉูลาม    

22. เส็ง หูฉลามกระเพาะปลา-เง็กรังนก 

23. นมสด ขนมปังสังขยา   

24. ทะเลโป๊ะแตก    

25. แอนรังนกแปะก๊วย 

26. คั่วไก ่     

27. แกงกะหรี่ นายโย่ง   

28. ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

29. เจ๊หว่าเจ๊หยง เต้าทึงหน้าตลาดเก่า  

30. ต้มย าสูตรมะนาว   

31. บัวลอยน้ าขิง 

32. เจ๊ก๋อย เยาวราช   

33. กลมเกลียว    

34. ตี๋เย็นตาโฟ 

35. แกงกะหรี่นายโย่ง2   

36. ส้มต า 

จากการส ารวจ ร้านค้าจะมีขนาดอุปกรณ์พ้ืนฐานในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช 

1.  รถเข็นขนาดเล็ก มีทั้งแบบไม่มีหลังคาและมีหลังคา ขนาด 145x75 ซม. 
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รูปภาพที่ 2 รูปรถเข็นขนาดเล็กแบบไม่มีหลังคา 

 

2. รถเข็นขนาดใหญ่ มีทั้งแบบไม่มีหลังคาและมีหลังคา ขนาด 230x80 ซม. 

 

รูปภาพที่ 3 รูปรถเข็นขนาดใหญ่แบบมีหลังคา 

 

3. โต๊ะพับหน้าเหล็ก โต๊ะรับประทานอาหาร ขนาด 4 ฟุต 71x116x76 ซม. 
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รูปภาพที่ 4รูปโต๊ะพับหน้าเหล็ก 
 

4. เก้าอี้พลาสติกไม่มีพนักพิง เก้าอี้นั่งรับประทานอาหาร ขนาด 45x34.5x34.5 ซม. 

 

รูปภาพที่ 5เก้าอี้พลาสติกไม่มีพนักพิง 

 

2.2 หำบเร่-แผงลอย และหำบเร-่แผงลอยบนถนนเยำวรำช 

ความหมายของการค้าหาบเร่-แผงลอย จากพจนานุกรมฉบับราชบัณฑิตย์สถานพ.ศ. 2545 

ให้ความนิยามของ    แผงลอย ว่าเป็นที่ซึ่งจัดไว้ในถนนสาธารณะหรือที่สาธารณะรวมถึง อาคาร แคร่ 

แทนโต๊ะ แผง เสื่อ พื้นดิน เรือหรือแพ ไว้ส าหรับขายอาหาร และจากข้อบัญญัติของกรงุเทพมหานคร

จะครอบคลุมทั้งการค้าทางบกและทางน้ า ไม่ได้ระบุค าจ ากัดความของค าว่า หาบเร่ แต่ให้ความหมาย

ค าว่า ผู้เร่ขาย ซึ่งครอบคลุมผูข้ายทั้งทางบกทางน้ าไว้ว่า หมายถึงผู้น าอาหาร น้ าแข็ง เร ่ขายในที่

ต่างๆ ไม่ว่าจะทางบกหรือทางน้ า (สืบวงศ์ วิชัยลักษณ์ และ เสถียร วิชัยรกั, 2532) 
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แนวคิดเกี่ยวกับหาบเร่-แผงลอย นิยามว่าหาบเร่ คือกิจกรรมที่สามารถเคลื่อนย้ายได้ ในขณะ

ที่แผงลอยนั้นติดอยู่กับที่ สินค้าหาบเร่-แผงลอยเป็นสินค้าประเภทอาหาร ขายใกล้แหล่งชุมชนสถานที่

ท างาน ย่านธุรกิจ ซึ่งในระยะหลังอาจเปลี่ยนมาขายสินค้าที่ไม่ใช่อาหารแทน (กิตติพรใจบุญ, 2547) 

บทบาทส าคัญของหาบเร่-แผงลอยเป็นองค์ประกอบที่ท าให้เกิดเส้นทางเท้าที่ยังยืน โดย

รูปแบบของหาบเร่-แผงลอยในกรุงเทพมหานครนั้น เป็นหน่วยเศรษฐกิจย่อยที่ เสมือน เป็น

องค์ประกอบที่มีความยืดหยุ่นสูง ในการปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์ที่เปลี่ยนแปลงไปตามสังคม

ปัจจุบัน หรือปรับตัวตามเหตุการณ์ส าคัญของบ้านเมือง เช่น การรวมตัวของผู้คนในงานมหรสพต่าง ๆ 

การไปรวมตัวในที่ชุมนุมประท้วง เป็นต้น เนื่องจากมีขนาดเล็ก และแทรกซึมเข้าสู่พื้นที่เมืองได้อย่าง

ง่ายดาย และสร้างให้เกิดกิจกรรมบนพื้นที่ ริมถนน ตรอก ซอย ทางเท้า โดยปัจจุบันหาบเร่แผงลอยใน

กรุงเทพไม่ใช่เพียงอาชีพของผู้มีรายได้น้อยเพียงเท่านั้น แต่ผู้ที่มีรายได้สูงและมีความรู้ก็หันมาท าหาบ

เร่-แผงลอย เป็นกิจกรรมขนาดเล็กมีความเชื่อมต่อกันกับบริบทโดยรอบ ความเป็นเอกลักษณ์ดังกล่าว

ท าให้หาบเร่-แผงลอย มีลักษณะการครอบครองพื้นที่ด้วยร่มและเงาบนพื้นที่เมือง มีการเคลื่อนไหว

ของกิจกรรมการซื้อการขาย (ประชุม สุวัติถี, 2523) ทั้งนี้การเคลื่อนไหวของหาบเร่-แผงลอยสามารถ

สร้างให้เกิดแรงดึงดูดของกิจกรรมที่มีความสัมพันธ์กันระหว่างผู้บริโภคกับพื้นที่ขายได้ ท าให้หาบเร่-

แผงลอยมีอัตลักษณ์ดังนี้ 

1. หาบเร-่แผงลอยเป็นระบบโครงสร้างเมืองรูปแบบย่อยในร่มเงา เนื่องจากอากาศท้องถิ่น และพื้นที่

ทางสังคม หาบเร่แผงลอยมาค้าขายในร่มเงาเนื่องจากกรุงเทพเป็นเมืองร้อนชื้นมีฝนตก สามารถแปลง

สภาพเป็นที่รวมของแหล่งกิจกรรมทางสังคมได ้

2. พื้นที่หาบเร-่แผงลอยในแต่ละพื้นที่มีการซ้อนทับของพ้ืนที่ และเวลาท าให้เกิดความยืดหยุ่นของ

พื้นที่ 

3. สร้างให้เกิดการเคลื่อนไหวบนเส้นทางฟุตบาทและถนน เป็นกิจกรรมทีด่งึดูดความสนใจของผู้

สัญจรได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

การรับประทานอาหารริมทางฟุตบาท หรืออาหารข้างถนนนั้น กลายเป็นวัฒนธรรมการกิน

อาหารของผู้คนในเขตเมืองใหญ่ในปัจจุบัน วินัย ตะห์ลัน กล่าวว่า เมื่อค่าครองชีพสูงขึ้น อาหารรถเข็น

จึงกลายมาเป็นอาหารหลักของคนท างาน เนื่องจากมีเวลาทานอาหารน้อย และยังเป็นการลดค่าการ
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กินอยู่ในเมืองใหญ่ เนื่องจากค่าครองชีพที่สูงมากของกรุงเทพมหานคร Rudiger (1992) ระบุเรื่อง

รูปแบบสินค้าของหาบเร-่แผงลอย มี3ประเภทคือ อาหารและเครื่องดื่ม ของใช้ และบรกิารต่าง ๆ เช่น 

ซ่อมผ้า ท ากุญแจ ท าให้หาบเร่แผงลอยมลีักษณะเด่นที่การใช้พื้นที่สาธารณะที่เป็นแหลง่ชุมชน หรือที่

ชุมนุม มีทั้งเคลื่อนที่ได้และเคลื่อนที่ไม่ได้ และหาบเร-่แผงลอยยังมีหน้าที่กระจายสินคา้ไปยังผู้บริโภค

ทุกระดับอีกด้วย 

จากการศึกษาดังกล่าวท าให้ทราบถึงผลดีของการมีหาบเร่-แผงลอยในกรุงเทพมหานคร 

(ปัทมา ศรสี าอาง, 2555)  และควรมีอยู่ด้วยเหตุผลดังนี้  

1. หาบเร่-แผงลอย มีบทบาทส าคัญทางด้านสังคม กล่าวคือ ท าให้ผู้มีฐานะยากจนแม้ว่าไม่มี 

ประสบการณ์ความช านาญด้านใด ๆ รวมถึงผู้มีการศึกษาน้อยได้มีอาชีพประกอบอาชีพที่มีรายได้

พอสมควร ซึ่งเป็นการช่วยลดปัญหาสังคมและปัญหาเศรษฐกิจได้อีกทางหนึ่ง 

2. หาบเร่-แผงลอยมีบทบาทส าคัญในการท าให้ราคาสินค้าไม่สูงขึ้นเกินความจ าเป็น ผู้ค้า หาบเร่-แผง

ลอยสามารถขายสินค้าราคาต่ ากว่าในร้านค้าหรือห้างร้านโดยทั่วไป เพราะไม่ต้องเสีย ค่าใช้จ่าย

มากมายนัก ท าให้ผู้มีรายได้น้อยสามารถซื้อสินค้าอุปโภคบริโภคได้ในราคาที่แพง ซึ่งช่วยให้ ครอบครัว

ประหยัดค่าใช้จ่าย 

3. หาบเร่-แผงลอยมีบทบาทที่เป็นแหล่งรวมสินค้าหลากหลาย หาซื้อได้สะดวกในราคาไม่แพง ซึ่ง

ปัจจุบันมีวิวัฒนาการจ าหน่ายสินค้าที่เป็นประเภทเครื่องใช้ไฟฟ้า นอกจากสินค้าที่เป็นอุปโภค บริโภค 

รวมทั้งยังมีการขายรายการบริการต่าง ๆ เช่น รายการบันเทิง อุปกรณ์สื่อสาร เป็นต้น 

4. หาบเร่-แผงลอยช่วยประหยัดเวลาในการเดินทาง ให้ความสะดวกแก่ผู้ซื้อสินค้า คือ ประชาชน

โดยทั่วไป เนื่องจากมีกระจายอยู่ทั่วไปโดยเฉพาะบริเวณชุมชนที่เป็นทางผ่านของประชาชน ระหว่างที่

ท างานกับที่พัก ท าให้ไม่ต้องเสียค่าใช้จ่ายในการเดินทางเพิ่มเติมแก่ประชาชนทั่วไปในการซื้อ สินค้า

หลายประเภท 

หาบเร่แผงลอยกับถนนเยาวราช 

การเกิดหาบเร่-แผงลอยนั้นมีมานานมากแล้วเนื่องจากประเทศไทยเป็นประเทศเกษตรกรรม 

ท าให้อาชีพค้าอาหารข้างทางมีมาตั้งแต่สมัยอยุธยาต่อเนื่องมาจนถึงรัตนโกสินทร์ ในสมัยรัตนโกสินทร์
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ตอนต้น การค้าอาหารข้างทางเป็นการค้าตามแม่น้ าล าคลอง เนื่องจากที่อยู่อาศัยส่วนใหญ่ของคนไทย

สมัยนั้นอยู่ริมแม่น้ าล าคลอง (เกียรติ จิวะกุลและคณะ, 2525) ต่อมาในสมัยรัตนโกสินทร์ตอนปลายมี

การก าหนดกลยุทธ์การพัฒนาประเทศให้เป็นประเทศอุตสาหกรรม ท าให้เป็นบทบาทส าคัญต่อการ

เปลี่ยนแปลงการประกอบอาชีพการค้าอาหารในกรุงเทพมหานคร การค้าหาบเร่ -แผงลอยใน

กรุงเทพมหานครในปัจจุบันต่างจากการค้าอาหารในสมัยรัตนโกสินตอนต้นที่มาจากประชาชนที่ท านา 

ควบคู่กับการประกอบอาชีพขนาดเล็ก หรือตลาดน้ า ไม่เน้นการขยายการค้าแต่เป็นการขายแบบง่ายๆ 

สอดคล้องกับวิถีคนไทย (เรณู สังข์ทองจีน, 2534) ค าว่า หาบเร่-แผงลอย เกิดจากการขยับการค้าจาก

ทางน้ ามาเป็นทางบกโดยการหาบเร่ขายตามถนน ผู้ค้าข้างทางมีทั้งชาวจีนและชาวไทย ผู้ค้าชาวไทย

ส่วนใหญ่เป็นผู้หญิง ส่วนชาวจีนเป็นผู้ชายเน่ืองจากเป็นผู้อพยพ (Yasmeen, 1996)  

ในสมัยพระบาทสมเด็จพระจุลจอมเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 5 มีการตัดถนนหลายสายผ่านส า

เพ็งซึ่งเป็นย่านการค้าชาวจีนในกรุงเทพมหานครแห่งแรก ท าให้การค้าในย่านนี้เจริญขึ้นอย่างรวดเร็ว 

ถนนเยาวราชเป็นถนนที่สร้างขึ้นจากการเติบโตของส าเพ็ง มีความยาวตั้งแต่คลองรอบกรุงป้อม

มหาชัยจนถึงถนนราชวงศ์ ถนนเยาวราชกลายเป็นถนนการค้าของชาวจีนที่มีความเจริญและเป็น

ศูนย์กลางธุรกิจในปี พ.ศ. 2490-2500 ถนนเยาวราชจึงเป็นที่นิยมของคนกรุงเทพมหานคร ในปัจจุบัน

ถนนเยาวราชถือเป็นแหล่งของชาวไทยเชื้อสายจีนที่มีความเก่าแก่ มีวัฒนธรรมจีน สถาปัตยกรรมจีน 

งานประเพณีจีน และอาหารจีนอยู่บนถนนสายนี้ ถนนเยาวราชมีการค้าหาบเร่ -แผงลอยมาต้องแต่

อดีตจนถึงปัจจุบันท าให้ถนนสายนี้เป็นย่านร้านค้าหาบเร่-แผงลอยที่มีสินค้ามากมายรวมไปถึงอาหาร

ข้างทาง และกลายเป็นสถานที่ท่องเที่ยวที่มีชื่อเสียงด้าน Street food เป็นที่นิยมของทั้งชาวไทยและ

ชาวต่างชาต ิ

2.3 พฤติกรรมมนุษย์ในสภำพแวดล้อม 

 สังเขปความที่เว้นว่างส่วนบุคคลหมายถึง ขอบเขตที่ว่างรอบตัวบุคคลที่มองไม่เห็นคลา้ยกับ

เป็นฟองอากาศที่แต่ละบุคคลเว้นไว้เป็นเขตกันชนเพื่อไม่ให้มีการบุกรุกถึงตัวบุคคล ขอบเขตที่ว่างนี้จึง

เคลื่อนที่ไปพร้อมกับตัวบุคคลและมีการยึดหรือหดลงได้ตามแต่สภาพเหตุการณ์ หน้าทีข่องระยะห่าง

ระหว่างสัตว์เกี่ยวข้องกับปัจจัยทางชีวภาพทั้งด้านการหาอาหารและด้านการสืบพันธุ์ สว่นระยะห่าง

ระหว่างมนุษย์เกี่ยวข้องกบัความสัมพันธ์ต่อกันระหว่างบุคคลต่อบุคคล หรือระหว่างบุคคลต่อกลุ่ม จึง

มีหน้าที่ทางสังคมและวัฒนธรรม บุคคลมีระยะห่างระหว่างกันที่เหมาะสมกับการกระท าที่มีต่อกันและ
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กับการรับรู้ที่เกิดขึ้นแบ่งได้เป็น 4 ระยะหลัก ได้แก่  

1) ระยะใกล้ชดิ (intimate distance)  

2) ระยะสว่นบุคคล (personal distance)  

3) ระยะสังคม (social distance)  

4) ระยะสาธารณะ (public distance) 

(Hall, 1966) ความคุ้นเคยเป็นสาเหตุหลักที่ท าให้เกิดความแปรผันขึ้นในพฤติกรรมเว้นที่ว่างส่วน

บุคคล ปัจจัยหลักอื่นๆ ที่มีผลต่อพฤติกรรมเว้นที่ว่างส่วนบุคคลรวมอยู่ใน 3 ปัจจัยหลักซึ่ง ได้แก่  

1) ปัจจัยด้านมนุษย์ (human factors) ซึ่งประกอบด้วยปัจจัยทางด้านบุคคล (personal factor) 

ปัจจัยทางด้านสังคม (social factor) และปจัจัยทางด้านวัฒนธรรม (cultural factor)  

2) ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมกายภาพและ  

3) ปัจจัยด้านการกระท าต่อกันทางสังคมและกิจกรรมที่เกีย่วข้อง 

กลไกที่ใช้ในการป้องกันการล่วงล้ าที่เว้นว่างส่วนบุคคล ไดแ้ก่  

1) การปกป้องโดยใช้กริิยาท่าทางหรือภาษาร่างกายซึ่งรวมทั้งการใช้สายตาไปจนถึงการหลบหนีอัน

เป็นการพยายามปกป้องด้วยการต่อต้านหรือการหลบหลกี  

2) การแสดงความเป็นส่วนบุคคลนับได้ต้ังแต่เครื่องนุ่งห่มรวมถึงชุดแต่งกายและเครื่องประดับเฉพาะ

ของบุคคล อันเป็นการพยายามแสดงความเป็นส่วนบุคคล ก่อให้เกิดเอกลักษณ์ระยะห่างระหว่าง

บุคคล  

มีความแปรผันตามปัจจัยต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องทั้งด้านบุคคล ด้านสังคม ด้านวัฒนธรรม ด้าน

สภาพแวดล้อมกายภาพ ตลอดจนการกระท าระหว่างกันทางสังคม และกิจกรรมที่เกีย่วข้องกัน จึงมี

ความซับซ้อนและยากแก่การวัดระยะ อย่างไรก็ตามอาจพิจารณาวิธีการวัดระยะห่างระหว่างบุคคลได้ 

3 วิธีการหลัก ๆ ได้แก่  

1) วิธีการวัดโดยการจ าลอง (simulation methods)  

2) วิธีการวัดโดยการวัดระยะหยุด (stop-distance method)  
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3) วิธีวัดโดยอาศัยการสังเกตตามสภาพธรรมชาติ (naturalistic observation method)  

ลักษณะของกิจกรรมที่ดึงบุคคลเข้าหากันให้มีการกระท าต่อกัน หรือที่ไม่ส่งเสริมให้บคุคลมี

การกระท าต่อกัน เป็นตัวก าหนดขั้นต้นของระยะห่างระหว่างบุคคลที่แตกต่างกัน ส่วนลักษณะของ

การกระท าต่อกันเช่นกิจกรรมที่เป็นการสนทนาน าไปสู่การกระท าทางสังคมที่เป็นการร่วมมือกัน 

กิจกรรมอื่นๆอาจน าไปสู่การกระท าทางสังคมที่เป็นการกระท าที่แยกกันท าหรือการกระท าที่แข่งกัน

ท า ฯลฯ การกระท าต่อกันทางสังคมและกิจกรรมจึงมีผลต่อการจัดระยะห่างระหว่างบุคคล การจัด

สภาพแวดล้อมกายภาพเพ่ือให้เกิดประสิทธิภาพสูงสุดในการใช้สอย จะต้องมีความสอดคล้องกับความ

ต้องการพื้นฐานต่าง ๆ ของผูใ้ช้งานพื้นที่ ซึ่งย่อมรวมที่เว้นว่างส่วนบุคคล การจัดวางระยะห่างระหว่าง

บุคคลได้อย่างเหมาะสมเกี่ยวข้องกับพฤติกรรมเว้นที่ว่างส่วนบุคคล และลกัษณะการจัด

สภาพแวดล้อมกายภาพโดยให้พิจารณาว่าสภาพแวดล้อมนั้น ๆ ควรจดัเป็นลักษณะที่ส่งเสริมให้บคุคล

มีการกระท าต่อกัน หรือเป็นลักษณะที่ไมส่่งเสริมให้บุคคลมีการกระท าต่อกันโดยขึ้นอยู่กับลักษณะ

ของการกระท าต่อกันทางสังคม (social interaction) (วมิลสิทธิ ์หรยางกูร, บุษกร เสรฐวรกิจ, ศิวา

พร กลิ่นมาลัย : 184-185) 

2.4 แนวคิดในกำรเลือกท ำเลที่ตัง้ 

 ในหัวข้อนี้จะบอกถึงเหตุผลของการเลือกถนนเยาวราชเป็นพื้นที่ศึกษาของงานวิจัยชิ้นนี้ คือ 

ถนนเยาวราชเป็นที่นิยมในการตั้งร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยของผู้ค้าชาวไทยเชื้อสายจีน ส่งผลให้

ถนนเยาวราชกลายเป็นสถานที่ท่องเที่ยวของชาวไทยและชาวต่างชาติและเป็นศูนย์รวม Street food 

ของชาวไทยเชื้อสายจีน เยาวราชเป็นถนนที่มีวัฒนธรรมของชาวจีนอพยพมาอย่างยาวนาน ท าให้ถนน

เยาวนาชมีจินตภาพของสภาพแวดล้อมกายภาพของเมือง (วิมลสิทธิ์ หรยางกูรและคณะ : 94-96) ที่มี

องค์ประกอบหลัก 5 ประเภท ดังนี้ 

1. เส้นทาง (paths) เป็นช่องทางที่บุคคลใช้สัญจร เช่น ถนน ทาง รถไฟทางเดินเท้า ฯลฯซึ่งมีความ

ส าคมากเพราะขณะที่บุคคลสัญจรผ่านเส้นทางบุคคลได้มีโอกาสเห็นส่วนต่าง ๆของเมืองและเกิด

ความสัมพันธ์กับองค์ประกอบอื่น ๆของเมือง 

2. เส้นขอบ (edges) มีลักษณะเป็นเส้นเพื่อก าหนดขอบเขตของบริเวณ อาจเป็นเส้นกั้นส่วนหนึ่งออก

จากอีกส่วนหนึ่ง เช่น ก าแพง คูเมือง ฯลฯ อาจปรากฎเป็นเส้นตะเข็บเช่นแถบกันชนที่ปลูกต้นไม้ หรือ
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ที่เรียกว่าแถบสีเขียว (green-belt) อาจเป็นเพียงเส้นเค้าโครง เช่น ชายฝั่งทะเล ริมฝั่งแม่น้ า ฯลฯ 

3. ย่าน (districts) เป็นบริเวณซึ่งเป็นส่วนหนึ่งของเมือง มีเอกลักษณ์อันเกิดจากลักษณะเฉพาะ

ร่วมกันของบริเวณท าให้ผู้สังเกตรู้ตัวเมื่อเข้าสู่ย่าน 

4. ชุมทาง (nodes) เป็นที่ซึ่งเส้นทางมาพบกัน เช่นบริเวณสี่แยกหรือชุมทางสถานีขนส่ง อาจเป็นที่ซึ่ง

มีกิจกรรมเกิดขึ้นอย่างหนาแน่นเช่น บริเวณจัตุรัส หัวมุมถนน ชุมทางซึ่งเป็นจุดเด่นเฉพาะของเมือง

หรือของย่าน 

5. ภูมิลักษณ์ (landmarks) มักเป็นสิ่งททางกายภาพที่แตกต่างจากสภาพแวดล้อมข้างเคียง ท าหน้าที่

เป็นสัญญาณชีแ้นะส าหรับสภาพแวดล้อม อาจเป็นอาคารภูเขา ป้ายฯลฯที่มีความส าคญัต่อสถานที่นัน้

และสามารถใช้เป็นจุดอ้างอิงในการบอกทิศทางได้ 

ปัจจัยที่ส าคัญของการเลือกท าเลทีต่ั้งการท าธุรกิจร้านอาหาร (ม.ร.ว. ถนัดศรี สวัสดวิัตน์ 

2554) มีความสอดคล้องกับการต้ังร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยบนถนนเยาวราช และมีปจัจัยที่

เกี่ยวข้องดังนี้ 

1. สถานที่ตั้ง ท าเลควรหาง่ายและมองเห็นชัดเจน มีป้ายร้านค้าที่ดึงดูดและมองเห็นจาก

ระยะไกล เป็นแหล่งชุมชนพักอาศัย อยู่ใจกลางเมือง และใกล้ห้างสรรพสินค้า 

2. เข้าถึงง่ายสะดวกต่อการมา มีทางเข้าออกชัดเจน พิจารณาจากทิศทางการเดินรถอยู่

ด้านซ้ายของถนน สะพาน วงเวียน สัญญาณไฟจราจร จุดกลับรถ มีรถประจ าทาง 

รถไฟฟ้า รถใตด้ิน รถส่วนตัว ผ่านอย่างคับคั่ง 

3. มีอาคารหรือแหล่งในการดึงดูดผู้คนจ านวนมาก เช่น โรงภาพยนตร์ ศูนย์การค้า ย่าน

ธุรกิจ สถาบันการศึกษา 

4. เป็นพ้ืนที่ที่มีความยั่งยืน เป็นพื้นที่ที่มีธุรกิจการค้ามากมายมีความเจริญ ไม่มีแนวโน้มที่

จะถูกเวนคืน เป็นพ้ืนที่ ๆมีความนิยม ไม่ใหม่เกินไป ผู้พัฒนาพ้ืนที่มีความพร้อมด้าน

การเงิน 

5. เป็นแหล่งที่มีรา้นอาหารที่ประสบความส าเร็จหลากหลาย มีกลุ่มเป้าหมายต่าง ๆมาใช้

บริการในบริเวณพื้นที่นั้น ๆ เช่น นักธุรกิจ แม่บ้าน วัยรุ่น ครอบครัว 

6. เป็นพ้ืนที่ที่มีกลุ่มประชากรหลากหลายอายุ เพศ การศึกษา อาชีพ รายได้ ขนาด
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ครอบครัว ศาสนา เชื้อชาติ 

7. ค่าใช้จ่ายในการเช่าที่ ค่าธรรมเนียม ขนาดของพ้ืนที่ มีน้ าและไฟฟ้า 

8. มีที่จอดรถเพียงพอ อัตราค่าจอดรถ มีพื้นที่จอดรถส่งวัตถุดิบ ที่ตั้งร้านใกล้กับที่จอดรถ มี

ความปลอดภัย 

9. กฎระเบียบ ข้อบังคับของหน่วยงานราชการ 

2.5 ข้อก ำหนดสุขำภิบำลอำหำร ส ำหรับแผงลอยจ ำหน่ำยอำหำร กระทรวงสำธำรณสุข 

 ข้อก าหนดด้านสุขาภิบาลอาหาร ส าหรับแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ส านักสขุาภิบาลอาหาร

และน้ า กรมอนามัย 2558 ระบุว่า แผงลอยจ าหน่ายอาหาร หมายถึง แคร่ แท่น โต๊ะ แผง รถเข็นหรอื

พาหนะอื่นใดที่ ขายอาหาร เครื่องด่ืม น้ าแข็ง โดยต้ังประจ าที่ หากมีการปฏิบัติที่ไม่ถูกสุขลักษณะอาจ

เกิดความเสี่ยงท าให้อาหารมกีารปนเปื้อน และก่อให้เกิดโรคระบบทางเดินอาหารแก่ผู้บริโภคได้ ดังนั้น

ร้านค้าจ าเป็นต้องให้ความส าคัญและปฏิบตัิตามหลักสุขาภิบาลอาหาร โดยมีข้อก าหนดทางด้าน

สุขาภิบาลอาหาร 12 ข้อ ดังนี้      

1. แผงลอยจ าหน่ายอาหารท าจากวัสดุที่ท าความสะอาดง่าย สภาพดี อยู่สูงจากพื้นอย่างน้อย  60 ซม. 

2. อาหารปรุงสุกมีการปกปิด หรือมีการป้องกันสัตว์และแมลงน าโรค 

3. สารปรุงแตง่อาหาร ต้องมีเลขสารบบอาหาร 

4. น้ าด่ืม ต้องเป็นน้ าสะอาด ใส่ในภาชนะทีส่ะอาด มีการปกปิดมีก๊อกหรือทางเทรินน้ า 

5. เครื่องดื่ม ตอ้งใส่ภาชนะที่สะอาด มีการปกปิด และมีทีต่ักที่มีด้ามยาวหรือมีก๊อก หรอืทางเทรินน้ า 

6. น้ าแข็งทีใ่ช้บริโภค ต้องสะอาด เก็บในภาชนะที่สะอาด มีฝาปิด อยู่สูงจากพ้ืนอย่างน้อย 60 ซม. ที่

ตักน้ าแข็งมีด้ามยาว และต้องไม่น าอาหาร หรือสิ่งของอย่างอื่นไปแช่ไว้ในน้ าแข็ง 

7. ล้างภาชนะด้วยน้ ายาล้างภาชนะ แล้วล้างด้วยน้ าสะอาด 2 ครั้ง หรอืล้างด้วยน้ าไหล และอุปกรณ์

การล้างต้องวางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 ซม. 

8. ช้อน ส้อม ตะเกียบ วางต้ังเอาด้ามขึ้นในภาชนะโปร่ง สะอาด หรือวางเป็นระเบียบ ในภาชนะโปร่ง

สะอาดและมีการปกปิด เก็บสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 ซม. 

9. มีการรวบรวมมูลฝอย และเศษอาหารเพ่ือน าไปก าจัด 
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10. ผู้สัมผัสอาหารแต่งกายสะอาด สวมเสื้อมีแขน ผูกผ้ากนัเปื้อนที่สะอาด สวมหมวกหรือเน็ทคลุมผม 

11. ใช้อุปกรณ์หยิบจับอาหารที่ปรุงส าเร็จแลว้ 

12. ผู้สัมผัสอาหารที่มีบาดแผลที่มือต้องปกปิดแผลให้มิดชิด 

2.6 ประกำศกรุงเทพมหำนคร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีกำร และเงื่อนไขก ำหนดพื้นที่ท ำกำรค้ำและ

กำรขำยหรือจ ำหน่ำยสินค้ำในที่สำธำรณะ 28 กุมภำพันธ์ 2563 

 ตามที่รัฐบาลได้ประกาศนโยบาย เรื่อง การแก้ไขปัญหาการด ารงชีวิตของประชาชน โดยทบ

บทวนรูปแบบและมาตรฐานหาบเร่-แผงลอย ในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล เพื่อยังคง

เอกลักษณ์ของเมืองหลวงแห่งร้านอาหารริมถนน เรื่องหลักเกณฑ์ เงื่อนไขการค้าขายในพื้นที่ผ่อนผัน 

ผู้ว่าราชการกรุงเทพมหานคร ได้ก าหนดหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขก าหนดพื้นที่ท าการค้าและ

การขายหรือจ าหน่ายสินค้าในที่สาธารณะ มีหัวข้อที่เกี่ยวข้องกับงานวิจัย ดังนี้ 

1. ข้อที่ ๒. ประกาศไม่บังคับใช้ให้ยกเลิก เรื่องหลักเกณฑ์ เงือ่นไขการค้าขายในพ้ืนที่ผ่อนผันกับ

พื้นที่ที่มีอัตลักษณ์ วิถีชุมชน ย่านพื้นที่ส่งเสริมการท่องเที่ยวบริเวณถนนข้าวสาร และ 

เยาวราช และพื้นที่อื่นที่มีลักษณะเช่นเดียวกับข้างต้น 

2. ข้อที่ ๔.๕ ห้ามจัดแผงค้าในพืน้ที่บริเวณ ดังต่อไปน้ี 

1. ป้ายและศาลาที่พักผู้โดยสารรถประจ าทางสาธารณะ จุดที่หยุดหรือจอดรถโดยสาร

สาธารณะและในระยะ 10เมตร จากจุดดังกล่าว 

2. ทางขึ้นลงสะพานลอยคนเดินข้าม บริเวณใตส้ะพานลอยคนเดินข้าม ทางขึ้นลงรถไฟฟ้า 

บริเวณใต้สถานีรถไฟฟ้ารวมถึงทางเข้าลิฟท์ส าหรับผู้พิการ 

3. ทางเท้าบริเวณข้ามถนนที่มทีางม้าลาย และในระยะ 3เมตร 

4. ในระยะ 10เมตรร่วมทางแยก 

5. ช่องทางเข้าอาคารที่ประชาชนใช้สอย ในระยะ 5เมตร 

6. ห้องสุขาสาธารณะ ในระยะ 3เมตร 

7. จุดจ่ายน้ าดับเพลิง ในระยะ 3เมตร 

8. บริเวณรอบตู้โทรศัพท์และตู้ไปรษณีย์ ในระยะ 1เมตร 

3. ขอที่ ๕ รูปแบบ ลักษณะแผงค้าและสิ่งประกอบแผงค้า เช่น ร่ม หลังคาแผงค้า เป็นต้น ต้อง
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มีความเป็นระเบียบเรียบร้อยเหมาะสมกับลกัษณะพื้นที่นั้น ๆ โดยได้รับความเห็นชอบจาก

คณะกรรมการจัดระเบียบหาบเร-่แผงลอย ระดับเขต 

4.  ข้อที่ ๖. เพื่อความเป็นระเบียบเรียบร้อย จะต้องได้รับความเห็นชอบจากคณะกรรมการ

รักษาความเป็นระเบียบเรียบร้อยของกรุงเทพมหานคร ทั้งนี้ให้ค านึงถึงความเหมาะสมของ

ลักษณะพื้นที่ ภาพลักษณ์กรุงเทพมหานครและของประเทศ การได้สัดส่วนระหว่างประโยชน์

ของการค้าขายบนทางเท้ากับประโยชน์สาธารณะในการใช้ทางเท้าสัญจรของประชาชนและ

เกิดประโยชน์สูงสุดตอ่การใช้พื้นที่สาธารณะของทุกภาคส่วน 

2.7 งำนวิจัยทีเ่กี่ยวข้อง 

เวชพล ตรีธาราทิพย์ โครงข่ายกิจกรรมของแผงลอยอาหาร กรณีศึกษาย่านเยาวราช 2559 

วิทยานิพนธ์ฉบับนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาแผงลอยในรูปแบบของโครงข่ายกิจกรรมในบริบทของ

เมือง มุ่งเน้นการศึกษาแผงลอยประเภทการค้าอาหารข้างทางบนถนนเยาวราชเป็นกรณีศึกษา โดย

ศึกษาความสัมพันธ์ของกิจกรรมในเชิงกระบวนการการประกอบอาหารและสังเคราะห์ปัจจัยที่ส่งผล

ต่อรูปแบบโครงสร้างความสัมพันธ์มีระเบียบวิธีวิจัยเชิงประจักษ์ รวบรวมข้อมูลโดยการส ารวจ

กิจกรรมหาบเร่แผงลอยทุกกระบวนการ ร่วมกับการสัมภาษณ์เชิงลึก เพื่อระบุต าแหน่งของสถานที่

ประกอบการผู้ประกอบการและผู้ประกอบการเกี่ยวเนื่อง เพื่อท าความเข้าใจถึงปัจจัยที่ส่งผลให้เกิด

ปรากฏการณ์ที่เกิดขึ้นในมิติของโครงข่ายกิจกรรม น ามาวิเคราะห์ความสัมพันธ์เชิงกระบวนการแบ่ง

การวิเคราะห์เป็น 3 ด้าน ได้แก่ ด้านกายภาพ ด้านเศรษฐกิจ และด้านสังคม 

ทิพากร วงศ์เจริญ รูปแบบการจัดร้านก๋วยเตี๋ยวหาบเร่แผงลอย 2554 งานวิจัยนี้ เป็น

การศึกษาสภาพแวดล้อมทางกายภาพของร้านก๋วยเตี๋ยวหาบเร่แผงลอยในกรุงเทพมหานคร ย่านพัก

อาศัยในบริเวณถนนอ่อนนุช -ลาดกระบังเพื่อเสนอเป็นรูปแบบของร้านก๋วยเตี๋ยวและการจัด

สภาพแวดล้อมทางกายภาพที่มีความเหมาะสมและสอดคล้องกับวิธีการจัดวางของเจ้าของร้าน โดย

ท าการศึกษาสภาพแวดล้อมทางกายภาพ กิจกรรมและพฤติกรรมที่เกิดขึ้นภายในของร้านก๋วยเตี๋ยว

ย่านอ่อนนุช-ลาดกระบัง โดยมีกลุ่มตัวอย่างที่สมัครใจให้ข้อมูล คือร้านก๋วยเตี๋ยวประเภทอยู่ กับที่

จ านวน 30 ร้าน โดยใช้วิธีการส ารวจสังเกตพร้อมทั้งสเก็ตช์รูปแบบการจัดวางผังและบันทึกภาพ ท า

การสัมภาษณ์เจ้าของร้านก๋วยเตี๋ยวแบบมีโครงสร้าง แล้วน าผลที่ได้มาวิเคราะห์ผลโดยใช้สถิติ

พรรณนา เป็นค่าความถี่แบบง่ายเชิงกลุ่มและวิเคราะห์ข้อมูลใส่ตารางเพ่ือง่ายในการรวบรวมข้อมูล 
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นฤมล นิราทร หาบเร่แผงลอยอาหาร : ความส าเร็จและตัวบ่งชี้  2548 งานวิจัยนี้มี

วัตถุประสงค์ คือ การศึกษาสาเหตุที่ท าให้การค้าหาบเร่แผงลอยอาหารในกรุงเทพมหานครคงอยู่และ

ขยายตัว การประกอบอาชีพของผู้ค้าหาบเร่แผงลอยอาหารและคุณสมบัติทางเศรษฐกิจสังคมของผู้ค้า

รวมทั้งระดับความส าเร็จ ศึกษาตัวบ่งชี้ความส าเร็จในระดับต่างๆของผู้ค้าหาบเร่แผงลอยอาหาร และ

เพื่อเสนอแนะนโยบายสนับสนุนการประกอบอาชีพหาบเร่แผงลอยในกรุงเทพมหานคร มีพื้นที่ศึกษา

ในเขตคลองเตยและดินแดง เนื่องจากเป็นเขตของกรุงเทพมหานครชั้นใน 

ปัทมา ศรีส าอางค์  กองนโยบายและแผนงาน ส านักผังเมือง กรุงเทพมหานคร หาบเร่-แผง

ลอย ในกรุงเทพมหานคร 2555 ยงานการศึกษาเรื่องหาบเร่แผงลอยในกรุงเทพมหานคร ปีพ.ศ. 2555 

เป็นรายงานส่วนหนึ่งที่กองนโยบายและแผนงานได้จัดท าขึ้นเพื่อเป็นข้อมูลพื้นฐานประกอบการ

พิจารณาวางและจัดท าผังเมืองรวมกรุงเทพมหานครโดยได้ด าเนินการจัดเก็บและศึกษารวบรวมข้อมูล

หาบเร่แผงลอยในพื้นที่ 50 เขตของกรุงเทพมหานครเรื่องหาบเร่แผงลอยเป็นเรื่องที่ส าคัญที่มี

ผลกระทบและเป็นอุปสรรคในการพัฒนากรุงเทพมหานครตามนโยบายของผู้บริหารที่จะท าให้

กรุงเทพมหานครมีความเป็นระเบียบเรียบร้อยสวยงามและเป็นเมืองน่าอยู่อย่างยั่งยืนจากแรงกดดัน

ทางสภาวะเศรษฐกิจและนโยบายที่ก าหนดให้มีจุดผ่อนผันให้ตั้งวางหาบเร่แผงลอยเพื่อช่วยเหลือให้มี

ที่ค้าขายส าหรับผู้มีรายได้น้อยส่งผลให้เกิดปัญหาต่าง ๆ ตามมาเช่นปัญหาการจราจรติดขัดการทิ้งขยะ

มูลฝอยท าให้ทางเท้า-ถนนสกปรกประชาชนไม่สามารถใช้ทางเท้าต้องเดินบนถนนท าให้ได้รับอันตราย

และไม่ปลอดภัยจากรถยนต์ที่วิ่งสัญจรในท้องถนนเป็นปัญหาต่าง ๆ ไม่สามารถบริหารจัดการแก้ไขได้ 

แต่การที่จะห้ามไม่ให้มีหาบเร่แผงลอยก็ไม่สามารถท าได้ทันทีเนื่องจากภาวะทางเศรษฐกิจและ

นโยบายที่ให้มีการค้าขายเพื่อช่วยเหลือให้คนที่มีรายได้น้อยได้มีที่ค้าขายจึงเป็นภาวะที่ผู้บริหารเมือง

ไม่สามารถหลีกเลี่ยงได้และคงต้องผ่อนผันให้มีหาบเร่แผงลอยที่ค้าขายบนทางเท้า -ถนนที่สาธารณะ

ต่อไป 

วรรณวิศา รัตนบุรี รูปแบบการจัดการหาบเร่แผงลอยริมบาทวิถีในพื้นที่ เขตบางรัก 

กรุงเทพมหานคร 2559 งานวิจัยชิ้นนี้เป็นการวิจัยเชิงคุณภาพ มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาหารูปแบบใน

การจัดการหาบเร่แผงลอยริมบาทวิถีในพื้นที่เขตบางรักกรุงเทพมหานคร ผู้ให้ข้อมูลหลักประกอบด้วย

ผู้บริหารและเจ้าหน้าที่ของส านักงานเขตบางรักจ านวน 6 คนผู้ค้าหาบเร่แผงลอยริมบาทวิถีในจุดผ่อน

ผันพื้นที่เขตบางรักจ านวน 6 คนและกลุ่มประชาชนที่มาใช้บริการหาบเร่แผงลอยริมบาทวิถีในพื้นที่
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เขตบางรักจ านวน 6 คนด าเนินการวิจัยโดยใช้เทคนิคกึ่งเดลฟายในการเก็บข้อมูล เครื่องมือที่ใช้ในการ

วิจัย คือ แบบสัมภาษณ์และแบบสอบถาม และใช้ค่าร้อยละ ค่าความแตกต่างระหว่างค่ามัธยฐานและ

ฐานนิยม กับใช้พิสัยระหว่างควอไทล์ เป็นตัววัดความสอดคล้องของความคิดเห็น 
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บทที่3 

วิธีกำรวิจัย 
 

งานวิจัยนี้เป็นงานวิจัยเชิงส ารวจ ศึกษากายภาพของร้านอาหารหาบเร่ -แผงลอยบนถนน

เยาวราช ตามสภาพจริงในช่วงปีพ.ศ. 2561 – 2562 ก่อนการเกิด โรคระบาด โควิด19 โดย

ท าการศึกษาจ านวน 36 ร้านค้า เพื่อเข้าใจลักษณะทางวัฒนธรรมร้านอาหารหาบเร่ -แผงลอยในย่าน

เยาวราช การกินอยู่ การใช้พื้นที่สาธารณะ การจัดประเภท รูปแบบการครอบครองพื้นที่สาธารณะ

ของร้านอาหารหาบเร่ – แผงลอยบนถนนเยาวราช และเข้าใจลักษณะเฉพาะของร้านอาหารหาบเร่-

แผงลอยในบริเวณที่ท าการศึกษาบนถนนเยาวราช โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

3.1 รูปแบบการวิจัย การส ารวจเบื้องต้น 

3.2 การก าหนดประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 

3.3 การวิเคราะห์ข้อมูล 

3.4 สรุปผลการศึกษา 

 

3.1 รูปแบบกำรวิจัย กำรส ำรวจเบื้องต้น แบ่งออกเป็น 3 ครั้ง 

 ครั้งที่ 1 การส ารวจร้านค้าด้วยการมองรูปแบบกายภาพของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบน

ถนนเยาวราช เพื่อน ามาก าหนดกฎเกณฑ์ในการเลือกร้านค้าที่จะน ามาศึกษา โดยส ารวจและถ่ายภาพ 

แบ่งช่วงถนนเป็นบล๊อคเพ่ือระบุตัวร้านได้ชัดเจนขึ้น และน ามาพิจารณาไปสู่การส ารวจครั้งที่ 2 

 ครั้งที่ 2 ได้ก าหนดเกณฑ์การเลือกประชากรกลุ่มการส ารวจร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบน

ถนนเยาวราช โดยมีรายละเอียดดังนี้ 1. ต้องสามารถนั่งรับประทานอาหารที่ร้านได้ 2. ไม่มีส่วนใช้งาน

ใดในตึกแถว เช่น ส่วนครัว หรือ ส่วนประกอบอาหาร 3. ตัวร้านจะต้องอยู่ในพื้นที่สาธารณะบนถนน

เยาวราชเท่านั้น ไม่มีร้านต่อเนื่องเข้าไปในซอยลึกเกินไป 4. ขายในช่วงเวลากลางคืน ท าการส ารวจ

ร้านค้าที่ตรงกับเกณฑ์ดังกล่าวนี้ ในด้านกายภาพของร้าน ด้านสภาพแวดล้อม วาดภาพร้านค้า

โดยรวม นวัตกรรมที่เกิดขึ้นภายในร้าน และรูปแบบการวางผังร้าน และน าร้านค้าต่าง ๆ ที่ได้ท าการ
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ส ารวจมาแบ่งแยกประเภทได้ทั้งหมด 10 ประเภท ตามรูปแบบการขายอาหาร คือ ประเภทที่ 1 ขนม

หวาน ประเภทที่ 2 น้ าดื่ม ประเภทที่ 3 ขนมผลไม้ ประเภทที่ 4 ก๋วยเตี๋ยว ประเภทที่ 5 อาหารทะเล 

ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ ประเภทที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน 

ประเภทที่ 9 อาหารอีสาน และ ประเภทที่ 10 ร้านอาหารต่างประเภทที่ใช้พื้นที่ร่วมกัน โดยการ

จัดแบ่งพื้นที่ภายในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย สามารถแบ่งพื้นที่ใช้งานออกเป็น 4 ส่วน คือ พื้นที่ปรุง

อาหาร พื้นที่นั่งทานอาหาร พื้นที่บริการน้าดื่ม และพื้นที่ล้าง 

 ครั้งที่ 3 จากการส ารวจ เก็บภาพ และสังเกต ในครั้งที่ 2 พบลักษณะการให้บริการในร้านค้า

หาบเร่-แผงลอย คือ  

1. ด้านบริการ จ านวนผู้ให้บริการของร้านค้า หน้าที่ของผู้ให้บริการของร้านค้า การบริการ

ของร้านค้า ราคาอาหาร   

2. ด้านรูปแบบของร้านอาหาร ท าเลที่ตั้ง การเกาะกลุ่มของร้านอาหาร การวางผัง

ร้านอาหาร ขนาดพื้นที่ให้บริการต่าง ๆ เช่น รถเข็น โต๊ะ-เก้าอ้ี เตาเสริมในการปรุง

อาหาร 

จากการส ารวจท าให้ทราบถึงพฤติกรรมของผู้ให้บริการตามลักษณะพ้ืนที ่เช่น การปรุง การรับออร์

เดิอร์-เสิร์ฟ การล้าง การขายน้ าดื่ม และท าให้เกิดพฤตกิรรมของผู้ใช้บรกิารตามลักษณะพื้นที่ เช่น ซื้อ

กลับบ้าน ยืนรออาหาร-นั่งรออาหาร ซื้อทานที่ร้าน นั่งรับประทานอาหารแบบมีโต๊ะ-เก้าอ้ี หรือมีเพียง

เก้าอ้ี 

3.2 กำรก ำหนดประชำกรและกลุ่มตัวอย่ำง 

3.2.1 การคัดเลือกพื้นที่ศึกษาและคัดเลือกร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 

การวิจัยครั้งนี้ได้ท าการศึกษาร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยบนถนนเยาวราช เนื่องจากเป็นย่านธุรกิจ

รวมถึงที่อยู่อาศัยท าให้มีร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยมากระจุกตัวในบริเวณนี้จ านวนมาก ถนนเยาวราช

เป็นถนนที่มีอัตลักษณ์ของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย เช่น รูปแบบอาหาร พื้นที่การใชง้าน ผู้วิจัยจึง

เลือกศึกษาร้านอาหารบนถนนเยาวราชตั้งแต่แยกเฉลิมบุร ีจนถึงตรอกเต๊า หรือเยาวราชซอย8 
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รูปภาพที่ 6 แผนที่ของถนนเยาวราชตั้งแต่แยกเฉลิมบุรีจนถึงเยาวราชซอย 8 

 

กลุ่มประชากรตัวอย่าง  

ผู้วิจัยได้ท าการก าหนดเกณฑ์การเลือกประชากรกลุ่มการส ารวจร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย

บนถนนเยาวราชไว้ ดังนี้ 1. จะต้องสามารถนั่งรับประทานอาหารที่ร้านได้ 2. ไม่มีส่วนใช้งานใดใน

ตึกแถว เช่น ส่วนครัว หรือ ส่วนประกอบอาหาร ตัวร้านจะต้องอยู่ในพื้นที่สาธารณะเท่านั้น 3. ตัว

ร้านค้าจะต้องตั้งอยู่บนถนนเยาวราชเท่านั้น ไม่มีร้านต่อเนื่องเข้าไปในซอยลึกเกินไป 4. ขายในช่วง

เวลากลางคืน ซึ่งเมื่อได้ข้อก าหนดและเกณฑ์การเลือกประชากรศึกษาตามข้างต้นแล้ว น ารายชื่อ

ร้านอาหารทั้งหมดมาจัดเรียงในขั้นตอนถัดไปดังนี้ 

รายช่ือร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย โดยเลือกร้านอาหารทั้งหมดบนถนนเยาวราช จากเกณฑ์
ของขอบเขตการเลือกร้านอาหารหาบเร่ – แผงลอยและแบ่งเป็นบล็อกตามแผนที่เพื่อสร้างรหัสชื่อ
ร้านอาหาร มี 2 ขั้นตอน 
1. การแบ่งบลอ็กบนถนนเยาวราชตามรูปภาพดังต่อไปนี้ 
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การแบ่งช่วงพื้นท่ีศึกษาบนถนนเยาวราช 

รูปภาพที่ 7 

2. รายชื่อร้านอาหารแบ่งตามบล็อก 
บล็อก A 
1. แป๊ะยิ้ม จับเลี้ยง    
2. นายอ๊ัง หมี่เกี๊ยวกุ้ง    
3. รังนกอย่างดี  
4. กะเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี  
5. เฮียอ้วน ต้มเลือดหมู    
6. ทุเรียน 
7. กระเพาะปลาอย่างดี   
8. ขนมกุยช่าย    
9. พรชัย ก๋วยเต๋ียวหลอด 
10. ข้าวเหนียวมะม่วง เยาวราช  
11. รังนกอย่างดี2 
บล็อก B 
12. รังนกเยาวราช    
13. นลพรรณมะม่วงน้ าปลาหวาน  
14. นายจุ้ยขาหมู 
15. เฮียบ่วงลูกชิ้นปลา   
16. เซี๊ยหูฉลาม     
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17. รังนกแปะก๊วยนมสด  
18. นายลิม้เป็ดย่าง    
19. Chinese dessert    
20. sweet time  
21. เฮียตือ หฉูลาม    
22. เส็ง หูฉลามกระเพาะปลา-เง็กรังนก 
บล็อก C 
23. นมสด ขนมปังสังขยา   
24. ทะเลโป๊ะแตก    
25. แอนรังนกแปะก๊วย 
26. คั่วไก ่     
27. แกงกะหรี่ นายโย่ง   
28. ต้มย าสูตรมะนาว   
29. เจ๊ก๋อย เยาวราช   
30. กลมเกลียว    
31. ตี๋เย็นตาโฟ 
บล็อก D  
32. ก๋วยจั๊บนายเล็ก 
33. เจ๊หว่าเจ๊หยง เต้าทึงหน้าตลาดเก่า  
34. บัวลอยน้ าขิง    
35. แกงกะหรี่นายโย่ง2  
36. ส้มต า 
จากนั้นผู้วิจัยได้น าร้านอาหารทั้งหมดที่ตรงกับข้อก าหนดและเกณฑ์การเลือกทั้งหมดบนถนนเยาวรา

ชมาท าการศึกษาต่อไป 

3.2.2 การแบ่งประเภทของร้านค้า 

 จากการศึกษาเบื้องต้นพบสิ่งที่ก่อให้เกิดแนวทางในการจัดสภาพแวดล้อมทางกายภาพของ

ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ได้แก่ ขนาดทางเดินเท้า สภาพแวดล้อมของพื้นที่ ประเภทของอาหารที่

ก าหนดพื้นที่การให้บริการภายในร้านคือพ้ืนที่ท าอาหาร 

สิ่งที่พบต่อมา คือ พื้นที่กิจกรรมที่เกิดขึ้นในร้านค้าเช่น พื้นที่ท าอาหาร พื้นที่รับประทานอาหาร พื้นที่
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บริการน้ าดื่ม พื้นที่ล้างภาชนะ พื้นที่เหลือจากการจัดการต่าง ๆ ที่อยู่ภายในร้านและเป็นทางเดิน

สาธารณะ รูปแบบอุปกรณ์ จ านวนชุดโต๊ะ-เก้าอี้ ทั้งหมดนี้ได้มาจากพฤติกรรมที่เกิดขึ้นภายในร้านค้า

ทั้งของทั้งผู้ซื้อและผู้ขาย 

เมื่อเราได้ตัวแปรทั้งหมดที่กล่าวมาแล้ว น าข้อมูลร้านอาหาร และประเภทของอาหารที่มีทั้งหมด มา

สร้างรหัสและบันทึกข้อมูลลงตารางดังนี้ 

ก. การสร้างรหัสให้ร้านค้า มีการก าหนดสัญลักษณใ์นการบันทึกข้อมูลดังนี้ 

1. ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวแรก หมายถึงบล็อกที่ตัง้ของร้านอาหารหาบเร่ – แผงลอย จากภาพที่1 

2. ตัวเลขหลังตัวอักษร หมายถึงประเภทของอาหาร 

3. ตัวเลขหลังจุด หมายถึงล าดับของร้านอาหารหาบเร่ – แผงลอยในแต่ละประเภท 

ยกตัวอย่างเช่น A1.1 รังนกอย่างดี A หมายถึง ร้านอาหารอยู่ช่วงถนนบล็อกA, 1 หมายถึง ประเภท

ของอาหาร, และ .1 หมายถงึ ล าดับร้านในหมวดหมู่อาหารประเภทเดียวกัน (จะแสดงในบทที่ 4) 

ข. สร้างตารางบันทึกข้อมมูลจากตัวแปรที่ได ้

ผู้วิจัยได้ก าหนดตารางจากตัวแปรที่ได้ทั้งหมดเพื่อใหง้่านต่อการเปรียบเทียบข้อมูลร้านอาหารหาบเร่- 

แผงลอยริมถนนเยาวราช มีทั้งหมด 6 ตารางดังนี ้

ตารางที่ 1ตารางแสดงประเภทอาหารและรหัสของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยริมถนนเยาวราช 

ประเภทอาหาร (ใส่ชื่อประเภทอาหารและล าดับที่) 

รายชื่อร้านอาหาร (รหัสของร้านค้า) (ชื่อร้านอาหาร) 

(รหัสของร้านค้า) (ชื่อร้านอาหาร) 

 

ตารางที่ 2ตารางบอกหน้าที่ของพนักงานในร้าน 

ล าดับที่ หน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

1 ท าอาหาร 

2 เสิร์ฟและเก็บภาชนะ 
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3 เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4 ล้างจาน 

5 คิดเงิน 

6 รับออเดิอร์ 

 

ตารางที่ 3 ตารางแสดงหน้าที่และจ านวนพนักงานในร้านอาหาร 

หน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร 

1 ท าอาหาร 

2 เสิร์ฟและเก็บภาชนะ 

3 เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4 ล้างจาน 

5 คิดเง็น 

6 รับออเดิอร์ 

ร้านอาหาร (รหัสร้านอาหารร้านแรก) (รหัสร้านอาหารร้านที่2 ถ้ามี) 

คนที่ 

1 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

2 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

3 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

4 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

5 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

6 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

7 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

8 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 
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9 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

10 (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) (ระบุหน้าที่ของพนักงานในร้านอาหาร) 

 
ตารางที่ 4 ตารางบอกช่วงราคาของร้านอาหารต่อหนึ่งรายการ 

ช่วงราคาอาหาร ความหมาย 

0-99 ราคาอาหารต่อรายการไม่เกิน 99 บาท 

100-299 ราคาอาหารต่อรายการไม่เกิน 300 บาท 

300-500 ราคาอาหารต่อรายการไม่เกิน 500 บาท 

 
ตารางที่ 5ตารางแสดงช่วงของราคาอาหารในร้านต่อรายการ 

ร้านอาหาร (รหัสร้านอาหารร้านแรก) (รหัสร้านอาหารร้านที่2 ถ้ามี) 

ราคา/บาท 

0-99 (ท าเครื่องหมายระบุราคา) (ท าเครื่องหมายระบุราคา) 

100-299 (ท าเครื่องหมายระบุราคา) (ท าเครื่องหมายระบุราคา) 

300-500 (ท าเครื่องหมายระบุราคา) (ท าเครื่องหมายระบุราคา) 

 

ตารางที่ 6 ตารางบอกลักษณะรถเข็นท่ีร้านอาหารใช้ 

ล าดับที่ ลักษณะรถเข็นที่ร้านอาหารใช้ 

1 แผงลอยที่ใช้โต๊ะ 

2 รถเข็นแบบมีหลังคา 

3 รถเข็นแบบไม่มีหลังคา 

4 รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว 

5 รถเข็นมีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร 

6 รถเข็นไม่มีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร 
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7 รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว+พื้นที่ท าอาหาร 

 

ตารางที่ 7ตารางแสดงรูปแบบลกัษณะรถเข็นที่ร้านอาหารใช้ 

ลักษณะรถเข็นที่ร้านอาหารใช้ 

1 แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                                     

2 รถเข็นแบบมีหลังคา                                 

3 รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                              

4 รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว 

5 รถเข็นมีหลังคา+พ้ืนที่ท าอาหาร 

6 รถเข็นไม่มีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร 

7 รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว+พ้ืนที่ท าอาหาร 

ร้านอาหาร (รหัสร้านอาหารร้านแรก) (รหัสร้านอาหารร้านที่2 ถ้ามี) 

รูปแบบลักษณะรถเข็น (ระบุรูปแบบลักษณะรถเข็น) (ระบุรูปแบบลักษณะรถเข็น) 

 
ตารางที่ 8 ตารางแสดงจ านวนชุดโต๊ะ-เก้าอี้ และเท้าอี้ 

ร้านอาหาร (รหัสร้านอาหารร้านแรก) (รหัสร้านอาหารร้านที่2 ถ้ามี) 

ชุดโต๊ะ-

เก้าอี ้

เก้าอี้ในโต๊ะชุดละ/ตัว (ระบุตัวเลข) (ระบุตัวเลข) 

จ านวนชุด (ระบุตัวเลข) (ระบุตัวเลข) 

เก้าอี้/ตัว (ระบุตัวเลข) (ระบุตัวเลข) 

เก้าอี้บาร์ (ระบุตัวเลข) (ระบุตัวเลข) 

 

ตารางที่ 9 ตารางแสดงพื้นที่โดยประมาณของร้านอาหารแต่ละส่วน 

พื้นที่/ตรม. พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

พื้นที่

โดยรวม

พื้นที่เหลือ

เป็น
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ดื่ม รวมกัน (อานาเขต

ร้าน) 

ทางเดิน

ภายในร้าน 

ร้านอาหาร (ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(รหัส

ร้านอาหาร

ร้านแรก) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

(ระบุ

ตัวเลข) 

 

จากตารางทั้งหมด ผู้วิจัยจะใช้ตารางในการเก็บข้อมูลและน ามาวิเคราะห์และสรุปผลการวิจัยต่อไป 

3.2.3 วิธีด าเนินงานวิจัย 

ท าการส ารวจร้านค้าด้วยการมองรูปแบบกายภาพของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช

ทั้งหมด เพื่อน ามาก าหนดกฎเกณฑ์ในการเลือกร้านค้าที่จะน ามาศึกษา ต่อมา ท าการเก็บข้อมูลโดย

การส ารวจร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยบนถนนเยาวราช ที่ตรงกับหลักเกณฑ์ที่ก าหนดจ านวน 2 ครั้ง 

ซึ่งผู้วิจัยท าการศึกษาในช่วงปีพ.ศ. 2561-2562 (ก่อนเกิดโรคโควิด19 ) สามารถจ าแนกแแกได้ตาม

ประเภทของอาหาร กลุ่มที่ 1 อาหารหวาน เช่น รังนก กลุม่ที่ 2 เครื่องดื่ม กลุ่มที่3 ผลไม้ ขนม กลุ่มที่ 4 

ก๋วยเต๋ียว กลุ่มที่ 5 อาหารทานเล่น กลุ่มที่ 6 ก๋วยจั๊บ กลุ่มที ่7 หฉูลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ กลุ่ม

ที่ 8 อาหารจานด่วน กลุ่มที่ 9 อาหารอีสาน กลุ่มที่ 10 รา้นอาหารที่ใช้พ้ืนที่ร่วมกัน น าข้อมูลที่ได้

น ามาแยกส่วนลงในตารางตามข้อ 3.2.2 น าข้อมูลทั้งหมดจากตารางมาวิเคราะห์และน าไปสรุปผลเปน็

กราฟต่อไป 

3.2.4 เครื่องมือที่ใช้ในงานวิจัย 

การส ารวจเบื้องต้น รวบรวมข้อมูล สภาพแวดล้อมทางกายภาพของถนนเยาวราช และร้านอาหาร

หาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช สังเกตพฤติกรรมของผู้ซื้อ และผู้ขาย วิธีการจัดผังของร้านอาหาร 

ด้วยการ สังเกต จดบันทึก และถ่ายภาพ ผู้วิจัยได้ใช้ กล้องถ่ายรูปและสมุดโน้ต ท าการวาดภาพร้านค้า

และน ามาวิเคราะห์ เป็นตาราง ศึกษาวิธีการจัดวางของร้านอาหารที่สอดคล้องกับพฤติกรรมของ

เจ้าของร้านและลูกค้า 
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3.3 กำรวิเครำะห์ข้อมูล 

น าข้อมูลที่ได้จากการส ารวจ บันทึกเป็นตาราง เปรียบเทียบเป็นกราฟ จะเป็นข้อแตกต่างของแต่ละ

ประเภทอาหาร การใช้พื้นที่ทั้งขนาดเล็กและขนาดใหญ่ในแต่ละส่วนการใช้งาน การใช้พื้นที่หน้า

ร้านค้าตึกแถวเป็นอย่างไร มีการใช้พื้นที่ร่วมกันในส่วนใดบ้าง และมีการประยุคใช้ภูมิปัญญาที่

สอดคล้องกับสถาปัตยกรรมพื้นถิ่นอย่างไรบ้างภายในร้านค้า น าผลที่ได้มาเชื่อมโยงกับทฤษฎีที่ได้

ท าการศึกษาจากเอกสาร ผลงานวิจัยต่าง ๆ และน ามาวิเคราะห์แจกแจงโดยใช้หลักเกณฑ์แนวคิด

ทฤษฎีมาสนับสนุนและสรุปผลในหัวข้อถัดไป 

3.4 สรุปผลกำรศึกษำ 

 จากการส ารวจเบื้องต้นของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช น าไปสู่การคัดเลือก

พื้นที่และสร้างขอบเขตของการเลือกกลุ่มประชากรตัวอย่าง ในเรื่องกายภาพของร้านอาหาร การใช้

พื้นที่ กิจกรรมภายในร้าน และจากตัวแปรในงานวิจัยท าให้ได้วิธีเก็บข้อมูลในรูปแบบตาราง และ

รูปภาพทางกายภาพของร้านอาหารกลุ่มตัวอย่าง ใช้เครื่องมือที่สร้างขึ้นน ามาวิเคราะห์ โดยการ

แบ่งกลุ่ม เป็น 10กลุ่ม ตามประเภทอาหาร วิเคราะห์ลักษณะพื้นที่ของกลุ่มร้านอาหาร สรุปผลใน

รูปแบบสถาปัตยกรรมพื้นถิ่นของร้านอาหารหาบเร่ -แผงลอยบนถนนเยาวราช ให้เชื่อมโยงกับ

วัตถุประสงค์ และเสนอแนวคิดต่อไป 
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บทที่4 

วิเคราะห์และเก็บข้อมูล 

 จากการส ารวจศึกษาร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยริมถนนเยาวราช โดยมีขอบเขตในการเลือก

กลุ่มตัวอย่าง เป็นร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยที่มีพื้นที่นั่งรบัประทานอาหาร และไม่ได้ตัง้อยู่ในซอย

หรือมีตัวร้านเช่ือมในถนนทีต่ัดผ่านกับพ้ืนที่ศึกษา พบร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยทั้งหมดจ านวน

ทั้งหมด 36 ร้าน ซึ่งผู้วิจัยสามารถจัดกลุ่มและแบ่งประเภทของร้านขายอาหารหาบเร่-แผงลอยบน

พื้นที่ศึกษา โดยแบ่งออกเป็น  1. การใช้พ้ืนที่ท าอาหารแยกแต่ละร้าน 2. การใช้พื้นที่รบัประทาน

อาหารร่วมกัน และจากลกัษณะการใช้พ้ืนที่ดังกล่าว สามารถแบ่งออกได้เป็น ประเภทตามการ

ประกอบอาหาร แบ่งกลุ่มได้เป็น 10 ประเภท ประเภทที่ 1 ขนมหวาน ประเภทที่ 2 น้ าดื่ม ประเภทที่ 

3 ขนมผลไม้ ประเภทที่ 4 ก๋วยเตี๋ยว ประเภทที่ 5 อาหารทะเล ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ ประเภทที่ 7 หู

ฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน ประเภทที่ 9 อาหารอีสาน และ 

ประเภทที่ 10 ร้านอาหารต่างประเภทที่ใช้พื้นที่ร่วมกัน โดยการจัดแบ่งพื้นที่ภายในร้านอาหารหาบเร-่

แผงลอย 

4.1 การจัดกลุม่ของร้านอาหารหาบแร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช 

4.2 ศึกษารูปแบบการจัดวางผังและลักษณะของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

4.3 ศึกษาร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช 

 

4.1 กำรจัดกลุม่ของร้ำนอำหำรหำบแร่-แผงลอยบนถนนเยำวรำช 

ผู้วิจัยได้ท าการสร้างรหัสให้ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช และก าหนดสญัลักษณ์ในการ

บันทึกข้อมูลเพื่อการวิเคราะห์ดังต่อไปนี้ 

1. ตัวอักษรภาษาอังกฤษตวัแรก หมายถึงบล็อกที่ตั้งของร้านอาหารหาบเร่ – แผงลอย 

2. ตัวเลขหลงัตัวอักษร หมายถึงประเภทของอาหาร 

3. ตัวเลขหลงัจุด หมายถึงล าดับของร้านอาหารหาบเร่ – แผงลอยในแต่ละประเภท 

บล็อก A 
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A2.1 แป๊ะยิ้ม จับเลี้ยง     

A4.1 นายอ๊ัง หมี่เกี๊ยวกุ้ง    

A1.1 รังนกอย่างดี  

A10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี   

A10.1 เฮียอ้วน ต้มเลือดหมู    

A3.1 ทุเรียน 

A10.2 กระเพาะปลาอย่างดี    

A10.2 ขนมกุย๋ช่าย    

A10.2 พรชัย ก๋วยเตี๋ยวหลอด 

A3.2 ข้าวเหนียวมะม่วง เยาวราช   

A1.2 รังนกอย่างด2ี 

บล็อก B 

B1.3 รังนกเยาวราช   

B3.3 นวลพรรณมะม่วงน้ าปลาหวาน   

B10.3 นายจุ้ยขาหมู 

B10.3 เฮียบ่วงลูกชิ้นปลา   

B10.4 เซี๊ยหฉูลาม      

B10.4 รังนกแปะก๊วยนมสด  

B4.2 นายลิ้มเป็ดย่าง    

B1.4 Chinese dessert     

B1.5 sweet time  
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B7.1 เฮียตือ หูฉลาม    

B7.2 เส็ง หูฉลามกระเพาะปลา-เง็กรังนก 

บล็อก C 

C1.6 นมสด ขนมปังสังขยา   

C5.1 ทะเลโปะ๊แตก     

C1.7 แอนรังนกแปะก๊วย 

C7.3 คั่วไก ่    

C8.1 แกงกะหรี่ นายโย่ง    

C1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช   

C1.9 กลมเกลียว     

C4.3 ตี๋เย็นตาโฟ 

บล็อก D 

D6.1 ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

D1.10 เจ๊หว่าเจ๊หยง เต้าทึงหน้าตลาดเก่า   

D4.4   ต้มย าสูตรมะนาว   

D1.11 บัวลอยน้ าขิง     

D8.2   แกงกะหรี่นายโย่ง2       

D9.1   ส้มต า 

จากการตั้งรหัสชื่อร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยบนถนนเยาวราชตามบล็อกถนนและประเภทอาหาร น า

รหัสที่ได้มาจัดเป็นประเภทในตารางเพื่อบันทึกผลการส ารวจ 

ตารางแสดง ประเภทอาหารและรหัสของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยรมิถนนเยาวราช 
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ตารางที่ 10 ตารางแสดงประเภทอาหารขนมหวาน และรหัสของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 
ประเภทอาหาร 1. ขนมหวาน 

รายชื่อร้าน 

A1.1 รังนกอย่างดี 

A1.2 รังนกอย่างดี 2 

B1.3 รังนกเยาวราช 
B1.4 Chinese dessert 

B1.5 Sweet time 

C1.6 นมสด ขนมปังสังขยา 

C1.7 แอนรังนกแปะก๊วย 

C1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย) 

C1.9 กลมเกลียว บัวลอย 

D1.10 เจ๊หว่า เจ็หยง เต้าทึง 

D1.11 บัวลอยน้ าขิง 

 

ตารางที่ 11ตารางแสดงประเภทอาหารเครื่องดื่ม และรหัสของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 
ประเภทอาหาร 2. เครื่องดื่ม 

รายชื่อร้าน A2.1 แป๊ะยิ้มจับเลี้ยง 

 

ตารางที่ 12ตารางแสดงประเภทอาหารขนมผลไม้ และรหัสของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 
ประเภทอาหาร 3 ขนมผลไม ้

รายชื่อร้าน 

A3.1 ทุเรียน 

A3.2 ข้าวเหนียวมะมว่งเยาวราช 

B3.3 นวลพรรณ มะม่วงน้ าปลาหวาน 

 
ตารางที่ 13ตารางแสดงประเภทอาหารก๋วยเตี๋ยว และรหัสของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 

ประเภทอาหาร 4. ก๋วยเตี๋ยว 

รายชื่อร้าน 

A4.1 นายอั๊ง บะหมี่เกี๊ยว 

B4.2 นายลิ้มเป็ดย่าง 

C4.3 ตี๋เย็นตาโฟ 

D4.4 ต้มย าสูตรมะนาว 
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ตารางที่ 14ตารางแสดงประเภทอาหารขนมอาหารทะเล และรหัสของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 
ประเภทอาหาร 5. อาหารทะเล 

รายชื่อร้าน C5.1 ทะเลโป๊ะแตก 

 

ตารางที่ 15 ตารางแสดงประเภทอาหารก๋วยจั๊บ ต้มเลือดหมู และรหัสของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 
ประเภทอาหาร 6. ก๋วยจั๊บ ต้มเลือดหมู 

รายชื่อร้าน D6.1 ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

 

ตารางที่ 16ตารางแสดงประเภทอาหารหูฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ และรหัสของร้านอาหาร
หาบเร่-แผงลอย 

ประเภทอาหาร 7. หูฉลาม กระเพาะปลา  ผัดหมี่ คั่วไก่ 

รายชื่อร้าน 

B7.1 เฮียตือ หูฉลาม 

B7.2 เส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก 

C7.3 คั่วไก่ 

 

ตารางที่ 17 ตารางแสดงประเภทอาหารจานด่วน และรหสัของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 
ประเภทอาหาร 8. อาหารจานด่วน 

รายชื่อร้าน 
C8.1 แกงกะหรี่นายโย่ง 

D8.2 แกงกะหรี่นายโย่ง 2 

 

ตารางที่ 18 ตารางแสดงประเภทอาหารอีสาน และรหัสของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย 
ประเภทอาหาร 9. อีสาน 

รายชื่อร้าน D9.1 ส้มต า ไก่ย่าง 

 

ตารางที่ 19ตารางแสดงประเภทอาหารร้านอาหารใช้พ้ืนที่ร่วมกัน และรหัสของร้านอาหารหาบเร-่แผง
ลอย 

ประเภทอาหาร 10. ร้านอาหารต่างประเภทใช้พื้นที่ร่วมกัน 

รายชื่อร้าน 

A10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี 

เฮียอ้วนต้มเลือดหมู 
A10.2 พรชัย ก๋วยเตี๋ยวหลอด 

ขนมกุ๋ยช่าย 
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กระเพาะปลาอย่างดี 

B10.3 นายจุ้ยขาหมูเยาวราช 

เฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชิ้นปลา 

B10.4 เซ๊ียหูฉลาม 

รังนก 

 

4.2  ศึกษำรูปแบบกำรจัดวำงผังและลักษณะของร้ำนอำหำรหำบเร่-แผงลอย 

บล็อก A 

A 2.1 แป๊ะยิ้ม จับเลี้ยง  

มีรายการอาหาร จับเลี้ยง น้ าส้มเช้ง น้ าทับทิม ฝรั่ง เก๊กฮวย และหล่อฮัง้ก้วย เป็นร้านน้ าร้านแรกที่มี

เก้าอ้ีให้คนนั่งของบล็อกA ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา เป็นร้านรถเข็นไม่มีโต๊ะ พื้นที่เล็กและจะตั้งเก้าอ้ีตาม

ลูกค้าที่มานั่งเท่านั้น จะขยายพื้นที่เมื่อลูกคา้มากขึ้น จากรปูมีรายการเครื่องดื่มหนีบบนตะแกรง และ

เก้าอ้ีนั่งส าหรับลูกค้า ใต้เก้าอี้มีแผนรองเพ่ือกันเก้าอี้ตกท่อ  ลักษณะของร้านน าโต๊ะมาตั้งแล้วใช้

ตะแกรงเหล็กปิดทั้ง 3 ด้าน ที่ตะแกรงเหลก็จะเขียนป้ายบอกชนิดของน้ าและราคาโดยใช้ไม้หนีบผ้า 

หนีบป้ายราคาไว้กับตะแกรงเหล็กเพื่อความสะดวกในการขนย้ายมาติดต้ังและเก็บ น้ าดื่มที่จะขายแช่

น้ าแข็งในลังเหล็กด้านหลังร้าน 

 

รูปภาพที่ 8 ร้านน้ าแป๊ะยิ้มจับเลี้ยง 

 

A 4.1 นายอ๊ังบะหมี่เกี้ยวกุ้ง  

ตั้งอยู่บล็อกA ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีเก้าอี้และโต๊ะ 7 ชุด ให้ลูกค้านั่งรับประทาน ลักษณะของร้าน เป็น
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ร้านเด่ียวมีรถเข็ญ พื้นที่ตายตัว   ไม่ขยับและขยายพ้ืนที่เข้า-ออกและ ไม่มีการปรับเปลี่ยนพื้นที่ 

หลังคารถเข็ญมุงด้วยสังกะสีเพ่ือกันน้ ารั่ว และอิฐกันสะดุดสายแก๊ส ตัวรถเข็นติดอลูมิเนียม มีพัดลม

ระบายอากาศตรงบริเวณหม้อก๋วยเตี๋ยว และติดไฟนีออน 2 ด้านเพื่อเพิ่มความสว่าง ท าให้เห็นร้านแต่

ไกล บนรถเข็นมีตู้ก๋วยเตี๋ยวและชามวางเป็นตั้งสามารถหยิบได้สะดวก ด้านข้างจะมีลูกจ้างจดรายการ

อาหารที่ลูกค้าสั่ง มีป้ายพลาสติกบอกรายการอาหารและราคาด้านหน้ารถเข็น 

 

รูปภาพที่ 9 นายอั๊ง หมี่เกี๊ยวกุ้ง 

 

A 1.1 รังนกอย่างดี  

รังนกอย่างดีขายรังนก ร้อน-เย็น รังนก+แป๊ะก๊วย ตั้งอยู่ บล็อกA ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีเก้าอี้และโต๊ะ 

2 ชุด ให้ลูกค้านั่งรับประทาน ลักษณะเป็นรา้นเด่ียวมีรถเข็น ติดไฟส่องสว่างทั้งร้าน มีป้ายบอก

รายการอาหารและราคา ทั้งหน้าร้านและด้านข้างร้าน พื้นที่ตายตัวไม่ขยับและขยายพ้ืนที่เข้า-ออก

และ ไม่มีการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ 
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รูปภาพที่ 10รงันกอย่างดี 

 

A 10.1 กะเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี  

มีรายการอาหาร 3 อย่าง หูฉลาม กระเพาะปลา และผัดหมี่ฮ่องกง ร้านหูฉลามน้ าแดงบรั่นดีเป็นร้านที่ 

4 บล็อกA ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีเก้าอี-้โต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน ใช้โต๊ะ ลักษณะของรา้น เป็นร้าน

ร่วมใช้พื้นที่นั่งรับประทานอาหารร่วมกันกับร้านต้มเลือดหมูเฮียอ้วน พื้นที่ตายตัว ไม่ขยับและขยาย

พื้นที่เข้า-ออกและ ไมม่ีการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ ใช้สังกะสแีละท่อเหล็กสร้างหลังคาหลังคา มีแผ่น

พลาสติกหนีบกับร่มป้องกันน้ ามันกระเด็นใส่ลูกค้า ใช้โต๊ะอลูมิเนียมยาวเจาะรูเพื่อตั้งหม้อซุป เตาแก๊ส

อยู่ใต้โต๊ะ บนโต๊ะมีตู้กระจกใส่อาหารสดส าหรับปรุง มีเสาที่ท าจากท่อเหล็กสามารถถอดประกอบเป็น

ชิ้นได้ ง่ายต่อการขนย้ายและติดต้ัง มีหลอดไฟส่องสว่างติดที่เสาเหล็ก ดา้นข้างมีเตาปรุงอาหารอีก 3 

เตา 
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รูปภาพที่ 11 กะเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี 

 

A 10.1 เฮียอ้วน ต้มเลือดหม ู

เฮียอ้วนต้มเลือดหมู ตั้งอยู่บล็อกA ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีเก้าอี-้โต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน ลักษณะ

ของร้าน เป็นร้านร่วมใช้พื้นที่นั่งรับประทานอาหารร่วมกันกับหูฉลามน้ าแดงบรั่นดี มีพื้นที่ตายตัว ไม่

ขยับและขยายพื้นที่เข้า-ออกและ ไมม่ีการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ ใช้ท่อเหล็กต่อกันท าขาต้ังบนโต๊ะเพื่อใช้

แขวนไฟและรายการอาหาร ใช้โต๊ะอลูมิเนียมยาวเจาะรูเพื่อตั้งหม้อซุป บนโต๊ะมีอาหารสดส าหรับ

น ามาปรุง ด้านข้างร้านมีเตา 2 เตา ใช้ท่อเหล็กประกอบเป็นโครง 4ด้าน สามารถถอดประกอบได้ ติด

หลอดไฟกลม 2 ดวงบริเวณเสาด้านหน้า 

 

รูปภาพที่ 12 เฮียอ้วน ต้มเลือดหมู 

 

A 3.1 ทุเรียน 

ร้านขายทุเรียน บล็อกที่A รา้นแรกฝั่งตลาดใหม่ที่มีเก้าอี้ให้ลูกค้านักท่องเที่ยวที่ซื้อทุเรยีน มีเก้าอี้

สามารถนั่งรับประทานทานได้ 4 ตัว เป็นร้านเดี่ยวมีรถเข็น พื้นที่วางเก้าอ้ีจะอยู่ด้านหน้าของร้านบน

ถนน 
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รูปภาพที่ 13 ทุเรียน 

 

A 10.2 กระเพาะปลาอย่างดี, ขนมกุ๋ยช่าย และพรชัย ก๋วยเตี๋ยวหลอด 

กระเพาะปลาอย่างดี, ขนมกุ๋ยช่าย และพรชัยก๋วยเตี๋ยวหลอด บล็อกA ฝั่งตลาดใหม่ ใช้พื้นที่ร่วมกัน 

เป็นร้านร่วมมีรถเข็น ทีม่ีโต๊ะและเก้าอี้ พื้นที่วางโต๊ะจะขยายตามลูกค้าที่มานั่งรับประทานอาหาร

ทางซ้าย-ขวา ของฟตุบาทไปจะถึงถนน ลักษณะร้านก๋วยเตี๋ยวหลอดและกระเพาะปลาเป็นรถเข็นมี

หลังคา ส่วนร้านกุ๋ยช่ายเป็นตู้ ตั้งด้านหน้าระหว่าง2 ร้าน 

 

รูปภาพที่ 14กระเพาะปลาอย่างดี, ขนมกุ๋ยช่าย และ พรชัยก๋วยเตี๋ยวหลอด 
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A 3.2 ข้าวเหนยีวมะม่วง เยาวราช 

ร้านที่10 ข้าวเหนียวมะม่วง เยาวราช บล็อกA ฝั่งตลาดใหม่ เป็นร้านเดี่ยวและ มีรถเขญ็ โต๊ะ-เก้าอ้ีให้

ลูกค้านั่งรับประทานจ านวน 1 โต๊ะ แต่ลูกคา้สามารถสั่งใหไ้ปส่งในร้านอาหารที่อยู่ด้านในตึกแถวได้ 

แม่ค้าจะเอาไปเสิร์ฟที่โต๊ะ ตกแต่งร้านเป็นสีเหลืองท าให้แตกต่างจากร้านอื่นๆ มีมะม่วงแขวนหน้า

รถเข็นเพื่อดึงดูดสายตานักท่องเที่ยวชาวจีน 

 

รูปภาพที่ 15 ข้าวเหนียวมะม่วง เยาวราช 

 

A 1.2 รังนกอย่างด2ี 

รังนกอย่างดี บล็อก A ฝั่งตลาดใหม่ เป็นร้านเดี่ยวและมีเพียงรถเข็น ไม่มีโต๊ะ มีแค่เก้าอี้ให้ลูกค้านั่ง

รับประทานขนมหวาน 4ตัว เมื่อมีลูกค้าต้องการนั่งรับประทานจึงค่อยน าเก้าอี้ออกมาวาง 
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รูปภาพที่ 16 รังนกอย่างดี2 

 

บล็อก B 

B 1.3 รังนกเยาวราช 

รังนกเยาวราช ขาย รังนก, แปะก๊วย,บัวลอย และเต้าทึง ตั้งอยู่บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา เป็นร้าน

รถเข็นมีหลังคาสีแดง เลียนแบบหลังคาวัดจีน มีป้ายบอกรายการอาหารและราคา เป็นภาษาไทย จีน 

และอังกฤษ ใชเ้ตาแก๊ส 2 เตาในการปรุงอาหาร มีโต๊ะและเก้าอ้ีให้นั่งรับประทานอาหาร ทั้งบนทาง

เท้าและบนถนน มีโต๊ะส าหรบัให้ลูกค้านั่งรบัประทาน พื้นทีต่ายตัว สามารถน าโต๊ะออกมาเพิ่มได้เมื่อมี

ลูกค้าจ านวนมาก ไม่มีการปรบัเปลี่ยนพ้ืนที่ ตัวร้านค้าตั้งอยู่ที่เดิมตลอดเวลาไม่มีการเคลื่อนย้าย  

     

 

รูปภาพที่ 17รงันกเยาวราช 

B 3.3 นลพรรณมะม่วงน้ าปลาหวาน 

ตั้งอยู่บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ลักษณะของร้านรถเข็นแบบเดียวกับร้านรังนกเยาวราช คือ 
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หลังคารถเข็นเป็นสีแดงเลียนแบบหลังคาวัดจีน มีโต๊ะส าหรบัให้ลูกค้านั่งรบัประทาน พื้นที่ตายตัว 

สามารถน าโต๊ะออกมาเพ่ิมได้เมื่อมีลูกค้าจ านวนมาก ไม่มีการปรับเปลี่ยนพื้นที่ ตัวร้านค้าต้ังอยู่ที่เดิม

ตลอดเวลาไม่มีการเคลื่อนย้าย 

 

 

รูปภาพที่ 18นวลพรรณมะม่วงน้ าปลาหวาน 

 

B 10.3 นายจุย้ขาหม ูMr.Jui 

ตั้งอยู่บล็อกฺB ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ลักษณะร้านเป็นรถเข็น มีโต๊ะส าหรับให้ลูกค้ารับประทาน พร้อม

เก้าอ้ี พื้นที่ตายตัว ไม่ขยับและขยายพื้นที่เข้า-ออกและ ไม่มีการปรับเปลี่ยนพื้นที ่
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รูปภาพที่ 19 นายจุ้ยขาหมู 

B 10.3 เฮียบ่วงลูกชิ้นปลา 

ตั้งอยู่บล็อกB ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ลักษณะทั้งสองร้านมีรถเข็น โต๊ะส าหรับให้ลูกค้ารับประทาน พร้อม

เก้าอ้ี พื้นที่ตายตัวไม่ขยับขยายพื้นที่เข้า-ออกและ ไมม่ีการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ อุปกรณท์ี่ใช้รับประทาน

อาหารเป็นถ้วยพลาสติกใช้ส าหรับลูกค้าซื้อกลับบ้าน และชามกระเบื้องใช้รับประทานในร้าน 

 

รูปภาพที่ 20เฮยีบ่วงลูกชิ้นปลา 

 

B 10.4 เซี้ยหูฉลาม  

ขาย หูฉลาม, กระเพาะปลา และผัดหมี่ฮ่องกง บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีเก้าอี-้โต๊ะให้ลูกค้านั่ง
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รับประทาน ทัง้สี่ด้านของรหลังคารถเข็นมมีู่ลี่กันฝนม้วนไว้บนเสา 4 ด้านของรถเข็น มีไฟนีออนส่อง

สว่าง มีป้ายชื่อร้าน รายการอาหาร และราคาอยู่ด้านหน้าร้าน ลักษณะของร้านเป็นร้านร่วมใช้พื้นที่นั่ง

รับประทานอาหารร่วมกนักับร้านรังนก พื้นที่ตายตัว ไม่ขยับและขยายพื้นที่เข้า-ออกและ ไม่มีการ

ปรับเปลี่ยนพื้นที่ มีโต๊ะ 6 ตัว  

 

รูปภาพที่ 21 เซี๊ยหูฉลาม 

B 10.4 รังนกแปะก๊วยนมสด 

บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยามีเก้าอี-้โต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน มีรถเขน็ ลักษณะของร้าน เป็นร้าน

ร่วมใช้พื้นที่นั่งรับประทานอาหารร่วมกันกับ ร้านเซี๊ยหูฉลาม พื้นที่ตายตัวไม่มีการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ 

 

 

รูปภาพที่ 22รงันกแปะก๊วยนมสด 
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B 4.2 นายลิ่วเป็ดย่าง 

ตั้งอยู่ บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยามีเก้าอี-้โต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน หน้าร้านรถเข็นสามารถนั่ง

รับประทานได้ 2-3 คน เพราะหน้าร้านเป็นเคาเตอร์ยื่นออกมา ลักษณะของร้าน เป็นร้านเดี่ยวไม่แบ่ง

พื้นที่ร้านกับใคร พื้นที่ตายตวั ไม่ขยับและขยายพ้ืนที่เข้า-ออกและ ไม่มกีารปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ มีโต๊ะ-

เก้าอ้ี 6 ชุด ให้ลูกค้านั่งรับประทานอาหาร หม้อต้มซุปแยกจากรถเข็น 

 

รูปภาพที่ 23 นายลิ้มเป็ดย่าง 

B 1.4 Chinese dessert  

บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยามีเก้าอี-้โต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน ลักษณะของร้านบนหลังคารถเข็น 

เป็นป้ายไฟภาษาจีนสีแดง เพิ่มความโดดเด่นตัดกับป้ายรูปอาหารสีเหลือง ในรถเข็นมีขนมหวานวาง

เรียงรายให้ลูกค้าเห็นขนมหวานหลากหลายชนิด ทั้งร้อนและเย็น  เพิ่มความอยากกินของลูกค้าได้ มี

รถเข็นเป็นร้านเดี่ยวไม่แบ่งพื้นที่ร้านกับใคร พื้นที่ตายตัว ไม่ขยับและขยายพื้นที่เข้า-ออกและ การ

ปรับเปลี่ยนพื้นที่จะน าเก้าอ้ีมาตั้งเพิ่มเติมบนถนน เมื่อลกูค้ามากขึ้นจะโต๊ะเต็ม จะตั้งเก้าอี้นั่งด้านหน้า

ร้านบนถนนเมื่อลูกค้าจ านวนมากขึ้น 
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รูปภาพที่ 24 Chinese dessert 

 

B 1.5 sweet time 

ตั้งอยู่บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีเฉพาะเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรับประทาน ลักษณะของรา้น มีรถเข็น

เป็นร้านเดี่ยวไม่แบ่งพ้ืนที่ร้านกับใคร มีพื้นที่ตายตัว เมื่อจ านวนลูกค้ามากขึ้นหรือต้องการนั่ง

รับประทานจะน าเก้าอ้ีมาตั้งเพิ่มเติมบนถนน ร้านโดดเด่นด้วยป้ายชื่อร้านสีบานเย็น ด้านหน้ารถเข็นมี

เสาเหล็ก 2 ทอ่น ท่อนเหล็กด้านหนึ่งเสียบขวางกับเสาไฟฟ้า ท่อนเหล็กอีกด้านมีฐานเป็นยางรถยนต์ 

บนเสาทั้ง 2ด้านมีมู่ลี่กันฝน รายการอาหารผูกกับเสาด้านบนและเสาด้านข้าง รายการอาหารแต่ละ

ชนิดมีรูปและหมายเลขก ากบั สามารถสั่งอาหารเป็นหมายเลขได้โดยการดูรูปภาพ 

 

รูปภาพที่ 25 sweet time 
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B 7.1 เฮียตือ หูฉลาม 

ตั้งอยู่บล็อก B ฝั่งตลาดใหม่ มีเก้าอ้ีและโต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน ลักษณะของร้านมีรถเข็นเป็นร้าน

เดี่ยวไม่แบ่งพื้นที่ร้านกับใคร มีพื้นที่ตายตัว แต่ขยับขยายพื้นที่เข้า-ออก และปรับเปลี่ยนโต๊ะและเก้าอ้ี 

เมื่อลูกค้ามากขึ้น และอาจจะมีโต๊ะเพิ่มลงไปบนถนน ร้านต้ังเตาผัดอาหารบนฟุตบาท อุปกรณ์และ

อาหารสดที่ใช้ปรุงต้ังอยู่บนโต๊ะและเก้าอี้ บางชิ้นอยู่บนพ้ืนถนน 

 

รูปภาพที่ 26 เฮียตือ หูฉลาม 

 

B 7.2 เส็ง หฉูลามกระเพาะปลา-เง็กรังนก 

บล็อก B ฝั่งตลาดใหม่ มีทั้งของคาวและของหวาน มีเก้าอี้และโต๊ะให้ลูกค้านั่งรับประทาน ส่วนขาย

อาหารหวานเป็นรถเข็น  ส่วนอาหารคาวใช้โต๊ะเป็นการตั้งร้าน ลักษณะของร้านเป็นร้านเด่ียวไม่แบ่ง

พื้นที่ร้านกับใคร มีพื้นที่ตายตัว แต่ขยับขยายพื้นที่เข้า-ออก  การปรับเปลี่ยนพ้ืนโต๊ะและเก้าอ้ีมาตั้ง

เพิ่มเติมบนถนนและฟุตบาทเมื่อลูกค้ามากขึน้ ร้านตั้งเตาผัดอาหารนอกโต๊ะ บนโต๊ะมีตู้กระจกวางจาน

ชามและเมนูอาหารในตู้ถัดมาเป็นเตาส าหรับต้มกระเพาะปลา มีป้ายบอกรายการอาหารเป็น

ภาษาไทย อังกฤษ จีน บนผนงัตึกแถว มีไฟส่องสว่างให้เห็นรายการอย่างชัดเจน 
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รูปภาพที่ 27 เส็ง หูฉลามกระเพาะปลา – เง็กรังนก 

 

บล็อก C 

C1.6 นมสด ขนมปังสังขยา 

ร้านขายขนมปังสังขยา ชา-กาแฟ ร้อนและเย็น เป็นร้านรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอ้ีให้ลูกค้าน่ังรับประทาน

อาหาร 3 ชุด ไม่มีการเคลื่อนย้ายไปมาปรับเปลี่ยนพื้นที่บ้างเป็นบางครั้ง ยอมให้ลูกค้ารา้นก๋วยจั๊บนาย

อ้วนมาทานอาหารที่โต๊ะได้โดยไม่ต้องสั่งขนมปังสังขยาก็ได้แต่ต้องสั่งน้ า บนรถเข็นมีตูแ้ละอุปกรณ์ใน

การชงกาแฟและหม้อไอน้ าอบขนมปัง 

 

รูปภาพที่ 28 นมสด ขนมปังสังขยา 
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C 5.1 ทะเลโป๊ะแตก  

ร้านทะเลโป๊ะแตกขาย ย าทะเล, กุ้งอบวุ้นเส้น และหอยแมลงภู่อบ เป็นร้านรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอี้ให้

ลูกค้านั่งรับประทานอาหาร ไม่มีการเคลื่อนย้ายไปมาไม่มีการปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ บนรถเข็นมีเสาเหล็ก

ทั้งสองด้านติดไฟนีออน เสาด้านบนปิดรายการอาหารและราคา หลังรถเข็นบนก าแพงตึกแถวมี

รูปภาพอาหาร บนรถเข็นวางอาหารสดส าหรับปรุงไว้ 

 

รูปภาพที่ 29 ทะเลโป๊ะแตก 

 

C 1.7 เจ๊แอนรงันกแปะก๊วย 

ร้านต้ังอยู่ที่บล็อก C ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีโต๊ะและเก้าอ้ีให้ลูกค้านั่งรับประทานอาหารสูงสุดประมาณ 

10 ชุด ไม่มีการเคลื่อนย้ายไปมา จะค่อยๆต้ังโต๊ะตามจ านวนลูกค้าที่มากขึ้น บนรถเขน็มีป้ายไฟแสดง

รายการอาหารที่ขาย  บนก าแพงตึกแถวมีรปูภาพอาหาร  ราคาขนมหวานและภาพดาราที่เคยนั่ง

รับประทานขนมที่ร้าน  ด้านขา้งรถเข็นเป็นที่ล่างถ้วยชามและวางถังน้ าแข็ง 
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รูปภาพที่ 30 เจ๊แอนรังนกแปะก๊วย 

C 7.3 คั่วไก ่

ร้านขายอาหารประเภท คั่วไก,่ ราดหน้า และข้าวผัด มีโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรับประทานอาหาร

ประมาณ 3 ชดุ ไม่มีการเคลือ่นย้ายไปมาและปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ ตัวรถเข็นต้ังอยู่หลังเสาไฟฟ้าและมี

ส่วนเตาผัดอยู่ด้านข้างของกลุ่มเสาไฟฟ้า บนรถเข็นมีอาหารสดและอุปกรณ์ในการปรุงอาหารมีเตา

แก๊สปรุงอาหาร 4 เตา มีถาดอลูมิเนียมขนาดใหญ่อยู่บนพ้ืนเพื่อใส่เศษอาหารที่ตกจากกระทะผัด

อาหาร เป็นการง่ายต่อการท าความสะอาด 

 

รูปภาพที่ 31 คั่วไก่ 
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C 8.1 แกงกะหรี่ นายโย่ง 

ร้านเป็นรถเข็น ตั้งอยู่ที่บล็อกC ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีโต๊ะและเก้าอ้ีให้ลูกค้าน่ังรับประทานอาหาร

ประมาณ 6 ชดุ ไม่มีการเคลือ่นย้ายไปมาและปรับเปลี่ยนพ้ืนที่ ลักษณะร้านเป็นรถเข็นมีถาดอาหาร

วางเรียงกันพร้อมกระจกกั้นเพ่ือกันฝุ่น มีเตาส าหรับอุ่นอาหารอยู่ด้านข้าง ป้ายช่ือร้านสีแดง หน้า

กระจกมีรูปดาราคนดังที่มานั่งรับประทานที่ร้าน มีไฟนีออน 1 ดวง ส่องจากด้านบน ร้านแกงกะหรี่

นายโย่งเป็นร้านชื่อดังมีคนเดินทางมารับประทานมาก ทางร้านจึงเปิดสาขาสอง อยู่ทางฝั่งตลาดใหม่

บล็อก D 

 

รูปภาพที่ 32 แกงกะหรี่ นายโย่ง 

 

C 1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช 

ร้านขายขนมหวาน ขายเฉาก๊วยเป็นหลัก ลกัษณะร้านเป็นรถเข็น มีขนมหลากหลาย ตัง้อยู่ที่บล็อก C 

ฝั่งตลาดใหม่ ไม่มีโต๊ะมีเพียงเก้าอี้ให้ลูกค้านัง่รับประทานอาหารประมาณ 4-5 ตัว มีป้ายพลาสติกเป็น

รูปรายการขนมต่างๆ ยื่นออกมาจากรถเขน็ทางด้านหน้า ไม่มีการเคลื่อนย้ายไปมาและปรับเปลี่ยน

พื้นที่ และจะน าเก้าอี้มาต้ังเมื่อมีลูกค้ามานั่งรับประทาน 
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รูปภาพที่ 33 เจ๊ก๋อย เยาวราช 

 

C 1.9 กลมเกลียว 

ร้านขายขนมบัวลอยเป็นหลัก เป็นร้านรถเข็นที่พยายามท าร้านให้กลมเหมือนชื่อ บนตัวรถเข็นติดป้าย

ไฟทรงกลม มรีายการอาหารอยู่ใต้รถเข็น มไีฟสว่างโดดเด่น ตั้งอยู่ที่บล็อก C ฝั่งตลาดใหม่ มีโต๊ะและ

เก้าอ้ีให้ลูกค้าน่ังรับประทานจ านวน 2 ชุด ซึ่งอยู่หลังร้านหน้า ไม่มีการเคลื่อนย้ายไปมาและ

ปรับเปลี่ยนพื้นที่ 
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รูปภาพที่ 34 กลมเกลียว 

 

C 4.3 ตี๋ก๋วยเตี๋ยวแคระ ลูกชิน้ปลา เย็นตาโฟ 

ร้านต้ังอยู่ที่บล็อก C ฝั่งตลาดใหม่ เป็นร้านรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรับประทานประมาณ 3 

ชุด ไม่มีการเคลื่อนย้ายไปมาและปรับเปลี่ยนพื้นที่ บนรถเข็นมีตู้วางเส้นก๋วยเตี๋ยวและลูกชิ้น และหม้อ

ต้มน้ าซุป 

 

รูปภาพที่ 35 ตี๋เย็นตาโฟ 

บล็อก D 

C 6.1 ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

ร้านต้ังอยู่ที่บล็อกD ตรงขามกับร้านแกงกะหรี่ นายโย่ง เป็นร้านรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านั่ง

รับประทานอาหาร   ไม่เคลื่อนย้ายไปไหน เป็นร้านค้าเดี่ยวไม่ใช้โต๊ะร่วมกับใคร ชุดโต๊ะและเก้าอี้ มี

ขนาดเล็ก นั่งได้เพียง 2 คน วางเรียงชิดกันมากจ านวน 8 ชุด เป็นร้านรถเข็นที่ใช้พื้นที่คุม้ค่าทุก

ตารางนิ้ว มีป้ายไฟขาวแดงบอกชื่อร้านติดอยู่บนรถเข็น 
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รูปภาพที่ 36 ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

 

D 1.10 เจ๊หยงเต้าทึงหน้าตลาดเก่า  เจ๊หว่าบัวลอยไข่หวาน   

เจ๊เหว่า เต้าทึง เป็นร้านรถเข็น และโต๊ะท าขนมบัวลอย ใช้เพียงเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรับประทานจ านวน 6 

ตัว เป็นร้านค้าเดี่ยวไม่ใช้เก้าอี้ร่วมกับร้านอ่ืน เจ๊หยงเป็นร้านรถเข็นท าช้ันอลูมิเนียม 3 ชั้นวางขนม

หวานเพื่อความสะดวกในการมองของลูกค้า  เจ๊หว่าบัวลอยไข่หวานมีเพียงโต๊ะเล๊กๆและเตาแก๊สตัง้

โต๊ะเพื่ออุ่นขนมให้ร้านอยู่เสมอ 

 

รูปภาพที่ 37 เจ๊หว่าเจ๊หยง เต้าทึงหน้าตลาดเก่า 

D 4.4 ต้มย าสตูรมะนาว 

ร้านเป็นรถเข็น มีชุดโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านัง่รับประทานอาหารจ านวน 3 ชุด เป็นร้านค้าเดี่ยวไม่ใช้
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โต๊ะ-เก้าอ้ีร่วมกับร้านอื่น 

 

รูปภาพที่ 38 ต้มย าสูตรมะนาว 

 

D 1.11 บัวลอยน้ าขิง ชูจิต(เจ๊อ้วน) 

ร้านเป็นรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรบัประทานอาหาร จะขยายโต๊ะตามจ านวนลูกค้า เป็น

ร้านค้าเดี่ยวไม่ใช้โต๊ะ-เก้าอ้ีร่วมกับร้านอื่น รถเข็นมีหม้อต้มน้ า 2 ใบ ด้านหน้ารถเข็นมีขนมบัวลอยใส่

ถุงวางบนถาดพร้อมขาย 
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รูปภาพที่ 39 บัวลอยน้ าขิง 

D 9.2 แกงกะหรี่นายโย่ง2 

ร้านเป็นรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรบัประทานอาหาร บนรถเข็นมกีระจกป้องกันฝุ่นจากถนน 

เป็นร้านค้าเด่ียวไม่ใช้โต๊ะและเก้าอ้ีร่วมกับร้านอื่น  ร้านหันหน้าไปทางถนน ส่วนโต๊ะทานอาหารอยู่

ด้านใน มีร้านขายน้ าเป็นของตัวเอง  

  

รูปภาพที่ 40 แกงกะหรี่นายโย่ง2 

 

D 9.1 ส้มต าเจต๊ิ๋ม 

ร้านสุดท้ายของบล็อกD เป็นร้านรถเข็น มีโต๊ะและเก้าอี้ให้ลูกค้านั่งรับประทานอาหาร เป็นร้านค้า

เดี่ยวไม่ใช้โต๊ะและเก้าอี้ร่วมกับร้านอ่ืน 
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รูปภาพที่ 41 สม้ต า 

 

4.3 ศึกษำร้ำนอำหำรหำบเร่-แผงลอย 

ท าการส ารวจและศึกษาร้านหาบเร่-แผงลอยที่ตรงกับเกณฑ์ที่ก าหนดบนถนนเยาวราช มีจ านวน

ทั้งหมด 36 ร้าน 

4.2.1 ศึกษาจ านวนพนักงานในร้านของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

ตารางที่ 20 ตารางบอกหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 
ล าดับที่ หน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

1 ท าอาหาร 

2 เสิร์ฟและเก็บภาชนะ 

3 เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4 ล้างจาน 

5 คิดเงิน 

6 รับออร์เดอร์ 

 



  61 

ตารางที่ 21 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 1 ขนม
หวาน 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

A1.1 1,2,3,4,5,6        

A1.2 1,2,3,4,5,6        

B1.3 1,2,3,4,5,6        

B1.4 1,3,5 1,3,5 1,3,4 2,6 2,6    

B1.5 1,3 1,3 3,4 3,4 5,6 5,6   

C1.6 1,2,3,4,5,6 1,2,3,4,5,6       

C1.7 1,3 1,3,4 2,3,5,6 2,3,5,6 2,5,6 2,5,6   

C1.8 1,2,3,4,5,6        

C1.9 1,2,3,5,6 2,3,5,6       

D1.10 1,2,3,5,6 1,2,3,5,6       

D1.11 1,3,6 3,5,6 2,4,6 2,4,6     

 

ตารางที่ 22 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 2 เครื่องดื่ม 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 
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A2.1 1,2,3,4,5,6        

 

ตารางที่ 23 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 3 ขนมผลไม้ 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

A3.1 1,2,3,6        

A3.2 1,2,3,5,6        

B3.3 1,2,3,5,6        

 

ตารางที่ 24 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 4 ก๋วยเต๋ียว 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

A4.1 1,3 2,5,6 2,4,6      

B4.2 1,3 1,3 5,6 2,4,6     

C4.3 1,2,3,4,5,6 1,2,3,4,6       

D4.4 1,3,5,6 2,4,5,6       
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ตารางที่ 25 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 5 อาหารทะเล 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

C5.1 1,3,5,6 1,2,3,4,6 2,3,4,6      

 

ตารางที่ 26 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

D6.1 1,3,6 1,3 3,4,6 3,4,6 1,2,3,4,6 5,6   

 

ตารางที่ 27 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 7 หูฉลาม 

กระเพาะปลา ผัดหม่ี คั่วไก่ 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

B7.1 1,3,6 1,3 1,3 3,6 2,4,6 2,4,6 5  

B7.2 1,3,5 2,4,6 2,4,6 1,3     

C7.3 1,3,5,6 1,2,3,4,6       
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ตารางที่ 28 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

C8.1 1,2,5,6 1,2,4,6       

D8.2 1,2,5,6 2,4,6       

 

ตารางที่ 29 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 9 อีสาน 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร 

D9.1 1,2,3,4,5,6 2,4       

 

ตารางที่ 30 ตารางแสดงจ านวนพนักงานและหน้าที่ในร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 10 ร้านอาหารใช้

พื้นที่ร่วมกัน 

1. ท าอาหาร                    2. เสิร์ฟและเก็บ                    3. เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

4. ล้างจาน                      5. คิดเงิน                            6. รับออร์เดอร์   

คนที่ 1 2 3 4 5 6 7 8 

ร้านอาหาร ร้านที่ 

A10.1 1 1 3,4 2,5,6      

2 1,3,5,6 2,4,6       

A10.2 1 1,2,3,4,5,6        
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2 1,3,5,6        

3 1,3,5 2,4,6       

B10.3 1 1,2,3,4,5,6        

2 1,3,5 2,4,6       

B10.4 1 5 1,3 3,6 2,4,6 2,4,6 2,4,6   

2 1,2,3,5,6        

 

 4.2.2 ศึกษาราคาอาหาร 

ตารางที่ 31ตารางที่ 32 ตารางบอกช่วงราคาของร้านอาหารต่อหนึ่งรายการ 

ช่วงราคาอาหาร ความหมายช่วงราคา 

0-99 ราคาอาหารต่อรายการไม่เกิน 99 บาท 

100-299 ราคาอาหารต่อรายการไม่เกิน 300 บาท 

300-500 ราคาอาหารต่อรายการไม่เกิน 500 บาท 

 

ตารางที่ 33 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 1 ขนมหวาน 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

A 1.1  /  

A 1.2   / 

B 1.3  /  

B 1.4 /   

B 1.5 /   

C 1.6 /   
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C 1.7 /   

C 1.8 /   

C 1.9 /   

D 1.10 /   

D 1.11   / 

 

ตารางที่ 34 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 2 เครื่องดื่ม 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

A 2.1 /   

 

ตารางที่ 35 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 3 ขนมผลไม้ 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

A 3.1  /  

A 3.2  /  

B 3.3  /  

 

ตารางที่ 36 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 4 ก๋วยเต๋ียว 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

A 4.1 /   

B 4.2 /   
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C 4.3 /   

D4.4 /   

 

ตารางที่ 37 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 5 อาหารทะเล 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

C 5.1  /  

 

ตารางที่ 38 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

D 7.1 /   

 

ตารางที่ 39 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

B 7.1   / 

B 7.2   / 

C 7.3 /   

 

ตารางที่ 40 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน 

ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

C 8.1 /   
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D 8.2 /   

 

ตารางที่ 41 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 9 อีสาน 
ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร 

D 9.1 /   

 

ตารางที่ 42 ตารางแสดงช่วงราคาอาหารในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 10 ร้านอาหารที่ใช้พื้นที่
ร่วมกัน 
ราคา (บาท) 0-99 100-299 300-500 

ร้านอาหาร ร้านที่ 

A 10.1 1   / 

2 /   

A 10.2 1 /   

2 /   

3  /  

B 10.3 1 /   

2 /   

B 10.4 1   / 

2  /  

 

 4.2.3 ศึกษารปูแบบการติดต้ังร้านอาหาร 

ตารางที่ 43 ตารางบอกลักษณะรถเข็นของร้านอาหาร 

ล าดับที่ ลักษณะรถเข็นที่ร้านอาหารใช้ 
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1 แผงลอยที่ใช้โต๊ะ 

2 รถเข็นแบบมีหลังคา 

3 รถเข็นแบบไม่มีหลังคา 

4 รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว 

5 รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

6 รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7 รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่

ท าอาหาร 

 

ตารางที่ 44 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 1 ขนมหวาน 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                        2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                 4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร   6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

A 1.1 2 

A 1.2 2 

B 1.3 2 

B 1.4 5 

B 1.5 5 

C 1.6 3 

C 1.7 2 

C 1.8 2 
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C 1.9 2 

D 1.10 1,2 

D 1.11 5 

 

ตารางที่ 45 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 2 เครื่องดื่ม 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                          2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                   4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

A 2.1 3 

 

ตารางที่ 46ตารางที่ 47 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 3 ขนมผลไม ้

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                         2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                  4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

A 3.1 3 

A 3.2 2 

B 3.3 2 

 

ตารางที่ 48 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 4 ก๋วยเตี๋ยว 
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1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                       2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

A 4.1 4 

B 4.2 7 

C 4.3 4 

D 4.4 4 

 

ตารางที่ 49 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 5 อาหารทะเล 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                       2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว+พื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

C 5.1 6 

 

ตารางที่ 50 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                       2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว+พื้นที่ท าอาหาร 



  72 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

D 6.1 5 

 

ตารางที่ 51 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา 
ผัดหมี่ คั่วไก ่

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                         2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                  4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

B 7.1 5 

B 7.2 1,2 

C 7.3 5 

 

ตารางที่ 52 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                         2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                  4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

C 8.1 3 

D 8.2 3 
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ตารางที่ 53 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 9 อีสาน 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                       2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร     6. รถเข็นไม่มีหลังคา+พื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว+พื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า รูปแบบการติดต้ัง 

D 9.1 5 

 

ตารางที่ 54 ตารางแสดงรูปแบบการติดตั้ง ร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 10 ร้านอาหารที่ใช้พ้ืนที่
ร่วมกัน 

1. แผงลอยที่ใช้โต๊ะ                                        2. รถเข็นแบบมีหลังคา                    

3. รถเข็นแบบไม่มีหลังคา                                 4. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยว   

5. รถเข็นมีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร                   6. รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 

7. รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร 

ร้านค้า ร้านที่ รูปแบบการติดต้ัง 

A 10.1 1 1 

2 1 

A 10.2 1 2 

2 1 

3 2 

B 10.3 1 2 

2 4 

B 10.4 1 5 
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2 2 

 

 4.2.4 ศึกษารปูแบบของการนั่งรับประทานอาหาร 

ตารางที่ 55 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 1 ขนม
หวาน 

ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในชุดโต๊ะ จ านวนชุด 

A 1.1 4 2   

A 1.2   4  

B 1.3 4 6   

B 1.4 2 5 10  

B 1.5   10  

C 1.6 4 3   

C 1.7 4 10   

C 1.8   4  

C 1.9 4 2   

D 1.10   6  

D 1.11 4 3   

 

ตารางที่ 56 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่2 

เครื่องดื่ม 
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

A2.1   3  
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ตารางที่ 57 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่3 ขนม
ผลไม ้
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

A 3.1   4  

A 3.2 4 1   

B 3.3 4 1   

 

ตารางที่ 58 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่4 

ก๋วยเตี๋ยว 
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

A 4.1 4 7   

B 4.2 4 6  3 

C 4.3 4 4   

D 4.4 4 3   

 

ตารางที่ 59 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่5 

อาหารทะเล 
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

C 5.1 4 3   
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ตารางที่ 60 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่6 

ก๋วยจั๊บ 
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี ้ เก้าอี ้ เก้าอี้

บาร ์จ านวนเก้าอี้ใน

โต๊ะ 

จ านวนชุด 

D 6.1 2 8   

 

ตารางที่ 61 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่7 หู
ฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่  คั่วไก ่
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

B 7.1 4 13   

B 7.2 4 8   

C 7.3 4 4   

 

ตารางที่ 62 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่8 

อาหารจานด่วน 
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

C 8.1 4 6   

D 8.2 4 2   

 

ตารางที่ 63 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่9 อีสาน 
ร้านอาหาร ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 
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จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

D 9.1 4 2   

 

ตารางที่ 64 ตารางแสดงรูปแบบการนั่งรับประทานอาหาร ในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที ่10 

ร้านอาหารที่ใช้พ้ืนที่ร่วมกัน 

ร้านอาหาร ร้านที่ ชุดโต๊ะ-เก้าอี้ เก้าอี้ เก้าอี้บาร์ 

จ านวนเก้าอี้ในโต๊ะ จ านวนชุด 

A 10.1 1 4 9   

2 

A 10.2 1 4 10   

2 

3 

B 10.3 1 3 3   

2 

B 10.4 1 4 6   

2 

 

 4.2.5 ศึกษาขนาดของร้านอาหารและพื้นทีใ่ช้สอยภายในร้านอาหารแต่ละร้าน 

ตารางที่ 65 ตารางแสดง ขนาดของพ้ืนที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร่-แผงลอย ประเภทที่ 1 ขนมหวาน 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

A 1.1 2.4 1.44 0.16 0.32 4.32 5.07 0.75 
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A 1.2 2.4 1.92 - - 4.32 4.2 0.12 

B 1.3 1.92 6.4 0.16 0.16 8.62 9.6 0.98 

B 1.4 3.84 7.16 0.4 0.4 12.2 12 0.2 

B 1.5 3.6 9.6 0.4 0.8 7.6 11.44 3.84 

C 1.6 2.88 3.84 0.16 0.32 7.2 15.36 8.16 

C 1.7 4.48 16.8 0.64 0.32 22.24 34.32 12.08 

C1.8 3 1.2 - - 4.2 7.28 3.08 

C 1.9 4.8 2.56 0.4 0.4 8.16 11.52 3.36 

D 1.10 3.44 1.44 - 0.32 5.2 8.48 3.28 

D 1.11 3.2 1.92 0.64 0.32 6.08 14.08 8 

 

ตารางที่ 66 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 2 เครื่องด่ืม 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

A 2.1 1.28 0.64 - 0.16 2.08 2.88 0.8 

 

ตารางที่ 67 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 3 ขนมผลไม ้

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

A 3.1 1.92 1.28 - - 3.2 3.2 - 

A 3.2 2.88 1.28 - - 4.16 7.68 3.52 
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B 3.3 2.88 2.88 - - 5.76 5.6 0.16 

 

ตารางที่ 68 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 4 ก๋วยเต๋ียว 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

A 4.1 4.96 10.56 0.24 0.84 16.6 22.48 5.88 

B 4.2 7.84 12.32 0.32 1.6 22.08 23.04 0.96 

C 4.3 2.8 8.32 0.72 0.4 12.24 18.72 6.48 

D 4.4 2.88 2.88 0.32 0.48 6.56 8.64 2.08 

 

ตารางที่ 69 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 5 อาหารทะเล 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

C 5.1 4.48 3.84 0.24 0.48 9.04 12.32 3.28 

 

ตารางที่ 70 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

D 6.1 4.8 9.44 - 0.32 14.56 16 1.44 
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ตารางที่ 71 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 7 หูฉลาม 
กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก ่

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

B 7.1 9.6 16.32 0.8 1.2 27.92 29.52 1.6 

B 7.2 10.88 17.76 0.32 0.16 29.12 34.4 5.28 

C 7.3 5.2 7.4 - 1.2 13.8 14.96 1.16 

 

ตารางที่ 72 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 8 อาหารจาน
ด่วน 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่โดย 

รวมของ

ร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

C 8.1 5.76 3.2 4 0.24 13.2 18.48 5.28 

D 8.2 3.36 11.2 2.88 0.64 18.08 20.16 2.08 

 

ตารางที่ 73 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 9 อีสาน 

พื้นที่ 

(ตรม.) 

พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่

โดยรวม

ของร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร ร้านอาหาร 

D 9.1 2.88 2.24 - 0.96 6.08 8.64 2.56 
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ตารางที่ 74 ตารางแสดงขนาดของพื้นที่ใช้สอยภายในร้านหาบเร-่แผงลอย ประเภทที่ 10 ร้านอาหาร
ต่างประเภทที่ใช้พื้นที่ร่วมกัน 

พื้นที่ (ตรม.) พื้นที่ปรุง พื้นที่นั่ง พื้นที่

บริการน้ า

ดื่ม 

พื้นที่ล้าง พื้นที่ใช้

งาน

ท้ังหมด

รวมกัน 

พื้นที่

โดยรวม

ของร้าน 

พื้นที่

ทางเดินใน

ร้านอาหาร 
ร้านอาหาร 

A10.1 1 2.8 12.24 - 0.13 21.25 35.04 13.79 

2 5.76 - 0.32 

A10.2 1 2.56 10.08 0.16 0.32 15.6 23.92 8.32 

2 1.2 - - 

3 1.6 - 0.32 

B10.3 1 1.92 2.56 3.2 0.48 8 12.48 4.48 

2 2.88 0.16 

B10.4 1 3.36 9.6 0.16 0.16 14.56 23.04 8.48 

2 1.28 - - 
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บทที่5 

สรุปผลกำรวิจยัและข้อเสนอแนะ 

 วิทยานิพนธ์ฉบับนี้เป็นงานวิจัยเชิงส ารวจ มีพื้นที่และประชากรที่ท าการศึกษาคือร้านอาหาร

หาบเร่-แผงลอยริมถนนเยาวราชที่มีพื้นที่นั่ งรับประทานอาหาร จ านวน 36 ร้าน เพื่อศึกษา 

สภาพแวดล้อมทางกายภาพในร้านอาหาร สังเกตกิจกรรมที่เกิดขึ้นภายในร้านอาหาร การใช้พื้นที่ของ

ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย ประเภทของอาหารที่เป็นหาบเร่-แผงลอยที่สามารถนั่งรับประทานอาหาร

ได้ริมถนนเยาวราช รูปแบบของสถานที่กับการใช้พื้นที่ของร้านอาหารหาบเร่ -แผงลอย การใช้พื้นที่

ร่วมกันของร้านค้าบางประเภท การประยุกต์ใช้เครื่องมือหรือส่วนต่อเติมจนเกิดภูมิปัญญาพื้นถิ่นเมือง

บนถนนเยาวราช จากกลุ่มตัวอย่าง 36 ร้าน พบว่ามีประเภทร้านอาหารริมถนนเยาวราช 10 ประเภท

ที่ 1-9 เป็นร้านอาหารต่างประเภทกัน ส่วนประเภทที่ 10 เป็นร้านอาหารต่างประเภทที่กระจุกตัว

รวมกันเป็นกลุ่มแบบพึ่งพากัน ใช้พื้นที่รับประทานอาหารหรือโต๊ะ-เก้าอี้ร่วมกัน จากการส ารวจและ

วิเคราะห์ผู้วิจัยได้สรุปผลวิจัยดังนี ้

5.1 ผลการส ารวจร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยบนถนนเยาวราช 

5.2 พื้นที่ภายในร้านและการจัดร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย 

5.3 การใช้พื้นที่ ภายในของหาบเร่-แผงลอย และ การใช้พื้นที่ร่วมกันของหาบเร่-แผงลอยและ

อาคารแถว 

5.4 นวัตกรรมการประยุกใชเ้ครื่องมือหรือส่วนต่อเติมจนเกิดภูมิปัญญาพื้นถิ่นเมืองบนถนน

เยาวราช 

5.5 ความต้องการของพื้นทีป่รุงอาหาร เพื่อตอบสนองต่อวัฒนธรรมการท าอาหารท้องถิ่น 

5.6 สรุปผลการศึกษา 

 

5.1 ผลกำรส ำรวจร้ำนอำหำรหำบเร่-แผงลอยที่สำมำรถนั่งรับประทำนอำหำรได้บนถนนเยำวรำช 

 จากการส ารวจร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยทีส่ามารถนั่งรับประทานอาหารได้ทั้งหมดบนถนน

เยาราวช มีรายละเอียดเพ่ือการสรุปผลดังต่อไปนี้ 
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5.1.1จัดท าแผนที่ร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยที่ท าการศึกษาทั้งหมดเพื่อง่ายต่อการสังเกตและสรุปผล 

 

 

รูปภาพที่ 42 รูปแสดงต าแหน่งของร้านอาหารที่ศึกษา 36 ร้าน 

 

5.1.2 ร้านอาหารแผงลอยที่สามารถนั่งรับประทานได้ริมถนนเยาวราชที่ท าการศึกษาสามารถสรุปเก

ราฟได้ดังนี้ 
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แผนภูมิแสดงจ านวนร้านอาหารทั้ง 10 ประเภท 

 

รูปภาพที่ 43  แสดงจ านวนร้านอาหารแต่ละประเภทบนถนนเยาวราช 
 

5.1.3 หน้าที่ของพนักงานภายในร้านอาหาร มีทั้งหมด 6 หน้าที่คือ 1. ท าอาหาร 2. เสริ์ฟ-เก็บ 3. 

เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4. ล้างจาน 5. คิดเงิน 6. รับออเดิอร์ (จะมีการลงรายละเอียดให้ข้อที่ 5.2) 

5.1.4 จากการส ารวจร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย พบว่าผู้ให้บริการและจ านวนพนักงานภายใน

ร้านอาหารรวมกันมีไม่เกิน 7 คนต่อหนึ่งร้าน       
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แผนภูมิแสดงจ านวนพนักงานในร้านอาหารประเภท 1-9 

 

ตารางที่ 75 แสดงจ านวนพนักงานในร้านอาหารประเภท 1-9 
 

แผนภูมิแสดงจ านวนพนักงานในร้านอาหารประเภท 10 

 

ตารางที่ 76 แสดงจ านวนพนักงานในร้านอาหารประเภท 10 
 

5.1.5 จากการส ารวจพบว่าราคาอาหารต่อ 1 อย่างภายในร้านแต่ละร้าน มีด้วยกัน 3 ช่วงราคา คือ ไม่
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เกิน 100 บาท ต่อเมนู ไม่เกนิ 300 บาท ต่อเมนู และ ไม่เกิน 500 บาท ต่อเมนู และจากการส ารวจ

ร้านอาหารประเภทเดียวกันส่วนใหญ่จะราคาอยู่ในช่วงระดับเดียวกัน 

แผนภูมิแสดงราคาประมาณของร้านอาหารประเภท 1-9 

 

รูปภาพที่ 44 แสดงราคาประมาณของร้านอาหารประเภท 1-9 
แผนภูมิแสดงราคาประมาณของร้านอาหารประเภท 10 

 

รูปภาพที่ 45 แสดงราคาประมาณของร้านอาหารประเภท 10 
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5.1.6 บรกิารภายในร้าน จากการส ารวจพื้นที่ในร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยที่ท าการศึกษาพบว่า ส่วน

ใหญม่ีบริการขายน้ าดื่ม น้ าผลไม้ น้ าอัดลม และบริการน้ าชา 

5.1.7 จากการส ารวจรูปแบบการติดตั้งของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย มีทั้งหมด 7 แบบ คือ 1.รถเข็น

ธรรมดาแบบมีหลังคา 2.รถเขน็ธรรมดาแบบไม่มีหลังคา 3.รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเต๋ียว 4.รถเข็น

แบบมีหลังคาและมีพื้นที่ท าอาหาร 5.รถเข็นไม่มีหลังคาและพื้นที่ท าอาหาร 6.รถเข็นแบบมีหลุมหม้อ

ก๋วยเตี๋ยวและพื้นที่ท าอาหาร  และ แบบที ่7.แบบแผงลอยที่ใช้โต๊ะ 

แผนภูมิแสดงจ านวนร้านที่ใช้รถเข็นแต่ละรปูแบบ 

 

รูปภาพที่ 46 แสดงจ านวนร้านที่ใช้รถเข็นแต่ละรูปแบบ 
 

รูปแบบของรถเข็นเกิดจากประเภทอาหารที่ขายและจ านวนผู้คนที่เดินทางมาทานอาหารท า

ให้รูปแบบร้านและรถเข็นมีความแตกต่างกัน รวมถึงสถานที่ตั้งของร้านอาหาร ทั้งอยู่บนช่วงฟุตบาทที่

แคบและกว่างแตกต่างกันตามช่วงถนนน้ันเป็นตัวแปรส าคัญให้เกิดรูปแบบการใช้รถเข็นและการ

ประยุกต์ใช้เพื่อติดต้ังร้านต่าง ๆ  

1. ร้านอาหารที่ใช้โต๊ะเป็นแผงลอยได้แก่ D1.10 เจ๊หว่า เจ๊หยง เต้าทึง, B7.2เส็ง-เง็ก หูฉลาม 
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กระเพาะปลา รังนก, A10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้าแดงบรั่นดีและเฮียอ้วนต้มเลือดหมู และ A10.2 

ร้านที่ 2 ขนมกุ๋ยช่าย จะเห็นได้ว่าทั้งสองร้านที่เป็นร้านอาหารคาวมีความต้องการพื้นที่ในการ

ท าอาหารและมีองค์ประกอบของเครื่องปรุงหลากหลายท าให้ใช้โต๊ะที่สามารถวางของได้มาก ส่วนเจ๊

หว่าเจ๊หยง(ในส่วนขนมบัวลอย)และร้านขนมกุ๋ยช่าย ใช้พื้นที่เล็กน้อยมากจึงต้ังร้านด้วยโต๊ะเล็กๆ 

2. ร้านอาหารที่ใช้รถเข็นมีหลังคาได้แก่ A 1.1 รังนกอย่างดี , A 1.2 รังนกอย่างดี 2, C 1.7 แอนรังนก

แปะก๊วย , C 1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย), C 1.9 กลมเกลียว บัวลอย, D 1.10 เจ๊หว่า เจ็หยง 

เต้าทึง, A 3.2 ข้าวเหนียวมะม่วงเยาวราช, B 3.3 นวลพรรณ มะม่วงน้าปลาหวานตา, B 7.2 เส็ง-เง็ก 

หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก, A 10.2 ร้านที่ 1 พรชัย ก๋วยเตี๋ยวหลอด ร้านที่ 3 กระเพาะปลาอย่างดี 

3. ร้านอาหารที่ใช้รถเข็นไมม่ีหลังคาได้แก่ C1.6 นมสด ขนมปังสังขยา, A2.1 แป๊ะยิ้มจับเลี้ยง, A3.1 

ทุเรียน, C8.1แกงกะหรี่นายโย่ง, D8.2 แกงกะหรี่นายโย่ง 2 

4. ร้านอาหารที่ใช้รถเข็นมีหลุมหม้อก๋วยเต๋ียวได้แก่ A4.1 นายอ๊ัง บะหมี่เก๊ียว, B4.2 นายลิ้มเป็ดย่าง, 

C4.3 ตีเ๋ย็นตาโฟ, D4.4 ต้มย าสูตรมะนาว 

5. ร้านอาหารที่ใช้รถเข็นแบบมีหลังคาเพิ่มพื้นที่ท าอาหารได้แก่ B 1.4 Chinese dessert, B 1.5 

Sweet time, D 1.11 บัวลอยน้าขิง, D 6.1 ก๋วยจั๊บนายเล็ก, B 7.1 เฮียตือ หูฉลาม, C 7.3 คั่วไก,่ D 

9.1 ส้มตา ไก่ยา่ง, B 10.4 ร้านที่ 1 เซี๊ยหฉูลาม 

6. ร้านอาหารที่ใช้รถเข็นไมม่ีหลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหารได้แก่ C 5.1 ทะเลโป๊ะแตก 

7. ร้านอาหารที่ใช้รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเต๋ียวเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร ไม่มีร้านที่ท าการศึกษา

เนื่องจากไม่ตรงกับเกณฑ์ในการเลือกศึกษาแต่สามารถพบเห็นได้บนถนนเยาวราช 

จะเห็นได้ว่าร้านอาหารที่มีส่วนเพิ่มเติมเกิดจากการท าอาหารโดยใช้ไฟแรง และความต้องการมีพื้นที่

ในการวางวัตถุดิบ เครื่องปรุงและ อุปกรณ์ประกอบอาหาร เกิดการต่อเติมจนท าให้เกิดเอกลักษณ์ที่ตั้ง

ของความเป็นถนนเยาวราช มีวัฒนธรรมการปรุงอาหารเฉพาะแบบอาหารจีน เกิดการต่อยอดเพื่อ

แก้ปัญหาในด้านภูมิปัญญาของคนที่ประกอบอาชีพในพื้นที่ กลายเป็นลักษณะเฉพาะ เมื่อรวมกัน

มากมายบนถนนที่มีวัฒนธรรมการค้าขายของคนจีนมาอย่างยาวนานจึงกลายเป็นย่านที่มีเอกลักษณ์

ชัดเจน ไม่ใช่เพียงแค่อาหารจีนแต่เป็นรูปแบบเฉพาะของร้านอาหารแผงลอยที่มีล าดับการใช้งานและ
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เกิดขึ้นในทุกวันบนถนนเยาวราช การเรียงตัวกันของร้านอาหารที่กลายเป็นภูมิปัญญาพ้ืนถิ่นเมืองบน

ถนนเยาวราช 

5.1.8 รูปแบบของการนั่งรับประทานอาหารของร้าน มี 3 แบบ คือ 1. เก้าอี้น่ังอย่างเดียว ส่วนใหญ่มนั

จะเกิดขึ้นในร้านขนมหวานและน้ าด่ืม เนื่องจากไม่จ าเป็นต้องใช้พ้ืนที่ในการนั่งรับประทานมากนัก 2. 

ชุดโต๊ะ-เก้าอ้ี ส่วนใหญ่จะใช้ในร้านอาหารคาวเนื่องจากอาหารคาวมีจานที่ใหญ่และรอ้นท าให้ต้องใช้

โต๊ะในการวาง และ3. เก้าอี้บาร์ (เก้าอ้ีทรงสงู) ใช้เป็นที่นั่งเสริมทานอาหารหน้ารถเข็น ตรงช้ันที่ยื่นตัว

ออกมาจากรถเข็นส าหรับลูกค้ามาคนเดียวหรือสั่งอาหารกลับ 

 

แผนภูมิแสดงจ านวนชุดโต๊ะ-เก้าอี้, เก้าอ้ี, เก้าอี้บาร์ ของร้านอาหารประเภท 1-9 

 

รูปภาพที่ 47 แสดงจ านวนชุดโต๊ะ-เก้าอ้ี, เก้าอี้, เก้าอ้ีบาร์ ของร้านอาหารประเภท 1-9 
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แผนภูมิแสดงจ านวนชุดโต๊ะ-เก้าอี้, เก้าอ้ี, เก้าอี้บาร์ ของร้านอาหารประเภทที่ 10 

 

 แสดงจ านวนชุดโต๊ะ-เก้าอ้ี, เก้าอ้ี, เก้าอ้ีบาร์ ของร้านอาหารประเภทที่ 10 

5.1.9 รา้นอาหารหาบเร-่แผงลอยบนถนนเยาวราช มีพืน้ท่ีใชง้านทัง้หมดไม่เกิน 7 สว่น คือ พืน้ท่ี
ปรุง พืน้ท่ีนั่งรบัประทานอาหาร พืน้ท่ีบรกิารน า้ดื่ม พืน้ท่ีสว่นลา้ง ซึง่จะขยายความในหวัขอ้ท่ี 5.2 

 

5.2 พื้นที่ภำยในร้ำนและกำรจัดร้ำนอำหำรหำบเร่-แผงลอย 

5.2.1 การจัดวางผังและพื้นที่ใช้สอยของร้านอาหารที่สามารถนั่งรับประทานได้บนถนนเยาวราช มี
ร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยทีท่ าการศึกษาทัง้หมด 36 ร้าน มีทั้งหมด 10 ประเภท แบ่งเป็นประเภท
ตามลักษณะอาหารได้ 9 ประเภท และประเภทที่ 10 เป็นร้านอาหารต่างประเภทที่ใช้พื้นที่ร่วมกัน 
ทั้งหมดมีดังต่อไปนี้ 

 

ประเภทที่ 1 ขนมหวาน 

A1.1 รังนกอย่างดี 
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รูปภาพที่ 48 แสดงการจัดวางผังของรังนกอย่างดี 
 

ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล๊อคA ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 100-299 มีพนักงาน1 คน มี
หน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอปุกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีชุดโต๊ะรับประทานอาหารแบบ4 ที่นั่ง จ านวน2 ชุด แบ่ง
พื้นที่ปรุงอาหาร 2.4 ตรม. พืน้ที่นั่งทานอาหารขนาด 1.44 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.16 ตรม. พื้นที่
ล้าง 0.32 ตรม.  พื้นที่ใช้งานรวมกัน 4.32 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 5.07 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่าง
พื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 0.75 ตรม. ร้านค้ามีตู้ไฟกทม.อยู่ในบริเวณใกล้เคียงร้านค้า 

 

A1.2 รังนกอย่างดี 2 

           

รูปภาพที่ 49 แสดงการจัดวางผังของรังนกอย่างดี 2 
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ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล๊อคA ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 300-500 

มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.
รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีเก้าอี้ 4ตัว 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 2.4 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 1.92 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 4.32 ตรม. 
พื้นที่โดยรวมของร้าน 4.2 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 0.12 ตรม. ร้านค้ามี
เสาไฟอยู่ในบริเวณร้านค้า 

 

B1.3 รังนกเยาวราช 

         

รูปภาพที่ 50 แสดงการจัดวางผังของรังนกเยาวราช 
 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล๊อคB ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 100-299 บาท 

มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.
รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีชุดโต๊ะแบบ4 ที่นั่ง จ านวน6 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 1.92 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 6.4 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.16 ตรม. 
พื้นที่ล้าง 0.16 ตรม.  พื้นทีใ่ช้งานรวมกัน 8.62 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 9.6 ตรม. พื้นที่เหลือ
ระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 0.98 ตรม. 
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B1.4 Chinese dessert 

 

รูปภาพที่ 51 แสดงการจัดวางผังของ Chinese dessert 

  

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล๊อคB ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน6 คน 

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน  

คนที่ 2มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน  

คนที่ 3มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน  

คนที่ 4มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน  

คนที่ 5มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 6มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบ5 มีหลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร มีชุดโต๊ะ 2 ที่นั่ง 5ชุด และเก้าอี้นั่ง
รับประทาน 10 ตัว แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 3.84 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 7.16 ตรม. พื้นที่บริการ
น้ าด่ืม 0.4ตรม. พื้นที่ล้าง 0.4 ตรม.พื้นที่ใช้งานรวมกัน 12.2 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 12 ตรม. 
พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 0.2 ตรม. ร้านค้าใช้กระถางต้นไม้ของธนาคารเป็นที่
เก็บของ และรัว้ธนาคารในการแขวนโต๊ะท าเอง 
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B1.5 Sweet time 

 

รูปภาพที่ 52 แสดงการจัดวางผังของ Sweet time 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล๊อคB ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน6 คน 

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 2มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 3มีหน้าที ่3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 2.เสิร์ฟ-เก็บ  

คนที่ 4มีหน้าที ่3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 2.เสิร์ฟ-เก็บ  

คนที่ 5มีหน้าที ่5.คิดเงิน 6.รบัออเดิอร์  

คนที่ 6มีหน้าที ่5.คิดเงิน 6.รบัออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบ5 มีหลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร มีชุดโต๊ะ2ที่นั่ง 5ชุด และเก้าอี้ 10 
ตัว แบ่งเป็นพ้ืนที่ปรุงอาหาร 3.6 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 9.6 ตรม. พื้นที่บริการน้ าด่ืม 0.4 
ตรม. พื้นที่ล้าง 0.8 ตรม.พื้นที่ใช้งานรวมกัน 7.6 ตรม. พืน้ที่โดยรวมของร้าน 11.44 ตรม. พื้นที่เหลือ
ระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 3.84 ตรม. 
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C1.6 นมสด ขนมปังสังขยา 

 

รูปภาพที่ 53 แสดงการจัดวางผังของนมสด ขนมปังสังขยา 

 

ตั้งอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C  ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา มีซอยอิสรานุภาพ(เยาวราช6) ตัดผ่าน ราคา
อาหารไม่เกิน 99บาท 

มีพนักงาน2 คน  

คนที่ 1มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์  

คนที่ 2มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบ3 รถเข็นแบบไม่มีหลังคา  มีชุดโต๊ะ4ที่นั่ง 3ชุด 

แบ่งเป็น พื้นที่ปรุงอาหาร 2.88 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 3.84 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.16 
ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 7.2 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 15.36 ตรม. พื้นที่
เหลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 8.16 ตรม. ใช้ตู้ไฟฟ้ากทม. วางของใช้ต่าง ๆ 
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C1.7 แอนรังนกแปะก๊วย 

 

รูปภาพที่ 54 แสดงการจัดวางผังของแอนรังนกแปะก๊วย 
 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 300-500 บาท 

มีพนักงาน6 คน  

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 2มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 3มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์  

คนที่ 4มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รบัออเดิอร์ 

คนที่ 5มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รบัออเดิอร์ 

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีชุดโต๊ะแบบ4 ที่นั่ง จ านวน10 ชุด แบ่งเป็นพ้ืนที่ปรุง
อาหาร 4.48 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 16.8 ตรม. พื้นที่บริการน้ าด่ืม 0.64 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 
ตรม.  พื้นที่ใชง้านรวมกัน 22.24 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 34.32 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่
โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 12.08 ตรม. 
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C1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย) 

 

รูปภาพที่ 55 แสดงการจัดวางผังของเจ๊ก๋อย เยาวราช 

  

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.
รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นแบบที่ 2 รถเข็นแบบมีหลังคา มีชดุโต๊ะ2ที่นั่ง 5ชุด และเก้าอ้ี10 ตัว 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 3 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 1.2 ตรม. พื้นที่ใชง้านรวมกัน 4.2 ตรม. พื้นที่
โดยรวมของร้าน 7.28 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 3.08 ตรม. 
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C1.9 กลมเกลียว บัวลอย 

 

รูปภาพที่ 56 แสดงการจัดวางผังของกลมเกลียว บัวลอย 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน2 คน  

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์  

คนที่ 2มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นแบบที่ 2 รถเข็นแบบมีหลังคา มีชดุโต๊ะ4ที่นั่ง 3ชุด แบ่งพ้ืนที่ปรุงอาหาร 4.8 
ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 2.56 ตรม. พ้ืนที่บริการน้ าดื่ม 0.4 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.4 ตรม. พื้นที่ใช้
งานรวมกัน 0.4 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 7.28 ตรม. พ้ืนที่เหลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้
งาน 3.08 ตรม. 
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D1.10 เจ๊หว่า เจ๊หยง เต้าทึง 

          

รูปภาพที่ 57 แสดงการจัดวางผังของเจ๊หว่า เจ๊หยง เต้าทึง 

  

ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก D ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน2 คน  

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์  

คนที่ 2มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นแบบที่ 1,2 แผงลอยที่ใช้โต๊ะและรถเข็นแบบมีหลังคา มีเก้าอ้ีนั่งรับประทาน 6 
ตัว 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 3.44 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 1.44 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 ตรม. พื้นที่ใช้
งานรวมกัน 5.2 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 8.48 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้
งาน 3.28 ตรม. 
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D1.11 บัวลอยน้ าขิง 

 

รูปภาพที่ 58 แสดงการจัดวางผังของบัวลอยน้ าขิง 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก D ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99บาท 

มีพนักงาน4 คน  

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 6.รับออเดิอร์  

คนที่ 2มีหน้าที ่3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 3มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รบัออเดิอร์  

คนที่ 4มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รบัออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบ5 มีหลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร มีชุดโต๊ะ 4 ที่นั่ง 3ชุด 

แบ่งเป็น พื้นที่ปรุงอาหาร 3.2 ตรม. พื้นที่นัง่ท าอาหารขนาด 1.92 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.64 
ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 ตรม. พืน้ที่ใช้งานรวมกัน 6.08 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 14.08 ตรม. พื้นที่
เหลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 8 ตรม. 
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ประเภทที่ 2 น้ าดื่ม 

A2.1 แป๊ะยิ้มจบัเลี้ยง 

 

รูปภาพที่ 59 แสดงการจัดวางผังของแป๊ะยิ้มจับเลี้ยง 

 

ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.
รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบไม่มีหลังคารถ เก้าอ้ีนั่งรับประทาน จ านวน 3 ตัวแบ่งพื้นที่ปรุง
อาหาร 1.28 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 0.64 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.16 ตรม.  พื้นทีใ่ช้งานรวมกัน 
2.08 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 2.88 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 0.8 
ตรม. 

 

 

 

 ประเภทที่ 3 ขนมผลไม้ 

 A3.1 ทุเรียน 
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รูปภาพที่ 60 แสดงการจัดวางผังของทุเรียน 

 

ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 100-299 บาท 

มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบไม่มีหลังคารถ เก้าอ้ีนั่งรับประทาน จ านวน 4 ตัว 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 1.92 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 1.28 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 3.2 ตรม. 
พื้นที่โดยรวมของร้าน 3.2 ตรม. ใช้ต้นไม้กทม.เป็นที่วางถังขยะ 

 

A3.2 ข้าวเหนียวมะม่วงเยาวราช 

           

รูปภาพที่ 61 แสดงการจัดวางผังของข้าวเหนียวมะม่วงเยาวราช 
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ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 100-299 บาท 

มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์  

รูปแบบของร้านค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีชุดโต๊ะแบบ4 ที่นั่ง จ านวน1 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 2.88 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 1.28 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 4.16 ตรม. 
พื้นที่โดยรวมของร้าน 7.68 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 3.52 ตรม. 

 

B3.3 นลพรรณ มะม่วงน้ าปลาหวาน 

                

รูปภาพที่ 62 แสดงการจัดวางผังของนลพรรณ มะม่วงน้ าปลาหวาน 
 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา หน้าถนนผดุงด้าว ราคาอาหารไม่เกิน 100 
บาท มีพนักงาน1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.
คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ รูปแบบของรา้นค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีชุดโต๊ะแบบ4 ที่นั่ง จ านวน1 ชุด 
แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 2.88 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 2.88 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 5.76 ตรม. 
พื้นที่โดยรวมของร้าน 5.6 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 0.16 ตรม. ใช้เสา
ไฟฟ้าเป็นที่พิงของ 
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ประเภทที่ 4 ก๋วยเตี๋ยว 

 A4.1 นายอ๊ัง บะหมี่เกี๊ยว 

 

รูปภาพที่ 63 แสดงการจัดวางผังของนายอั๊ง บะหมี่เกี๊ยว 
 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน 3 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 2 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 5.คิดเงิน 6.รบัออเดิอร์ 

คนที่ 3 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์  

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 4 รถเข็นแบบมีหลมุหม้อก๋วยเต๋ียว ชุดโต๊ะแบบ4ที่นั่ง 7 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 4.96 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 10.56 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.84 ตรม. 

พื้นที่ใช้งานรวมกัน 16.36 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 22.48 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวม
กับพื้นที่ใช้งาน 6.12 ตรม. 
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B4.2 นายลิ้มเป็ดย่าง 

      

รูปภาพที่ 64 แสดงการจัดวางผังของนายลิ้มเป็ดย่าง 

 

ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ใกล้เยาวราช22 ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน 4 คน 

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 2มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

คนที่ 3มีหน้าที ่5.คิดเงิน 6.รบัออเดิอร์ 

คนที่ 4มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รบัออเดิอร์  

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 7  รถเข็นแบบมีหลุมหม้อก๋วยเต๋ียว+พื้นที่ท าอาหาร ชุดโต๊ะ
แบบ4ที่นั่ง 6 ชุด และเก้าอี้ บาร์ 3ตัว แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 7.84 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 
12.32 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.32 ตรม. พ้ืนที่ล้าง 1.6 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 22.08 ตรม. พื้นที่
โดยรวมของร้าน 23.04 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 0.96 ตรม. 
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C4.3 ตี๋เย็นตาโฟ 

        

รูปภาพที่ 65 แสดงการจัดวางผังของต๋ีเย็นตาโฟ 

  

ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์  

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์  

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 2.8 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 8.32 ตรม. พืน้ที่บริการน้ าดื่ม 0.72 ตรม. 
พื้นที่ล้าง 0.4 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 12.24 ตรม. พื้นทีโ่ดยรวมของร้าน 18.72 ตรม. พื้นที่เหลือ
ระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 6.48 ตรม. 
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D4.4 ต้มย าสูตรมะนาว 

      

รูปภาพที่ 66 แสดงการจัดวางผังของต้มย าสูตรมะนาว 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท 

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2มีหน้าที ่2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 5.คดิเงิน 6.รับออเดิอร์  

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 4 รถเข็นแบบมีหลมุหม้อก๋วยเต๋ียว ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 3 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 2.88 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 2.88 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.32ตรม. 
พืน้ที่ล้าง 0.48 ตรม. พื้นที่ใชง้านรวมกัน 6.56 ตรม. พื้นทีโ่ดยรวมของร้าน 8.64 ตรม. พื้นที่เหลือ
ระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 2.08 ตรม 
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 ประเภทที่ 5 อาหารทะเล 

 C5.1 ทะเลโปะ๊แตก 

          

รูปภาพที่ 67 แสดงการจัดวางผังของทะเลโป๊ะแตก 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 299 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 3 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์  

คนที่ 3 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 6 รถเข็นแบบไม่มหีลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่
นั่ง 3 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 4.48 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 3.84 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 0.24 ตรม. 
พื้นที่ล้าง 0.48 ตรม. พื้นที่ใชง้านรวมกัน 9.04 ตรม. พื้นทีโ่ดยรวมของร้าน 12.32 ตรม. พื้นที่เหลือ
ระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 3.28 ตรม 
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ประเภทที่ 6 ก๋วยจั๊บ ต้มเลือดหมู 

D6.1 ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

 

รูปภาพที่ 68 แสดงการจัดวางผังของก๋วยจั๊บนายเล็ก 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก D ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท ต่อเมนู 

มีพนักงาน 6 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 6.รับออเดิอร์  

คนที่ 3 มีหน้าที่ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 4 มีหน้าที่ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 5 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 6 มีหน้าที่ 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 5 รถเข็นแบบมีหลงัคาเพิ่มพื้นที่ท าอาหาร ชุดโต๊ะแบบ 2 ที่นั่ง 
8 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 4.8 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 9.44 ตรม. พื้นทีล่้าง 0.32 ตรม. พ้ืนที่ใช้งาน
รวมกัน 14.56 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 16 ตรม. พื้นทีเ่หลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 
1.44 ตรม 
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ประเภทที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา  ผัดหมี ่คั่วไก่ 

B7.1 เฮียตือ หูฉลาม 

 

รูปภาพที่ 69 แสดงการจัดวางผังของเฮียตือ หูฉลาม 
 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 300-500 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 7 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 3 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 4 มีหน้าที่ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 5 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 6 มีหน้าที่ 5.คิดเงิน  

คนที่ 7 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 5 รถเข็นแบบมีหลงัคาเพิ่มพื้นที่ท าอาหาร ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 
13 ชุด 

แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 4.8 ตรม. พื้นที่นั่งท าอาหารขนาด 9.44 ตรม. พื้นทีล่้าง 0.32 ตรม. พ้ืนที่ใช้งาน
รวมกัน 14.56 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 16 ตรม. พื้นทีเ่หลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 
1.44 ตรม 
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B7.2 เส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก 

 

รูปภาพที่ 70 แสดงการจัดวางผังของเส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 300-500 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 5 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร  

คนที่ 3 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 4 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 5 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 1,2 รถเข็นแบบมีหลังคาและแผงลอยที่ใช้โต๊ะ ชุดโต๊ะแบบ 4 
ที่นั่ง 8 ชุด แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 10.88 ตรม. พื้นที่นั่งทานอาหารขนาด 17.76 ตรม. พื้นที่บริการน้ า
ดื่ม 0.32 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.16 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 29.12 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 34.4 
ตรม. พื้นที่เหลอืระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 5.28 ตรม 
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C7.3 คั่วไก ่

 

รูปภาพที่ 71 แสดงการจัดวางผังของคั่วไก่ 
 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท ต่อเมนู 

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 5 รถเข็นแบบมีหลงัคาเพิ่มพื้นที่ท าอาหาร ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 
4 ชุด แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 5.2 ตรม. พื้นทีน่ั่งทานอาหารขนาด 7.4 ตรม. พื้นที่ล้าง 1.2 ตรม. พื้นที่ใช้
งานรวมกัน 13.8 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 14.96 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้
งาน 1.16 ตรม. 
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ประเภทที่ 8 อาหารจานด่วน 

C8.1 แกงกะหรี่นายโย่ง 

    

รูปภาพที่ 72 แสดงการจัดวางผังของแกงกะหรี่นายโย่ง 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก C ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 5.คดิเงิน 6.รับออเดิอร ์

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 5.คดิเงิน 6.รับออเดิอร ์

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 6 รถเข็นแบบไม่มหีลังคา ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 2 ชุด แบ่งพ้ืนที่
ปรุงอาหาร 3.36 ตรม. พื้นทีน่ั่งทานอาหารขนาด 11.2 ตรม. พื้นที่บริการน้ าดื่ม 4 ตรม. พื้นที่ล้าง 
0.64 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 15.2 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 14.56 ตรม. พื้นที่เหลอืระหว่าง
พื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 5.28 ตรม. 

 

  

 

 

 

 



  114 

D8.2 แกงกะหรี่นายโย่ง 2 

 

รูปภาพที่ 73 แสดงการจัดวางผังของแกงกะหรี่นายโย่ง 2 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก D ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท ต่อเมนู 

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รบัออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 3 รถเข็นแบบไม่มหีลังคา ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 6 ชุด แบ่งพ้ืนที่
ปรุงอาหาร 5.76 ตรม. พื้นทีน่ั่งทานอาหารขนาด 3.2 ตรม. พื้นที่บริการน้ าด่ืม 2.88 ตรม. พื้นที่ล้าง 
0.24 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 18.08 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 20.16 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่าง
พื้นที่โดยรวมกับพ้ืนที่ใช้งาน 2.08 ตรม. 

 

 

 

 

 

 

 



  115 

ประเภทที่ 9 อสีาน 

D9.1 เจ๊ติ๋มส้มต า ไก่ย่าง 

 

รูปภาพที่ 74 แสดงการจัดวางผังของเจ๊ต๋ิมส้มต า ไก่ย่าง 

 

ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก D ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 99 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 5 รถเข็นแบบมีหลงัคาเพิ่มพื้นที่ท าอาหาร ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 
2 ชุด แบ่งพื้นที่ปรุงอาหาร 2.88 ตรม. พื้นที่นั่งทานอาหารขนาด 2.24 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.96 ตรม. 
พื้นที่ใช้งานรวมกัน 6.08 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 8.64 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับ
พื้นที่ใช้งาน 2.56 ตรม. 

 

ประเภทที่ 10 ร้านอาหารใช้พื้นที่ร่วมกัน 

A10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นด ี

 เฮียอ้วนต้มเลือดหม ู
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รูปภาพที่ 75รปูภาพที่ 76 แสดงการจัดวางผังของกระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี และเฮียอ้วนต้ม
เลือดหม ู

ร้านที่1 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี ต้ังอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา 
ราคาอาหารไม่เกิน 500 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 3 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร  

คนที่ 2 มีหน้าที่ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน  

คนที่ 3 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 5.คิดเงิน 6.รบัออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 6 รถเข็นแบบไม่มหีลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร มพีื้นที่ปรุง
อาหาร 2.8 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.13 ตรม. 

 

ร้านที่2 เฮียอ้วนต้มเลือดหมู ต้ังอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่
เกิน 99 บาท ต่อเมนู 

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 6 รถเข็นแบบไม่มหีลังคาเพ่ิมพื้นที่ท าอาหาร มพีื้นที่ปรุง
อาหาร 5.76 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 ตรม. 
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พื้นที่ใช้งานร่วมกัน ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 9 ชุด พื้นที่นั่งทานอาหารขนาด 12.24 ตรม. พ้ืนที่ใช้งาน
รวมกัน 21.25 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 35.04 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพื้นที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้
งาน 13.79 ตรม. หูฉลามน้ าแดงบรั่นดีและ ต้มเลือดหมูเฮียอ้วน ทั้ง 2 ร้านใช้โต๊ะและเก้าอ้ีส าหรับ
ลูกค้าที่มารับประทานอาหาร ร่วมกัน  มีพื้นที่โต๊ะรับประทานอาหาร 9 ที ่และไมม่ีการปรับเปลี่ยน
พื้นที่ 

 

A10.2 พรชัย ก๋วยเต๋ียวหลอด 

 ขนมกุ๋ยช่าย 

 กระเพาะปลาอย่างดี 

 

รูปภาพที่ 77 แสดงการจัดวางผังของพรชัย ก๋วยเตี๋ยวหลอด, ขนมกุ๋ยช่าย และกระเพาะปลาอย่างดี 
ร้านที่ 1 กระเพาะปลาอย่างดี ตั้งอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่
เกิน 300 บาท ต่อรายการ 

มีพนักงาน 1 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 6.รับออ
เดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบมีหลังคา มีพื้นที่ปรุงอาหาร 1.6 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 ตรม. พื้นที่
บริการน้ าดื่ม 0.16 ตรม. 

 

ร้านที่ 2 ขนมกุ๋ยช่าย ตั้งอยู่บนถนนเยาวราช บล็อก A ฝัง่ตลาดใหม ่ 
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 ราคาอาหารไม่เกิน 100 บาท ต่อรายการ 

มีพนักงาน 1 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เก็บ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบแผงลอยที่ใช้โต๊ะ มีพื้นที่ปรุงอาหาร 1.2 ตรม. 

ร้านที่ 3 พรชัยก๋วยเตี๋ยวหลอด ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งตลาดใหม่ ราคาอาหารไม่เกิน 
100 บาท ต่อรายการ 

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน  

คนที่ 2 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นรถเข็นแบบมีหลังคา มีพื้นที่ปรุงอาหาร 2.56 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.32 
ตรม. 

พื้นที่ใช้ร่วมกัน ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 10 ชุด พ้ืนที่นั่งทานอาหารขนาด 10.08 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 
15.6 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 23.92 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 8.32 
ตรม. 

 

B10.3 นายจุ้ยขาหมูเยาวราช 

 เฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชิ้นปลา 

 

รูปภาพที่ 78 แสดงการจัดวางผังของนายจุ้ยขาหมูเยาวราช และเฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชิ้นปลา 
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ร้านที่ 1 นายจุ้ยขาหมูเยาวราช ตั้งอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่
เกิน 99 บาท ต่อเมนู 

มีพนักงาน 1 คน มีหน้าที ่1.ท าอาหาร 2.เสริ์ฟ-เก็บ 3.เตรยีมอุปกรณ์ท าอาหาร 4.ล้างจาน 5.คิดเงิน 
6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 3 รถเข็นแบบไม่มหีลังคา มีพื้นทีป่รุงอาหาร 1.92 ตรม. พื้นที่
บริการน้ าดื่ม 3.2 ตรม. 

ร้านที่ 2 เฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชิ้นปลา ตั้งอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคา
อาหารไม่เกิน 99 บาท ต่อเมน ู

มีพนักงาน 2 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 4 รถเข็นแบบมีหลมุหม้อก๋วยเต๋ียว มีพื้นที่ปรุงอาหาร 2.88 
ตรม. พื้นที่บรกิารน้ าดื่ม 0.48 ตรม. 

พื้นที่ใช้ร่วมกัน ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 3 ชุด พื้นที่นั่งทานอาหารขนาด 2.56 ตรม. พื้นทีล่้าง 0.48 ตรม. 
พื้นที่ใช้งานรวมกัน 8 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 12.48 ตรม. พื้นที่เหลอืระหว่างพื้นที่โดยรวมกับ
พื้นที่ใช้งาน 4.48 ตรม. 

 

B10.4 เซี๊ยหูฉลาม 

 รังนก 

 

รูปภาพที่ 79 แสดงการจัดวางผังของเซี๊ยหูฉลาม และรังนก 
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ร้านที่ 1 เซี๊ยหฉูลาม ตั้งอยู่ต้ังอยู่ถนนเยาวราช บล็อก B ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 500 
บาท ต่อเมนู 

มีพนักงาน 6 คน 

คนที่ 1 มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 

คนที่ 2 มีหน้าที่ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 6.รับออเดิอร ์

คนที่ 3 มีหน้าที่ 5.คิดเงิน 

คนที่ 4 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน  6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 5 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

คนที่ 6 มีหน้าที่ 2.เสิร์ฟ-เก็บ 4.ล้างจาน 6.รับออเดิอร์ 

รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 5 รถเข็นแบบมีหลงัคาเพิ่มพื้นที่ท าอาหาร มีพื้นที่ปรุงอาหาร 
3.36 ตรม. พื้นที่ล้าง 0.16 ตรม. พื้นที่บริการน้ าด่ืม 0.16 ตรม. 

ร้านที่ 2 รังนก ตั้งอยู่ตั้งอยู่ถนนเยาวราช บล็อก A ฝั่งแม่น้ าเจ้าพระยา ราคาอาหารไม่เกิน 299 บาท 
ต่อเมนู มีพนักงาน 1 คน มีหน้าที่ 1.ท าอาหาร 2.เสิร์ฟ-เกบ็ 3.เตรียมอุปกรณ์ท าอาหาร 5.คิดเงิน 6.
รับออเดิอร์ รูปแบบของรถเข็นในร้านค้าเป็นแบบที่ 2 รถเข็นแบบมีหลังคา มีพื้นที่ปรุงอาหาร 1.28 
ตรม. 

พื้นที่ใช้งานร่วมกัน ชุดโต๊ะแบบ 4 ที่นั่ง 6 ชุด พื้นที่นั่งทานอาหารขนาด 9.6 ตรม. พื้นที่ใช้งานรวมกัน 
14.56 ตรม. พื้นที่โดยรวมของร้าน 23.56 ตรม. พื้นที่เหลือระหว่างพ้ืนที่โดยรวมกับพื้นที่ใช้งาน 8.48 
ตรม. 

5.2.2 ขนาดของร้านอาหารและพื้นที่ใช้สอยภายในร้านอาหารแต่ละร้านมาเปรียบเทียบกันเป็น
แผนภูมิดังน้ี 
แผนภูมิแสดงขนาดพื้นที่โดยรวมของร้านอาหารแต่ละร้าน 
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รูปภาพที่ 80 แสดงขนาดพื้นที่โดยรวมของร้านอาหารแต่ละร้าน 
 

ขนาดพื้นที่โดยรวมของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยที่เล็กที่สุด อยู่ในอาหารประเภทที่ 2 
เครื่องดื่ม A2.1 แป๊ะยิ้มจับเลี้ยง มีพื้นที่ 2.88 ตรม. และขนาดพื้นที่โดยรวมของร้านอาหารหาบเร-่
แผงลอยทีใ่หญท่ี่สุด อยู่ในอาหารประเภทที่ 10 ร้านอาหารต่างประเภทที่ใช้พื้นที่ร่วมกนั A10.1 
กระเพาะปลา หูฉลามน้าแดงบรั่นดี และเฮยีอ้วนต้มเลือดหมู มีพื้นที่ 35.04 ตรม. 

แผนภูมิแสดงพื้นที่ปรุงอาหารของร้านอาหารแต่ละร้าน 

 

รูปภาพที่ 81 แสดงพื้นที่ปรุงอาหารของร้านอาหารแต่ละร้าน 
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จะเห็นได้ว่ารูปแบบการติดตั้งของร้านในหัวข้อที่ ส่งผลต่อขนาดของพื้นที่ปรุงอาหาร 
เนื่องจากความต้องการในการใช้พ้ืนที่ในแต่ละประเภทอาหารไม่เหมือนกัน โดยมีร้านประเภทที่ 7 หู
ฉลาม กระเพาะปลา ผัดหมี่ คั่วไก่ ใช้พื้นที่ในการปรุงอาหารมากที่สุดเนื่องจากความต้องการใช้ไฟแรง
อย่างการผัด พื้นที่ปรุงอาหารที่เล็กที่สุดมี 2 ร้านด้วยกันคือ อาหารประเภทที่ 2 เครื่องดื่ม A2.1 แป๊ะ
ยิ้มจับเลี้ยง มพีื้นที่ปรุง 1.28 ตรม. และ อาหารประเภทที่ 10 ร้านอาหารต่างประเภทที่ใช้พื้นที่
ร่วมกัน B10.4 รังนก มีพื้นทีป่รุง 1.28 ตรม. 

แผนภูมิแสดงพื้นที่นั่งรับประทานอาหารของร้านอาหารแต่ละร้าน 

 

รูปภาพที่ 82 แสดงพื้นที่นั่งรับประทานอาหารของร้านอาหารแต่ละร้าน 
 

พื้นที่นั่งรับประทานอาหารที่เล็กที่สุดคือ อาหารประเภทที่ 2 เครื่องด่ืม A2.1 แป๊ะยิ้มจบัเลี้ยง 0.64 

ตรม. และ พื้นที่นั่งรับประทานอาหารที่ใหญท่ี่สุดคือ ประเภทที่ 7 หูฉลาม กระเพาะปลา ผดัหม่ี คัว่
ไก่  B7.2 เส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก 17.76 ตรม.  

ข้อค้นพบในการใช้พื้นที่ภายในร้านอาหารแผงลอยริมถนนเยาวราช ขนาดพื้นที่ที่เล็กที่สุด เป็น

ร้านอาหารประเภทที่ 2 น้ าดืม่ A2.1 แป๊ะยิ้มจับเลี้ยง เนื่องด้วยการใช้พ้ืนที่ท าอาหารไม่มาก เนื่องจาก

เป็นร้านขายน้ าผลไม้และสมุนไพร ไม่มีการผัดหรือต้ม ทั้งยังมีเครื่องปรุงไม่มาก ในส่วนของพ้ืนที่ทาน

อาหารมีเพียงเก้าอี้ไม่เกิน 3 ตัว ไม่ต้องพึ่งพาร้านอาหารคาวหรือไฟฟ้าจากตึกแถว นอกจากนี้ยัง

ค้นพบร้านอาหารที่ใช้พื้นที่รบัประทานอาหารร่วมกัน ( ประเภทที่ 10 ) ร้านแผงลอยประเภทนี้เป็น
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ร้านอาหารที่ขายอาหารต่างประเภทกันได้แก่ A10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้าแดงบรั่นดีและเฮียอ้วน

ต้มเลือดหมู  B10.3 นายจุ้ยขาหมูเยาวราชและเฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชิ้นปลา นอกจากนี้ยังมีร้านอาหาร

ที่สนับสนุนกันได้แก่ A10.2 พรชัย ก๋วยเต๋ียวหลอด, ขนมกุ๋ยช่ายและ กระเพาะปลาอย่างด ีB10.4 เซี๊ย

หูฉลามและ รงันก โดยร้าน A10.1 นี้เป็นรา้นที่ใชพ้ื้นที่ทานอาหารร่วมกันมากที่สุดคือ 12.24 ตรม. 

เนื่องจากร้านอยู่ตรงหัวมุมมีพื้นที่ถนนทั้งด้านข้างคือผดุงด้าวและเยาวราช 

 

5.3 กำรใช้พื้นที่ ภำยในของหำบเร่-แผงลอย และ กำรใช้พื้นที่ร่วมกันของหำบเร่-แผงลอยและ

อำคำรแถว 

5.3.1 การใช้พ้ืนที่ภายในของหาบเร-่แผงลอย 

ปัจจัยด้านระยะห่างระหว่างบุคล เอ็ดเวิร์ด ฮอลล์ ในหนังสือ”the hidden dimension” ได้
ศึกษาระยะห่างระหว่างบุคคล ทีส่ัมพันธ์กันในลักษณะการกระท าต่อกันและการรับรู้ผ่านระบบ
ประสาทสัมผสั ได้เสนอระยะห่างระหว่างบุคคลแบ่งได้เป็น 4 ระยะหลัก 

• ระยะใกล้ชิด (intimate distrance) คู่รัก ระยะ 0-15เซนติเมตร, เพื่อน
สนิท ระยะ 15-45 เซนติเมตร 

• ระยะส่วนบุคคล (personal distrance) คูร่ัก เพื่อนสนิท คนในครอบครวั 
ระยะ 45-75 เซนติเมตร, เพื่อนไม่สนิท คนรู้จัก ระยะ 75-120 เซนติเมตร 

• ระยะสังคม (social distrance) ลูกค้าระยะ 1.20-2.00 ม. ,บุคคลทั่วไป 
ระยะ2.00-3.50ม. 

• ระยะสาธารณะ (public distrance) วิทยากรกับกลุ่มผู้ฟัง ระยะ3.50-7.50 
ม. คนทั่วไปกบับุคคลส าคญัที่เป็นบุคคลสาธารณะระยะ มากกว่า7.50 ม. 

จากการส ารวจพบว่ามีระยห่างของชุดโต๊ะเก้าอี้ทานอาหารหาบเร่-แผงลอยในพื้นที่ศึกษา ทุก
ร้านมีระยะห่างระหว่างชุดโต๊ะเก้าอี้ โดยเฉลี่ยอยู่ที่ 40 เซนติเมตร ซึ่งเป็นระยะห่างระหว่างบุคคล ที่
จัดอยู่ใน กลุ่มระยะใกล้ชิด(intimate distance ) ซึ่งระยะดังกล่าวเป็นระยะของคู่รัก เพื่อนสนิท แต่
ลูกค้าที่มาทานอาหารบางคนไม่ได้มีความรู้จักกันแต่จ าเป็นต้องนั่งทานอาหารในระยะที่ใกล้ชิด ซึ่ง
ปัจจัยด้านสภาพแวดล้อมทางกายภาพ(factors releted to physical environment) ที่ถูกจ ากัด
ด้วยขนาดความกว้างของพ้ืนที่ฟุตบาทส าหรับขายอาหารริมทาง เป็นตัวก าหนดพ้ืนที่ใช้งาน มีขนาด
เล็ก จึงท าให้ระยะห่างระหว่างบุคคลน้อยลง จึงเข้าสู่เง่ือนไขด้านสภาพแวดล้อมกายภาพที่บังคับให้
บุคคลเข้าหากัน(วิมลสิทธ์ิ หรยางกูรและคณะ 2554:175) ซึ่งเกิดขึ้นเนื่องจากข้อจ ากัดของพ้ืนที่ใน



  124 

การใช้งาน ในภาวะดังกล่าว บุคคลปล่อยให้มีการล่วงล้ าระยะเว้นว่างส่วนบุคคล จึงเกิด
ลักษณะเฉพาะในพื้นที่ศึกษาโดย มีระยะห่าง 40เซนติเมตร  

5.3.2 การใช้พ้ืนที่ร่วมกัน ของหาบเร-่แผงลอยและอาคารแถว 

ร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย ต้ังอยู่บนทางเท้าสาธารณะจึงมีการใช้พื้นที่ร่วมกันทั้งกับผูใ้ช้ทาง
เท้าเองและเจ้าของอาคารแถวที่อยู่ริมทางเท้า แต่มีการสลับช่วงเวลาการใช้งาน ดังนี้ ตึกแถว อยู่ที่ 
8.00-17.00 น. ส่วนหาบเร-่แผงลอย อยู่ที่ช่วงเวลา 17.00-23.00 น.หรือจนกว่าของหมด ส่วน
ทางเดินเท้ามีการขยายทางเดินลงไปบนถนนอีก2.00 เมตรในช่วงเวลาหลัง18.00น. จึงเป็นการอยู่
ร่วมกันแบบมกีลไกในการครอบครองอาณาเขต(mechanism to hold territory) เพ่ือให้สามารถมี
การใช้งานร่วมกันของพ้ืนที่ฟุตบาธโดยไม่มีปัญหาความขัดแย้ง จากพื้นที่ศึกษาพบว่ามีกลไกควบคุมใน
เชิงรับ (passive control) ซึง่เป็นการปกป้องอาณาเขตโดยไม่ใช้ก าลังหรือมีการป้องกันไว้ก่อน (วิมล
สิทธิ์ หรยางกูรและคณะ 2554:152) โดยแบง่การควบคุมเชิงรับที่ปรากฎในพื้นที่ศึกษาแบ่งออกได้
เป็น 4 ประเภท คือ 1. พื้นทีท่ี่สามารถป้องกันการล่วงล้ า(defensible space) 2. การแสดง
เอกลักษณ์ส่วนบุคคล (personalization) 3. พฤติกรรมท าเครื่องหมาย (marking behavior) 4. การ
ยุติความรุนแรง (settlement of aggression) โดยมีรายละเอียดที่ปรากฏในพื้นที่ศึกษาดังนี้ 

1. พื้นที่ที่สามารถป้องกันการล่วงล้ า(defensible space) เกิดจากความต้องการใช้งานของอาคาร
แถวที่มีการท าการค้าพร้อมกับหาบเร่แผงลอย จึงก าหนดหรือตกลงร่วมกัน ขอเปิดใช้พื้นที่ทางเข้า
หน้าห้องแถวที่ออกสู่ถนนสายหลักที่ใชส้ัญจรและท าให้เกิดพื้นที่โล่งบนฟุตบาธเป็นระยะที่มีการเปิด
ร้านค้าในตึกแถว ซึ่งในขณะที่มีการต้ังหาบเร่แผงลอยขายอาหารก็ยังมีการสร้างโอกาสในการมองเห็น
ร้านค้าที่เปิดอยู่ คือ  

ร้าน A2.1 แปะ๊ยิ้มจับเลี้ยง ตั้งร้านเว้นพื้นที่ทางเข้าส าหรับร้านค้าตึกแถวที่ยังเปิดให้บริการตอน
กลางคืน 

 

รูปภาพที่ 83 A2.1แป๊ะยิ้มจับเลี้ยง 
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ร้าน A4.1 นายอั๊งบะหมี่เกี๊ยว มีการเว้นที่ว่างเฉพาะประตูเลื่อนอัตโนมัติของร้านสะดวกซื้อ 

 

รูปภาพที่ 84 A4.1นายอ๊ังบะหมี่เกี๊ยว 
 

ร้าน A10.3  เฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชินปลา และ B10.4  เซี๊ยหูฉลาม เว้นทางเข้าให้ร้านค้าในตึกแถวมี่
ยังเปิดบริการอยู่ในตอนกลางคืน 

 

รูปภาพที่ 85 A10.3 เฮียบ่วงก๋วยเตี๋ยวลูกชินปลา 

 

รูปภาพที่ 86  B10.4เซี๊ยหูฉลาม 
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C4.3 ตี๋เย็นตาโฟ เว้นระยะวางของและที่นั่งพักให้ห่างจากตัวรถเข็นเพื่อให้ประตูร้านทองเปิดได้ 

 

รูปภาพที่ 87 C4.3ตี๋เย็นตาโฟ 
 

B7.2 เส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก เว้นที่ว่างส าหรับทางเดินหน้าโรงแรม รอยัลบางกอกแอท
ไชน่าทาวน์ 

 

รูปภาพที่ 88 B7.2เส็ง-เง็ก หฉูลาม กระเพาะปลา รังนก 
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C1.7 แอนรังนกแปะก๊วย เว้นระยะห่างของโต๊ะรับประทานอาหารเพ่ือไม่ให้ขวางประตูเหล็ก ซึ่งเป็น
ทางเข้า-ออกของตึกแถว 

 

รูปภาพที่ 89 C1.7แอนรังนกแปะก๊วย 

 

 2. การแสดงเอกลักษณ์ส่วนบคุคล (personalization) เป็นการแสดงอาณาเขตครอบครอง
เพื่อปกป้องอาณาเขตเป็นการแสดงความเป็นเจ้าของพ้ืนที่หรือการสร้างความแตกต่างด้านเอกลักษณ์   
ผ่านชุดแต่งกายหรือเอกลักษณ์ที่แตกต่างของร้านค้า เช่น สีของชุดแต่งกายพนักงานหรือสีของชุดโต๊ะ
อาหาร คือ 
B10.4  รังนก ใช้สีแดงเป็นเป็นสัญลักษณ์ทั้งป้ายหน้าร้าน ชุดคนขาย และรายการอาหาร 

 

รูปภาพที่ 90  B10.4รังนก 
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B1.5 Sweettime ใช้สีชมพูเป็นสัญลักษณข์องร้าน ทั้งสีเสื้อพนักงานในร้าน และป้ายรายการอาหาร 

 

รูปภาพที่ 91 B1.5Sweettime 

D6.1 ก๋วยจั๊บนายเล็ก ใช้เก้าอี้สีฟ้าเป็นสัญลักษณ์เพ่ือไม้ให้ลูกค้าร้านข้างๆมาใช้โต๊ะ 

 

รูปภาพที่ 92 D6.1ก๋วยจั๊บนายเล็ก 

D1.10 เจ๊หว่า เจ็หยง เต้าทึง ใช้ผ้ากันเป้ือนสกรีนช่ือร้านเป็นสีบานเย็นเป็นสัญลักษณ ์

 

รูปภาพที่ 93 D1.10เจ๊หว่า เจ็หยง 
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C5.1 ทะเลโปะ๊แตก ใช้เสื้อสดี าเป็นสัญลักษณ์พนักงานขาย 

 

รูปภาพที่ 94 C5.1ทะเลโป๊ะแตก 

C1.7 แอนรังนกแปะก๊วย ใช้เสื้อสีบานเย็นเป็นชุดพนักงาน 

 

รูปภาพที่ 95 C1.7แอนรังนกแปะก๊วย 
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B7.2 เส็ง-เงก็ หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก ใช้เสื้อสีแดงสกรีนชื่อร้านเป็นสัญลักษณ์  

 

รูปภาพที่ 96 B7.2เส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก 
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3. พฤติกรรมท าเครื่องหมาย(marking behavior) การพยายามอ้างสิทธิ์ด้วยสมบัติส่วนตัว เพื่อใช้จอง
พื้นที่สาธารณะที่เข้าไปใช้งานชั่วคราว ซึ่งในพื้นที่ศึกษามกีารใช้โต๊ะเก้าอี้ที่ไม่ได้ใช้งานมาก าหนด
ขอบเขตของพ้ืนที่ไปบนพ้ืนที่สาธารณะ เช่น  
C1.9 กลมเกลียว บัวลอย มีการใช้โต๊ะพับเหล็กกั้นอนาเขตร้านจากร้านขายเสือ้ และไดใ้ช้ตึกแถวร้าง
เป็นอาณาเขตพื้นที่รับประทานอาหาร 

      

รูปภาพที่ 97 C1.9กลมเกลียว บัวลอยใช้โต๊ะพับเหล็ก 

 

รูปภาพที่ 98 C1.9กลมเกลียว บัวลอยใช้ตึกร้าง 
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B1.4 Chinese dessert และ B1.5 Sweettime ใช้โต๊ะเหล็กพับ ถังน้ าสีเขียว และแผ่นพลาสติด
ผูกกับรั้วเพ่ือกั้นเป็นอาณาเขตระหว่างร้าน 

     

รูปภาพที่ 99 B1.4Chinese dessert 

 

รูปภาพที่ 100 B1.5Sweettime 

C1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย) ใช้ตู้ควบคุมไฟฟ้าของกทม. เป็นจุดตั้งร้าน 

 

รูปภาพที่ 101 C1.8เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย) 
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B10.4 ร้านที่ 1 เซี๊ยหูฉลาม ใช้หีบเหล็กและลังพลาสติกสีน้ าเงินเป็นจุดสิ้นสุดของร้าน และร้านที ่2 รัง
นกใช้เสาไฟฟ้าเป็นจุดต าแหน่งของร้าน 

    

รูปภาพที่ 102 B10.4ร้านที่ 1 เซี๊ยหฉูลาม 

      

รูปภาพที่ 103 B10.4ร้านที่ 2 รังนก 
 

 4. การยุติความรุนแรง (settlement of aggression) เพื่อเป็นการหลีกเลี่ยงข้อทะเลาะวิวาท
จึงมีการสร้างกติกาหรือข้อตกลงร่วมกันระหว่างเจ้าของอาคารแถวและรา้นหาบเร่-แผงลอย อาทิเช่น 

• ประเด็นระหว่างเจ้าของอาคารกับหาบเร่-แผงลอย โดยที่เจ้าของอาคารแถวจะ
ขายไฟฟ้าและประปาให้หาบเร่แผงลอยที่มาใช้พื้นที่ด้านหน้า และเป็นการ
ผูกขาดกับเจ้าประจ าเท่านั้น 

• ประเด็นระหว่างหน่วยงานของรัฐกับหาบเร่-แผงลอย ส่วนในด้านข้อกฎหมาย
ควบคุมหาบเร่แผงลอยของรัฐในการใช้พ้ืนที่สาธารณะเยาวราช ได้รับอนุญาตให้
เป็นพ้ืนที่ยกเว้นพิเศษในการท าการค้าหาบเร่แผงลอย ตามประกาศ
กรุงเทพมหานคร ในราชกิจจานุเบกษา ลงวันที่ 28 กุมภาพันธ์ 2563 เรือ่ง
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หลักเกณฑ์ วิธกีารและเง่ือนไขการก าหนดพื้นที่ท าการค้าและการขายหรือ
จ าหน่ายสินค้าในพื้นที่สาธารณะ โดยในข้อที่ 2 ประกาศไม่บังคับใช้ให้ยกเลิก 
เรื่องหลักเกณฑ์ เงื่อนไขการค้าขายในพื้นทีผ่่อนผันกับพื้นที่ที่มีอัตลักษณ ์วิถี
ชุมชน ย่านพื้นที่ส่งเสริมการท่องเที่ยวบริเวณถนนข้าวสาร และ เยาวราช และ
พื้นที่อื่นที่มีลักษณะเช่นเดียวกับข้างต้น ทั้งนี้ ต้องเป็นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการ
และเงื่อนไขที่กรุงเทพมหานครก าหนด 
 

5.4 กำรประยกุใช้เครื่องมือหรือส่วนต่อเตมิจนเกิดภูมิปัญญำพื้นถิ่นเมอืงบนถนนเยำวรำช 

ภูมิปัญญา (Wisdom) หมายถึงความสามารถประสบการณ์ที่ผ่านการเรยีนรู้ และสืบต่อกัน
มาทั้ง ทางตรงและทางอ้อม คือประสบการณ์ตรงของตนเอง และทางอ้อม คือการเรียนรู้จากผู้อื่น 
จากการศึกษาส ารวจร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย บนถนนเยาวราช พบว่ามีการการสร้างสรรค์ คิดค้น 
ประยุกใช้เครื่องมือหรือการต่อเติมต่าง ๆ จนเกิดภูมิปัญญาพื้นถิ่นเมืองบนถนนเยาวราช 

 จากข้อมูลของการประยุกต์ใช้อุปกรณ์ต่าง ๆ ในลักษณะภมูิปัญญาท้องถิ่น สามารถจัดกลุ่ม
ออกเป็น 

1. การใช้ ประตู ผนัง ของสถาปัตยกรรมอาคารแถวที่อยู่ในบริเวณร้านค้ามาประยุกต์ใช้ 

2. การใช้ street furniture ที่ตั้งอยู่ในบริเวณร้านอาหารมาประยุกต์ใช้ 

3. การต่อเติมรถเข็นโดยประยุกต์ใช้วัสดุท้องถิ่นหรือสินค้าในร้านค้าเพื่อให้เกิดประโยชน์ใช้สอย 

4. การต่อเติมร้านค้าโดยประยุกต์ใช้วัสดุที่ท าเองเพื่อให้เกิดประโยชน์ใช้สอย 

5. การประยุกต์ใช้ เก้าอ้ี และโต๊ะ ของร้านค้าเพ่ือช่วยแก้ปัญหาต่าง ๆ ของที่ตั้ง 

 

โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

1. การใช้ ประตู ผนัง ของสถาปัตยกรรมอาคารแถวที่อยู่ในบริเวณร้านค้ามาประยุกต์ใช้ ได้แก่  

• ร้าน B1.4 Chinese dessert ใช้โต๊ะแขวนผนังเกี่ยวกับรั้วอาคาร 
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รูปภาพที่ 104 B1.4Chinese dessert  รูปภาพที่ 105 โต๊ะแขวนกับรั้วอาคารข้างเคียง 

 

รูปภาพที่ 106 ผังร้าน Chinese dessert แสดงต าแหน่งของโต๊ะเก้าอี้ภายในร้าน 

• ร้าน C1.6 นมสด ขนมปังสังขยา ประตูพับเหล็กเป็นฉากแขวนรายการอาหาร 

 

รูปภาพที่ 107 C1.6นมสด ขนมปังสังขยาประตูพับเหล็กเป็นฉากแขวนรายการอาหาร 

 

• ร้าน C1.7 แอนรังนกแปะก๊วย ป้ายไฟตัววิ่งบอกเบอร์โทรติดต่อ รายการอาหารแขวนประตู
เหล็ก 
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รูปภาพที่ 108 ป้ายไฟตัววิ่งบอกเบอร์โทรติดต่อ รายการอาหารแขวนประตูเหล็ก 

 

2. การใช้ street furniture ที่ตั้งอยู่ในบริเวณร้านอาหารมาประยุกต์ใช้ ได้แก่ 

• D9.1 ส้มต า ไก่ย่าง ใช้ที่กั้นเหล็กของ กทม. ในการพิงของ พาดผ้า 

 

รูปภาพที่ 109 เจ๊ติ๋มส้มต าไกย่่าง ใช้ที่กั้นเหล็กของ กทม. ในการพิงของ พาดผ้า 

 

3. การต่อเติมรถเข็นโดยประยุกต์ใช้วัสดุท้องถิ่นหรือสินค้าในร้านค้าเพื่อให้เกิดประโยชน์ใช้สอย 

• C1.8 เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย) ต่อเติมป้ายรายการอาหารย่ืนออกจากตัวรถเข็น 
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รูปภาพที่ 110 เจ๊ก๋อย เยาวราช (เฉาก๊วย) ต่อเติมป้ายรายการอาหารยื่นออกจากตัวรถเข็น 
 

• D1.10 เจ๊หว่า เจ๊หยง เต้าทึง ช้ันวางขนมซ้อน3 ชั้น ป้ายร้านโดยใช้คลิปเหล็กหนีบกับโครง
เหล็ก 

 

รูปภาพที่ 111 เจ๊หว่า เจ๊หยง ชั้นวางขนมซ้อน3 ชั้น ป้ายร้านโดยใช้คลิปเหล็กหนีบกับโครงเหล็ก 

• A2.1 แป๊ะยิ้มจบัเลี้ยง รายการอาหาร โดยใช้คลิปเหล็กหนบีกับตะแกรงเหล็ก 
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รูปภาพที่ 112 แป๊ะยิ้มจับเลีย้ง รายการอาหาร โดยใช้คลิปเหล็กหนีบกับตะแกรงเหล็ก 

• A3.1 ทุเรียน ใช้ฟิวส์เจอร์บอร์ด พิงกับทุเรียนเป็นที่วางถาดทุเรียนปลอกแล้ว 

 

รูปภาพที่ 113 ทุเรียน ใช้ฟิวส์เจอร์บอร์ด พิงกับทุเรียนเป็นที่วางถาดทุเรียนปลอกแล้ว 

 

• A4.1 นายอั๊ง บะหมี่เกี๊ยว ใช้ก้อนอิฐหนีบสายแก๊สเพื่อไม่ให้เคลื่อนที ่

 

รูปภาพที่ 114 นายอ๊ัง บะหมี่เก๊ียว ใช้ก้อนอิฐหนีบสายแกส๊เพื่อไม่ให้เคลื่อนที ่
• D10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี หลังคาสังกะสีพาดกันเพ่ือกันฝน และร่มผูกแผ่น
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พลาสติกป้องกันความร้อนจากเตาต่อลูกค้าตรงพื้นที่ รับประทานอาหาร ใช้ท่อเหล็กต่อเป็นเสาห้อย
ไฟและรายการอาหาร และใช้โต๊ะเหล็กวางเตาเพ่ือต้มกระเพาะปลา 

 

รูปภาพที่ 115 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี 

 

รูปภาพที่ 116 ใช้โต๊ะเหล็กวางเตาเพื่อต้มกระเพาะปลา 

 

• D10.1 เฮียอ้วนต้มเลือดหมู ใช้ท่อเหล็กท าเป็นเสาต้ังโต๊ะแขวนไฟและรายการอาหาร

 

รูปภาพที่ 117 เฮียอ้วนต้มเลือดหมู ใช้ท่อเหล็กท าเป็นเสาตั้งโต๊ะแขวนไฟและรายการอาหาร 
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4. การต่อเติมร้านค้าโดยประยุกต์ใช้วัสดุที่ท าเองเพื่อให้เกิดประโยชน์ใช้สอย 

• C5.1 ทะเลโป๊ะแตก ถาดใส่อาหารทะเล แบบตู้กระจกขนาดเล็กเลื่อนเปิดปิดได้เพ่ือความ
สวยงาม และเสแหล็กเพื่อติดต้ังป้ายรายการอาหาร 

 

รูปภาพที่ 118 ถาดใส่อาหารทะเล แบบตู้กระจก 

• C7.3 ก๋วยเตี๋ยวคั่วไก่ ใช้ถาดใส่อลูมิเนียมรองฐานเตาผัด เพื่อเวลาท าอาหารสามารถทิง้ลงพ้ืน
ได้เลย และใช้แผ่นฟิวส์เจอรบ์อร์ดแข็งปิดฝาตะแกรงเหล็กท่อระบายน้ าเพื่อไม่ให้ขาตั้งที่ดูดควันตกท่อ 

 

รูปภาพที่ 119 ก๋วยเตี๋ยวคั่วไก่ ใช้ถาดใส่อลูมิเนียมรองฐานเตาผัด 
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รูปภาพที่ 120 ผังก๋วยเตี๋ยวคั่วไก่บอกต าแหน่งที่วางเตาต่างๆ 

• C8.1 แกงกะหรี่นายโย่ง ตู้กระจกต่อเองเพื่อไม่ให้ สิ่งต่าง ๆ ลงไปในถาดอาหาร 

 

รูปภาพที่ 121  แกงกะหรี่นายโย่ง ตู้กระจกต่อเอง 
• D8.2 แกงกะหรี่นายโย่ง 2 ตู้กระจกต่อเองเพื่อไม่ให้ สิ่งต่าง ๆ ลงไปในถาดอาหาร 

 

รูปภาพที่ 122 แกงกะหรี่นายโย่ง 2 ตู้กระจกต่อเอง 
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5. การประยุกต์ใช้ เก้าอ้ี และโต๊ะ ของร้านค้าเพ่ือช่วยแก้ปัญหาต่างๆของที่ต้ัง 

• A3.2 ข้าวเหนียวมะม่วงเยาวราช กระถางต้นไม้ปักธูปวางบนถนนเพ่ือป้องกันไม่ให้ คนเกะกะ
หน้าร้าน 

      

รูปภาพที่ 123 กระถางตน้ไมปั้กธูปวางบนถนน 

 

รูปภาพที่ 124 ผังข้าวเหนียวมะม่วงเยาวราชบอกต าแหน่งสิ่งของในร้าน 
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• B3.3 นลพรรณ มะม่วงน้าปลาหวาน เก้าอี้ขาสูงเพื่อใช้เป็นที่ตั้งตะกร้าโชว์สินค้า 

 

รูปภาพที่ 125 นลพรรณ มะม่วงน้าปลาหวาน เก้าอ้ีขาสูงเพื่อใช้เป็นที่ตั้งตะกร้าโชว์สินค้า 

 

• B7.1 เฮียตือ หูฉลาม ตั้งป้ายรายการอาหารโดยผูกเชือกกับโต๊ะพับ ใช้เก้าอี้พลาสติก รอง
เสริมเตา ให้สูงขึ้นเนื่องจากความแตกต่างของฟุตบาทกับพื้นถนน 

 

รูปภาพที่ 126 เฮียตือ หูฉลาม 
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รูปภาพที่ 127 ผังร้านเฮียตือ หูฉลาม บอกต าแหน่งสิ่งของต่างๆในร้าน 
 

• B7.2 เส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก เก้าอี้เต้ียต่อความสูงเพื่อยืนผัดอาหาร เก้าอ้ีต่อขา
ยาวเพื่อ แก้ปัญหาความต่างระดับของฟุตบาทกับถนน 

 

รูปภาพที่ 128 เก้าอ้ีเตี้ยต่อความสูงเพื่อยืนผัดอาหาร รูปภาพที่ 129 เกา้อี้ต่อขายาวแก้ปัญหาความ
ต่างระดับของฟุตบาทกับถนน 
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รูปภาพที่ 130 ฝังร้านเส็ง-เง็ก หูฉลาม กระเพาะปลา รังนก 

 

5.5 ควำมต้องกำรของพื้นทีป่รุงอำหำร เพื่อตอบสนองต่อวัฒนธรรมกำรปรุงอำหำรท้องถิ่น 

พฤติกรรมการท าอาหารแบบจีนเป็นตัวก าหนดการออกแบบพื้นที่เพ่ือแก้ปัญหาด้านข้อจ ากัด 
อุปกรณ์รถเข็นส าเร็จรูปในส่วนพื้นที่ท าอาหาร วิธีการที่ใช้เครื่องมือการท าอาหารท้องถิ่นแบบจีนการ
ใช้ไฟแรงในการปรุงอาหาร จึงท าให้บรรยากาศที่เกิดขึ้นบนถนนเยาวราชมีเสน่ห์เฉพาะ จากข้อมูล
การศึกษา พบว่าความต้องการในการใช้งานและลักษณะพฤติกรรมการท าร้านอาหารหาบเร่แผงลอย 
ในพื้นที่ศึกษา อุปกรณ์ที่มีความจ าเป็นต่อร้านอาหารหาบเร่ แผงลอย คือรถเข็นแบบส าเร็จรูป ขนาด
ของรถเข็น เป็นข้อก าหนดที่ท าให้เกิดพื้นทีส่ าหรับปรุงอาหาร แต่ด้วยข้อจ ากัด ทางประโยชน์ใช้สอย
ไม่สอดคล้องต่อพฤติกรรมการท าอาหาร จึงเกิดการดัดแปลงและเพิ่มพื้นที่เพื่อตอบสนองพฤติกรรม
การใช้งาน 
 ในส่วนร้านที่ท าอาหารแบบจีน สามารถแบ่งตามวิธีการท าอาหารออกได้เป็น 2 กลุ่ม  
กลุ่ม 1 ผัด ทอด โดยใช้ กระทะแบบจีน(wok) วิธีการท าอาหารต้องใช้ไฟแรง  
กลุ่ม 2 ต้ม โดยใช้ หม้อก๋วยเตี๋ยวแบบทรงกระบอก  

พบว่าข้อมูลจากตารางคือกลุ่มร้านอาหารประเภทก๋วยเตี๋ยว ใช้พื้นที่ปรุงอาหารน้อยมากและ
มีขนาดเท่ารถเข็นขายอาหารเช่น ร้านก๋วยเตี๋ยวเย็นตาโฟ มีขนาดพื้นที่ปรุงอาหาร ใกล้เคียงกับขนาด
รถเข็นส าเร็จรูปแต่เมื่อเป็นร้านขายอาหารจีนที่ต้องใช้ กระทะจีน มีความต้องการใช้พื้นที่เพื่อการปรุง
อาหารด้วยไฟแรง จึงต่อเติมพื้นที่จากรถเข็นพื้นฐาน เพื่อให้สอดคล้องกับการใช้งานกระทะจีนในการ
ท าอาหารแบบจีนแก้ปัญหาด้วยการเพิ่มอุปกรณ์ต่าง ๆ และขยายพื้นที่การใช้งาน ส่งผลต่ อการ
ครอบครองพื้นที่บนฟุตบาท เนื่องด้วยรถเข็นอาหารส าเร็จรูปแบบทั่วไป ไม่สามารถตอบสนอง
พฤติกรรมการท าอาหารแบบจีนได้อย่างครบถ้วน  
น าไปสู่ข้อเสนอแนะลักษณะรถเข็นขายอาหารที่สอดคล้องกับวัฒนธรรมท้องถิ่น ยกตัวอย่างเช่น 
รถเข็นส าเร็จรูปที่มีพื้นที่เตาไฟแบบระบบปิดในการควบคุมความปลอดภัยจากไฟดังรูป และพื้นที่ใน
การเก็บวัตถุดิบในการประกอบอาหาร จะท าให้พื้นที่ปรุงอาหารของร้านกลุ่มที่ 1 แบบ ผัด ทอด ด้วย
กระทะจีนมีขนาดเล็กลง จะช่วยลดการใช้พื้นที่ตั้งร้านค้าหาบเร่แผงลอยบนฟุตบาท 
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รูปภาพที่ 131 ลักษณะการผดัไฟแรงร้าน A10.1 กระเพาะปลา หูฉลามน้ าแดงบรั่นดี 

   

รูปภาพที่ 132 ลักษณะการผดัไฟแรงร้าน B7.2 เส็ง-เง็ก หฉูลาม กระเพาะปลา 

 

รูปภาพที่ 133 ลักษณะการผดัไฟแรงร้าน C7.3 ก๋วยเตี๋ยวคั่วไก ่

 

5.6 สรุปผลกำรศึกษำ  

1. กิจกรรม พฤติกรรม กับรปูแบบรถเข็นของร้านอาหารหาบเร-่แผงลอยในย่านเยาวราช มีความโดด
เด่นเพราะย่านเยาวราช มีความสัมพันธ์ทางประวัติศาสตร์การตั้งถิ่นฐานของชาวจีนใน
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กรุงเทพมหานคร อันเป็นผลให้เกิดพฤติกรรมทางวัฒนธรรมท้องถิ่นด้านต่าง ๆ รวมทั้งด้านอาหาร
แบบจีน ซึ่งเปน็ส่วนส าคัญของวิถีชีวิตผู้คนในพื้นที่ ส่งผลต่อลักษณะเฉพาะของร้านอาหารหาบเร่-แผง
ลอยริมถนนเยาวราข การปรุงอาหารแบบจีนที่ตอบสนองต่อความต้องการของกลุ่มคนที่อยู่อาศัยใน
พื้นที่ ถนนเยาวราชจึง เป็นศูนย์รวมของย่านการค้าอาหารจีนที่มีความโดดเด่น  

2. รูปแบบการวางผังและการใช้พื้นที่ของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอย การวางผังร้านอาหารและการใช้

พื้นที่ร้านอาหาร เป็นผลจากขอ้จ ากัดของพ้ืนที่บนฟุตบาท นอกจากนี้อุปกรณ์พื้นฐานของร้านอาหาร

หาบเร่-แผงลอยประกอบด้วย รถเข็นเพื่อการตั้งอุปกรณ์ในการปรุงอาหาร, วัตถุดิบในการปรุงอาหาร 

และพื้นที่ประกอบอาหาร ส่วนพ้ืนที่รับประทานอาหารประกอบด้วย ชุดโต๊ะเก้าอ้ีส าเร็จรูป ขนาดพื้นที่

ในการรับประทานอาหารของแต่ละร้านจะอยู่บนเงื่อนไขของข้อจ ากัดของฟุตบาท และความต้องการ

สูงสุดในการต้ังชุดโต๊ะเก้าอี้รับประทานอาหาร ระยะเว้นว่างเพื่อระยะห่างระหว่างโต๊ะจึงไม่ได้เป็นตัว

แปรส าคัญในการตั้งชุดโต๊ะอาหารตามหลักเกณฑ์พื้นฐานของข้อก าหนดในการออกแบบพ้ืนที่

รับประทานอาหาร  

3. เข้าใจถึงภูมปิัญญาท้องถิ่นในการแก้ปัญหาของการท ากิจกรรมร้านอาหารหาบเร-่แผงลอย การ

แก้ปัญหาในการใช้พื้นที่เพ่ือการปรุงอาหาร ด้วยการจัดวางผังร้านอาหารให้ตอบสนองพฤติกรรมการ

ปรุงอาหารแบบผัด ด้วยกระทะแบบจีน ทีต่้องใช้ไฟแรง โดยที่รถเข็นประกอบอาหารแบบปกติไม่

สามารถตอบสนองต่อความต้องการดังกล่าวได้ หรือภูมิปัญญาของการใช้สิ่งที่มีอยู่ในพื้นที่ เป็น

ส่วนประกอบในการแก้ปัญหาที่เกิดขึ้นเฉพาะของแต่ละร้านค้า  

4. ข้อเสนอแนะแนวทางในการพัฒนาสภาพแวดล้อมของร้านอาหารหาบเร่-แผงลอยรมิถนนเยาวราช 

สอดคล้องกับพฤติกรรมทางวัฒนธรรมการท าอาหารแบบจีน เป็นการต่อยอดจากพฤติกรรมการใช้งาน 

และการเข้าใจปัญหา ข้อจ ากดัของที่ตั้ง จากข้อมูลการศึกษา พบว่ารถเข็นขายอาหารแบบเคลื่อนที่ ไม่

ตอบสนองต่อพฤติกรรมการใช้งานในการปรุงอาหารแบบ ผัด ทอด เพราะต้องการพื้นที่ปรุงอาหาร ที่

สามารถใช้ไฟแรงเพ่ือการปรุงอาหารได้ ถ้ามีการออกแบบรถเข็นเพ่ือตอบสนองต่อความต้องการนี้ได้ 

จะควบคุมพื้นที่ในการปรุงอาหารให้เล็กลงและควบคุมเรือ่งความสะอาดที่เกิดขึ้นจากกระบวนการผัด

และการล้างกระทะทุกครั้งที่มกีารผัด ซึ่งเดิมจะเทน้ าทิ้งลงพื้นหรือถาดเสริมใต้พื้นที่ผัดอาหาร การท า

ความเข้าใจจากกระบวนการศึกษาจะน าไปสู่กระบวนการในการแก้ปัญหา ของร้านอาหารหาบเร่แผง

ลอยบนพ้ืนฐานของการเข้าใจพฤติกรรมทางวัฒนธรรม อาจมีการเพิ่มเติมการศึกษาในด้านภูมิปัญญา
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พื้นถิ่นในด้านการประกอบอาหารศึกษาพื้นที่บริเวณแหละวัตถุดิบอาหารจีนในย่านเยาวราช ศึกษา

ด้านอุปกรณ์การท าอาหารแบบจีนที่ใช้ในรา้นอาหารบนถนนเยาวราชเพื่อเข้าถึงที่มาและความส าคัญ

ลักษณะการใชพ้ื้นที่ที่สอดคลอ้งกับพฤติกรรมท าอาหารจีน และศึกษาพฤติกรรมของความสัมพันธ์ของ

ผู้ขาย ผู้ซื้อ และผู้ที่ใช้ทางเท้าร่วมกับผู้ขายอาหาร 
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